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HAND MIXER SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iouslv iniured
A DANG ER ifoyl:):ia:on?t M‘;ﬁﬁg‘l\;mure

instructions.

Yo be killed iously injured
P GCTTTTTEM  vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

I. Read all instructions.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put
Hand Mixer in water or other liquid.

3. This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand hazards
involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

4. Unplug Hand Mixer from the outlet when not in use,
before putting on or taking off parts, and before cleaning.

5. Avoid contacting moving parts. Keep hands, hair, clothing,
as well as spatulas and other utensils away from all
accessories during operation to reduce the risk of injury
to persons and/or damage to the Hand Mixer.




HAND MIXER SAFETY

6. Do not operate the Hand Mixer with a damaged cord or
plug, or after the Hand Mixer malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return the Hand Mixer to the
nearest Authorized Service Center for examination, repair,
or electrical or mechanical adjustment.

7. The use of attachments not recommended or sold
by KitchenAid may cause fire, electric shock, or injury.

8. Do not use the Hand Mixer outdoors.

9. Do not let cord hang over edge of table or counter.
10. Do not let cord contact hot surface, including the stove.
I . Remove any accessories from Hand Mixer before washing.
12. This product is designed for household use only.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Electrical requirements

Voltage: 220-240 Volts
Frequency: 50/60 Hertz
Wattage: 85 Watts

NOTE: If the plug does not fit in the outlet,
contact a qualified electrician. Do not modify
the plug in any way. Do not use an adapter.

Electrical equipment waste disposal

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable
and is marked with the recycle symbol .
The various parts of the packing must
therefore be disposed of responsibly and
in full compliance with local authority
regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance
with European Directive 2002/96/EC, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
- By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment

and human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling
of this product.

- The symbol ¥ on the product or on the
accompanying documentation indicates
that it should not be treated as domestic
waste but must be taken to an appropriate
collection centre for the recycling of
electrical and electronic equipment.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the
shop where you purchased the product.



PARTS AND ACCESSORIES

Soft grip handle Speed control Beater ejector

\ button

Air
vents

Cord strap

Swivel lock
power cord
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16-wire whisk

Turbo Beaters

— Dough hooks

Mixing rod

Storage bag



PARTS AND ACCESSORIES

Accessory Uses
Turbo Beaters cookie dough
% cake batter
Mixing rod smoothies
milkshakes
@:@@ sauces
salad dressing
Dough hooks yeast bread doughs
| 6-wire whisk whipped cream
whipped egg whites
sauces
puddings

to store accessories

SETTING UP YOUR HAND MIXER

Attaching the accessories

AWARNING

Injury Hazard

.
Unplug mixer before touching ‘I ‘
beaters.

Failure to do so can result in
broken bones, cuts, or bruises.

IMPORTANT: Be sure to read and follow Unplug the Hand Mixer from the
the specific instructions in this manual for electrical outlet.
proper use of the Hand Mixer.




SETTING UP YOUR HAND MIXER
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Paired accessories (Turbo beaters, dough
hooks) include one accessory with a collar
(D), and one without (C). Single accessories
come with a collar (D) (mixing rod) or
without (C) (whisk).

© @

b

Insert the accessory without a collar (C)
into the smaller opening (A). Align and
push to lock into place.

Removing the accessories

Va

o

Insert the accessory shaft with the collar
(D) into the larger opening (B) of the
Hand Mixer. Align the flanges on the
shaft with the slots in the opening. Push
to lock into place.

NOTE: An accessory shaft without a collar
may be used in either opening (A or B). Those
with a collar may only be used in the larger
opening (B).

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

If the Hand Mixer is running, stop the
Hand Mixer by sliding the Power switch
to the “O” (Off) position. Unplug the

Hand Mixer from the electrical outlet.

Press the ejector button to release
the accessories from the Hand Mixer,
then remove them.




USING YOUR HAND MIXER

Operating the speed control

This KitchenAid Hand Mixer will beat faster and more thoroughly than most other electric
hand mixers. Therefore, the beating time in most recipes must be adjusted to avoid over
beating. Beating time is faster due to larger beater sizes.

To help determine the ideal beating time, observe the batter or dough and beat only until it
has the desired appearance described in your recipe, such as “smooth and creamy”. To select
the best beating speeds, use the “Speed control guide” section.

AWARNING

Injury Hazard

'
Unplug mixer before touching ' '
beaters.

Failure to do so can result in
broken bones, cuts, or bruises.

Plug the Hand Mixer into an electrical
outlet.

Slide the Power switch to the “I” (ON)
position. The motor will automatically
start at Speed |, and the “1” on the
speed indicator control will light up.

Touch the “UP (arrow)” button to
increase the mixing speed to the desired
setting. If necessary, touch the “DOWN
(arrow)” button to decrease the mixing
speed. See the “Speed control guide”
for more information.

NOTE: The Hand Mixer automatically
starts at Speed | every time it is turned on,
regardless of the speed setting at the time
the mixer is shut off.

@»Q@

When mixing job is finished, slide the
Power switch to the “O” (Off) position.
Unplug the Hand Mixer before removing
accessories.




USING YOUR HAND MIXER

The 9-Speed Hand Mixer always starts on the lowest speed (Speed |). Move
to higher speeds as needed, the speed setting indicator control will light up
with the corresponding number for each speed.

Speed | Attachment Description
|

For slow stirring, combining, and starting all
mixing procedures. Use this speed to stir
in nuts, chocolate chips, shredded cheese,
onions, olives, and other chunky ingredients.

Mix flour and other dry ingredients with
liquids or other moist mixtures.

Knead yeast dough (bread, pizza dough) with
the dough hooks.

Mix runny batters, such as pancake or
waffle batter.

Combine heavy mixtures, such as cookie or
biscuit dough.

Mix thick dough, such as muffin or cake batter.
Mash potatoes or squash.

Blend butter and sugar. Mix frostings.

Finish mixing cake and other batters.

Whip cream and mousse mixtures.

Mix liquid preparations (milkshakes, sauces)
and emulsify salad dressings.

Beat egg white and meringue mixtures.

Mix liquid preparations (milkshakes, sauces)
and emulsify salad dressings.

NOTE: To mix and knead bread dough, use the dough hooks. The Turbo beaters are not
designed for that purpose.




CARE AND CLEANING

AWARNING AWARNING

Injury Hazard

Unplug mixer before touching
beaters.

Failure to do so can result in
broken bones, cuts, or bruises.

Electrical Shock Hazard

Do not put in water. NOTE: Do not immerse Hand Mixer

) . in water.
Doing so can result in death or

electrical shock.

Always unplug Hand Mixer before

Wipe Hand Mixer with a damp cloth.
cleaning. Wipe power cord and cord Dry with a soft cloth.

strap with damp cloth. Dry with a soft
cloth.

Always remove accessories from Hand Mixer
before cleaning. Wash in dishwasher, or by hand
in warm, soapy water. Rinse and wipe dry.

TROUBLESHOOTING

If Hand Mixer malfunctions or fails to operate:

First try the solutions suggested here and 3. Try unplugging the Hand Mixer, then plug
possibly avoid the cost of service. it back in.

I. Is the Hand Mixer plugged in? If the problem cannot be fixed with the steps
2. Is the fuse in the circuit to the Hand provided in this section, see “Warranty

o
Mixer in working order? If you have a and service” section.

circuit breaker box, make sure the circuit
is closed.



WARRANTY AND SERVICE

Length of KitchenAid Will Pay For: KitchenAid Will Not
Warranty: Pay For:
Europe, Middle | The replacement parts A. Repairs when Hand Mixer
East and Africa : | and repair labor costs to is used for operations other
correct defects in materials than normal household
For Model or workmanship. Service food preparation.
5KHM9212: must be provided by an B. Damage resulting from
Two years Full Authorized KitchenAid accident. alterations
Warranty from Service Center. misuse, abuse, of
date of purchase. installation/operation
not in accordance with
local electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT DAMAGES.

Customer service

In U.K. and Ireland:
For any questions, or to find the nearest KitchenAid Authorized Service Center, please find
our contact details below.

NOTE: All service should be handled locally by an Authorized KitchenAid Service Center.

Contact number for U.K. and Northern Ireland:
Tollfree number 0800 988 1266 (calls from mobile phones are charged standard
network rate)

Contact number for Ireland:
Tollfree number +44 (0) 20 8616 5148

E-mail contact for U.K. and Ireland:
Go to www.kitchenaid.co.uk, and click on the link “Contact Us” at the bottom of the page.

Address for U.K. and Ireland:
KitchenAid Europa, Inc.

PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

In other countries:
For all product related questions and after sales matters, please contact your dealer
to obtain the name of the nearest Authorized KitchenAid Service/Customer Center.

www.KitchenAid.eu

© 2013. All rights reserved.
Specifications subject to change without notice.
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SICHERHEITSHINWEISE FUR HANDRUHRER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.
Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.
Dies ist das Warnzeichen.
Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fiihren kdnnen.
Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,, GEFAHR*
oder ,WARNUNG". Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
A w ARN U N G Sie kénnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer
folgende grundlegende SicherheitsmaBBnahmen beachtet
werden:

|. Lesen Sie alle Hinweise.

2. Zur Vermeidung eines Stromschlags setzen Sie den
Handruhrer niemals ins Wasser oder andere Flissigkeiten.

3. Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten, aber auch von unerfahrenen und unwissenden
Personen verwendet werden, sofern diese das Gerat unter
Aufsicht verwenden oder von einer anderen Person Ulber die
sichere Verwendung des Gerites unterwiesen wurden und
sich der damit verbundenen Gefahren bewusst sind. Kinder
sollten nicht mit dem Gerit spielen. Kinder sollten das Gerit
nur unter Aufsicht reinigen und pflegen.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
der Handrihrer nicht benutzt wird und bevor Sie Teile
anbringen, abnehmen oder den Handrihrer reinigen.

5. Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile. Halten Sie
Hande, Haare, Kleidung sowie Spachtel oder andere
Utensilien wahrend des Betriebs von allen Zubehérteilen
fern, um das Risiko von Verletzungen oder Schiaden zu
verringern.



SICHERHEITSHINWEISE FUR HANDRUHRER

6. Betreiben Sie den Handrihrer nicht mit einem
beschidigten Kabel oder Stecker oder nachdem er nicht
richtig funktioniert hat, fallen gelassen oder anderweitig
beschadigt wurde. Bringen Sie den Handrihrer zur nachsten
KitchenAid-Kundendienststelle zur Priifung, Reparatur oder
elektrischen bzw. mechanischen Nachstellung.

7. Die Verwendung von nicht von KitchenAid empfohlenem
Zubehor kann zu einem Brand, Stromschlag oder zu

Verletzungen fiihren.

8. Benutzen Sie den Handruhrer nicht im Freien.

9. Das Netzkabel nicht tGber die Tischkante oder tber die Kante
der Arbeitsplatte hangen lassen.

10. Das Netzkabel darf nicht in Beriihrung mit heiBen
Oberflachen wie beispielsweise dem Herd kommen.

I 1. Entfernen Sie vor dem Reinigen alle Zubehorteile vom

Handrihrer.

12. Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir die Verwendung im

Haushalt vorgesehen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

Spannung: 220-240 Volt
Frequenz: 50/60 Hertz
Leistung: 85 Watt

HINWEIS: Wenn der Stecker nicht in die
Steckdose passt, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker. Ein Steckertausch
sollte nur von einem Fachmann vorgenommen
werden. Keinen Adapter benutzen.

Entsorgung von Elektrogeriten

Entsorgen des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol versehen 5. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung miissen daher
verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften
zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2002/96/EC zu Elektro- und
Elektronik-Altgeréaten (WEEE) ist dieses Gerit
mit einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit

des Menschen, wenn Sie dieses Gerit einer
gesonderten Abfallsammlung zufiihren.

Im unsortierten Siedlungsmiill kénnte ein
solches Gerit durch unsachgemaBe Entsorgung
negative Konsequenzen nach sich ziehen.

- Das Symbol X am Produkt oder der
beiliegenden Dokumentation bedeutet, dass
es nicht als Hausmiill entsorgt werden darf,
sondern bei einer zustandigen Sammelstelle
fiir die Entsorgung von Elektro- und
Elektronikgeraten abgegeben werden muss.

Bitte wenden Sie sich an die zustandigen
Behorden lhrer Gemeindeverwaltung, an den
lokalen Recyclinghof fiir Haushaltsmdill oder
an den Handler, bei dem Sie dieses Gerat
erworben haben, um weitere Informationen
liber Behandlung, Verwertung und Wieder-
verwendung dieses Produkts zu erhalten.




TEILE UND ZUBEHOR

Weicher Komfortgriff Geschwindigkeitsregler Auswurftaste

s

Beliftungsschlitze

Kabelklammer

Stiitze
Mitdrehendes

Netzkabel
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Schneebesen
mit 16 Drahten

Turbo-Riihrbesen

-~ Knethaken

Mixerstab

Aufbewahrungsbeutel



TEILE UND ZUBEHOR

Zubehoriubersicht

Zubehor Verwendung
Turbo-Riihrbesen Plitzchenteig
@ Kuchenteig
Mixerstab Smoothies
Milchshakes
% SoBen
Salatdressing
Knethaken Hefeteig (Brot)
Schneebesen mit 16 Drahten Schlagsahne
= Schlagen von Eiweil}
SoBen
Pudding

Aufbewahren des Zubehérs

VORBEREITEN IHRES HANDRUHRERS

Anbringen des Zubehors

AWARNUNG

Verletzungsgefahr

Vor dem Beriihren des Zubehors
grundsétzlich den Stecker ziehen.

Andernfalls konnen Knochenbriiche,
Schnitt- oder andere Verletzungen
verursacht werden.

WICHTIG: Lesen und befolgen Sie die
Anleitungen zur korrekten Verwendung
des Handriihrers.

Q@

Ziehen Sie den Netzstecker

des Handriihrers.




VORBEREITEN IHRES HANDRUHRERS
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Doppelzubehdr wie Turbo-Riihrbesen oder
Knethaken weisen an jeweils einem Werkzeug
einen Ring auf (D). Das andere Werkzeug

ist praktisch glatt (C). Einzelzubehor gibt es
mit Ring (D) (Mixerstab) und ohne Ring (C)
(Schneebesen).

20

®© @

bl

Setzen Sie das Werkzeug ohne Ring (C)
in die kleinere Offnung (A) ein. Richten
Sie es aus und driicken Sie es hinein,
bis es einrastet.

Entfernen des Zubehors

Va

TN\,® o,

Setzen Sie den Stiel mit dem Ring (D) in
die groBere Offnung (B) des Handriihrers
ein. Richten Sie die Nase am Stiel an den
Schlitzen in der Offnung aus. Driicken Sie
das Werkzeug hinein, bis es einrastet.

HINWEIS: Ein Werkzeugstiel ohne Ring
kann in jeder der Offnungen (A oder B)
verwendet werden. Stiele mit Ring
diirfen nur in die gréBere Offnung (B)
eingesetzt werden.

1-3-5-7-9
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Schalten Sie den Handrihrer zuerst
aus, indem Sie den Netzschalter in die
Stellung AUS (O) bringen. Ziehen Sie
den Netzstecker des Handriihrers.

Driicken Sie die Auswurftaste,
um das Zubehor freizugeben.
Ziehen Sie es aus den Offnungen
des Handrihrers heraus.




VERWENDEN IHRES HANDRUHRERS

Verwenden der Geschwindigkeitsregelung

Dieser KitchenAid-Handriihrer riihrt schneller und griindlicher als die meisten anderen elektrischen
Handriihrer. Daher missen Sie die Riihrdauer der meisten Rezepte anpassen, um die jeweilige
Mischung nicht zu stark zu riihren. Die Riihrdauer verkiirzt sich aufgrund der gréBeren Riihrbesen.
Sie erkennen die ideale Riihrdauer daran, dass der Teig oder die Mischung die gewiinschte
Konsistenz bzw. das gewiinschte Aussehen gemal3 der Rezeptvorgabe erreicht, zum Beispiel
wglatt und cremig®. Im Abschnitt ,,Auswahlen der richtigen Geschwindigkeit” finden Sie
Tipps zur Rihrgeschwindigkeit.

AWARNUNG

Verletzungsgefahr

Vor dem Beriihren des Zubehérs " (]
grundsétzlich den Stecker ziehen.

Andernfalls konnen Knochenbriiche,
Schnitt- oder andere Verletzungen
verursacht werden.

Stecken Sie den Netzstecker des
Handrihrers in eine Steckdose.

Verwenden Sie die Taste mit
dem Aufwartspfeil, um die Riihr-
geschwindigkeit zu erhohen. Die Taste
mit dem Abwartspfeil reduziert die
Riihrgeschwindigkeit. Unter ,,Auswahlen
der richtigen Geschwindigkeit* finden
Sie weitere Hinweise.

HINWEIS: Der Handrihrer lauft bei
jedem Einschalten automatisch auf Stufe |
an, auch wenn beim Ausschalten eine
hoéhere Geschwindigkeitsstufe gewahlt war.

Bringen Sie den Netzschalter in die
Position EIN (|). Der Motor lauft
automatisch auf Stufe | an; die ,, | “ auf
der Geschwindigkeitsanzeige leuchtet auf.

@»e@

Bringen Sie den Netzschalter am Ende
des Riihrvorgangs in Stellung AUS (O).
Ziehen Sie den Netzstecker des Hand-
rihrers, bevor Sie das Zubehor entfernen.

21




VERWENDEN IHRES HANDRUHRERS

Auswaibhlen der richtigen Geschwindigkeit

Der Handriihrer bietet 9 Geschwindigkeitsstufen, startet aber jeweils mit
der niedrigsten Geschwindigkeit (Stufe |). Wechseln Sie in eine héhere Stufe;
die gewihlte Geschwindigkeit leuchtet auf.

Geschwindig-| , ., ..
keit

| Zum langsamen Riihren, Vermischen und
Einleiten aller Riihr- und Mixvorgénge. Auf
dieser Stufe konnen Sie Nsse, Schokoladen-

stiickchen, geriebenen Kiase, Zwiebeln, Oliven
und andere Stiickchen unterrihren.

2 Zum Vermengen von Mehl und anderen
trockenen Zutaten mit Fliissigkeiten oder
feuchten Mischungen.

% Zum Kneten von Hefeteig (Brot, Pizza) mit

den Knethaken.

3 Zum Vermengen von fliissigen Teigen,
beispielsweise fiir Pfannkuchen oder Waffeln.

4 Zum Vermengen schwerer Mischungen wie
Pliatzchen- oder Keksteig.

5 Zum Rihren dicker Teige, beispielsweise fiir
Muffins oder Kuchen. Zum Zerkleinern von
Kartoffeln oder Kurbis.

6 Zum Mixen von Butter und Zucker.

Zum Mixen von Kuchenguss.

7 Am Ende des Mixens von Kuchenteig und

anderen Teigen.

Beschreibung

8 Zum Schlagen von Sahne und
Moussemischungen.
Zum Vermengen fliissiger Mischungen
% (Milchshakes, SoBen) sowie zum Emulgieren
von Salatdressings. I
9 Zum Schlagen von Eiwei3 und Baiser-Massen.

Zum Vermengen flussiger Mischungen
(Milchshakes, SoBen) sowie zum Emulgieren
von Salatdressings.

HINWEIS: Verwenden Sie zum Riihren oder Kneten von Brotteig ausschlieBlich die
Knethaken. Die Turbo-Rihrbesen sind hierfiir nicht geeignet.
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PFLEGE UND REINIGUNG

AWARNUNG AWARNUNG

Verletzungsgefahr

Vor dem Beriihren des Zubehérs
grundsatzlich den Stecker ziehen.

Andernfalls konnen Knochenbriiche,
Schnitt- oder andere Verletzungen
verursacht werden.

Stromschlaggefahr
]’auchen Sie das Gerét nicht HINWEIS: Tauchen Sie den Handriihrer
ins Wasser. nicht ins Wasser.

Nichtbeachtung kann zum
Stromschlag oder Tod fiihren.

Ziehen Sie vor dem Reinigen des
Handriihrers stets den Netzstecker.
Saubern Sie das Netzkabel und die
Kabelklammer mit einem feuchten
Tuch. Trocknen Sie das Gerat mit
einem weichen Tuch ab.

Reinigen Sie den Handriihrer mit einem
feuchten Tuch. Trocknen Sie das Gerit
mit einem weichen Tuch ab.

igen des Zubehors

Entfernen Sie vor dem Reinigen alle Zubehér-
teile vom Handriihrer. Sie kénnen das Zubehor
in der Geschirrspllmaschine oder von Hand

in warmem Seifenwasser reinigen. Spiilen und
trocknen Sie die Teile.

PROBLEMBEHEBUNG

Falls der Handriihrer nicht funktioniert, kénnen die folgenden Tipps helfen.

Bevor Sie einen kostenpflichtigen Service in 3. Trennen Sie den Handriihrer vom Stromnetz;
Anspruch nehmen, priifen Sie die folgenden warten Sie einen Moment und stecken Sie
Punkte: ihn wieder ein.

I. Ist der Handriihrer mit dem Stromnetz Wenn die hier genannten Schritte die Stérung

verb.unc!en? ' ) nicht beseitigen, wenden Sie sich an eine
2. Ist die Sicherung im Stromkreis des Kundendienststelle (siehe ,Garantie und
Handriihrers in Ordnung? Wenn Sie einen Kundendienst*).

Stromunterbrechungsschalter haben,
iberzeugen Sie sich davon, dass der
Stromkreis geschlossen ist. 23



GARANTIE UND KUNDENDIENST

Garantie fir den KitchenAid-Handriihrer

Garantiedauer: KitchenAid erstattet KitchenAid Gbernimmt
die Kosten fir: keine Kosten fiir:
Europa, Naher Ersatzteile und A. Reparaturen an
Osten und Afrika: | Arbeitskosten, um Handruhrern, die fir
Materialschaden und andere Zwecke als flr die
Far Modell Fertigungsfehler zu normale Speisezubereitung
SKHM9212: beheben. Die Reparatur eingesetzt werden.
Zwei Jahre _ | muss von einem ) B. Reparaturen von Schaden,
Komplettgarantie | anerkannten KitchenAid- die durch Unfalle
ab dem Kundendienstzentrum Abznderungen falsche
Kaufdatum vorgenommen werden. bzw. missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht
wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie sich
bitte an die folgenden Kontakte.

HINWEIS : Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem anerkannten
KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Fiir Deutschland:

Hotline:
Gebiihrenfreie Telefonberatung unter: 0800 5035005

E-Mail-Kontakt
Besuchen Sie www.Kitchenaid.de und klicken Sie unten auf der Seite auf ,,Kontakt".

Adresse:

KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19

B-2018 ANTWERPEN 1 |
BELGIEN

Fiir die Schweiz:

Tel: 032475 10 10

Fax: 032475 10 19
Postanschrift:

Novissa Haushaltgerite AG
Bernstrasse 18

CH-2555 BRUGG

www.KitchenAid.eu

© 2013. Alle Rechte vorbehalten.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU BATTEUR

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.
Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.

Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou apres les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVE RT' SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, les
consignes de sécurité élémentaires doivent étre
respectées, et notamment les suivantes :

l. Lisez toutes les instructions.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, n'immergez jamais
le batteur dans I'eau ou dans tout autre liquide.

3. Les enfants de huit ans et plus ainsi que les personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou manquant d’expérience et de connaissances, peuvent
utiliser I'appareil sous surveillance ou seuls s’ils ont recu des
instructions concernant l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. lls ne doivent
pas se charger du nettoyage ou de I'entretien de I'appareil
sans surveillance étroite.

4. Débranchez le batteur quand vous ne I'utilisez pas, avant
de le monter ou de le démonter et avant de le nettoyer.

5. Evitez tout contact avec les pieces mobiles. Gardez les
mains, cheveux, vétements ainsi que les spatules et autres
ustensiles a I'’écart du batteur lorsqu’il fonctionne afin
de réduire le risque de blessures et/ou de détériorations
de I'appareil.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI DU BATTEUR

6. N'utilisez pas le batteur si son cordon d’alimentation électrique
ou la fiche sont endommagsés, s'il a présenté un défaut de
fonctionnement, s’il est tombé ou a été endommagé de
quelque facon que ce soit. Renvoyez le batteur au centre de
service agréé le plus proche pour le faire examiner ou réparer,
ou effectuer un réglage électrique ou mécanique.

7. Lutilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus
par KitchenAid peut causer un incendie, une électrocution
ou des blessures.

8. N'utilisez pas le batteur a lI'extérieur.

9. Ne laissez pas le cordon pendre du bord de la table
ou du plan de travail.

10. Gardez le cordon éloigné de toute source de chaleur,
y compris d’une cuisiniére.

I I. Retirez toujours les accessoires du batteur avant
de le nettoyer.

12. Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
domestique.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Alimentation

Tension : 220-240 V REMARQUE : si vous ne parvenez
Fréquence : 50/60 Hz pas a placer la fiche dans la prise de
Puissance : 85 W courant, contactez un électricien

qualifié. Ne modifiez jamais la fiche.
N'utilisez pas d’adaptateur.

Mise au rebut des déchets d’équipements électriques

Mise au rebut de I'emballage - Par une mise au rebut correcte de I'appareil,
vous contribuerez a éviter tout préjudice

L'emballage est 100 % recyclable, VOUS A ! ‘
a 'environnement et a la santé humaine.

il comporte ainsi le symbole suivant £J.

Les différentes parties de I'emballage doivent - Le symbole X présent sur |'appareil ou
étre éliminées de fagon responsable et dans dans la documentation qui 'accompagne
le respect le plus strict des normes relatives indique que ce produit ne doit pas étre

a l'élimination des déchets en vigueur dans traité comme un déchet ménager. |l doit
le pays d'utilisation. par conséquent étre remis a un centre de

collecte des déchets chargé du recyclage des

Mise au rebut du produit équipements électriques et électroniques.

Pour obtenir de plus amples détails au sujet du
traitement, de la récupération et du recyclage
de cet appareil, veuillez vous adresser au
bureau compétent de votre commune,

a la société de collecte des déchets ou
directement a votre revendeur.

- Cet appareil porte le symbole de recyclage
conformément a la Directive Européenne
2002/96/CE concernant les déchets
d’équipements électriques et électroniques
(DEEE, ou WEEE en anglais).
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PIECES ET ACCESSOIRES

Poignée ergonomique Commande de vitesse Bouton éjecteur

antidérapante \

Ventilations

Attache cordon

Cordon
d'alimentation
orientable

1= ]

A\

(= )]

Fouets Turbo

= Crochets pétrisseurs

TN

Pied mélangeur

Sac de rangement
28



PIECES ET ACCESSOIRES

Guide des accessoires

Accessoire

Utilisations

Fouets Turbo

==

pate a biscuits
pate a gateau

Pied mélangeur

—4

smoothies
milkshakes
sauces
vinaigrettes

Crochets pétrisseurs

=3

pates levées (pain, brioche...)

Fouet a 16 fils

créme fouettée
blancs d'ceufs battus
sauces

cremes

Sac de rangement

pour ranger les accessoires

MISE EN SERVICE DE VOTRE BATTEUR

Fixation des accessoires

A\ AVERTISSEMENT

Risque de blessures

Débranchez le robot avant de toucher
le batteur.

Si vous ne respectez pas ces
consignes, vous risquez des fractures,
des coupures ou des ecchymoses.

IMPORTANT : Assurez-vous de lire et
de suivre les instructions indiquées dans
ce manuel afin d'utiliser correctement
votre batteur.

Q@

Débranchez le batteur de la prise

électrique.
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MISE EN SERVICE DE VOTRE BATTEUR

D
0

0
a

\ZD it

{

Les accessoires doubles (fouets Turbo,
crochets pétrisseurs) comprennent un
élément avec bague (D) et un autre sans
bague (C). Les accessoires simples sont
livrés avec une bague (D) (pied mélangeur)
ou sans (C) (fouet).

30
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Insérez |'accessoire sans bague (C)
dans la plus petite ouverture (A).
Alignez puis appuyez pour verrouiller.

Retrait des accessoires

Va

D

o

Insérez l'arbre de |'accessoire avec

la bague (D) dans la plus grande
ouverture (B) du batteur. Alignez les
encoches de l'arbre avec les fentes de
l'ouverture. Appuyez pour verrouiller.

REMARQUE : l'arbre d'un accessoire
sans bague peut étre utilisé dans les deux
ouvertures (A ou B). Ceux dotés d'une
bague doivent exclusivement étre utilisés
dans la plus grande ouverture (B).

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

Si le batteur est en marche, glissez
l'interrupteur en position « O » (arrét)
pour l'éteindre. Débranchez le batteur
de la prise électrique.

Appuyez sur le bouton éjecteur pour
dégager les accessoires du batteur,
puis retirez-les.




UTILISATION DE VOTRE BATTEUR

UTILISATION DE LA COMMANDE DE VITESSE

Votre batteur KitchenAid garantit un mélange plus rapide et plus performant que la plupart
des autres batteurs électriques. Par conséquent, la durée de mélange indiquée dans la plupart
des recettes doit étre ajustée pour éviter de trop travailler les ingrédients. Le temps de
mélange est particulierement rapide grace aux grands fouets Turbo.

Pour déterminer le temps de mélange idéal, observez la pate ou la préparation et battez
jusqu’a obtenir I'apparence recherchée telle que décrite dans votre recette, par exemple

un aspect « lisse et crémeux ». Reportez-vous a la section « Guide de sélection des vitesses »
pour sélectionner la vitesse optimale.

A\ AVERTISSEMENT

Risque de blessures

Débranchez le robot avant de toucher '. .
le batteur.

Si vous ne respectez pas ces
consignes, vous risquez des fractures,
des coupures ou des ecchymoses.

Branchez le batteur sur une prise
électrique.

Glissez l'interrupteur en position « | »
(marche). Le moteur démarre
automatiquement a la vitesse |,

le chiffre « | » sur l'indicateur de
vitesse s'allume.

Appuyez sur la fleche montante pour
augmenter la vitesse de mélange
jusqu'a obtenir le réglage souhaité.
Appuyez sur la fleche descendante
pour diminuer la vitesse de mélange,
si nécessaire. Consultez la section

« Guide de sélection des vitesses »
pour de plus amples informations.

REMARQUE : le batteur démarre
automatiquement a la vitesse |,
indépendamment du réglage de la vitesse
lors de la derniére utilisation.

Lorsque vous avez fini de mixer, glissez
l'interrupteur en position « O » (arrét).
Débranchez le batteur avant de retirer
les accessoires. 31




UTILISATION DE VOTRE BATTEUR

Guide de sélection des vitesses

Le batteur 9 vitesses démarre toujours a la vitesse la plus faible (vitesse ).
Lorsque vous le réglez a une vitesse plus élevée, l'indicateur de vitesse s'allume
au niveau du chiffre correspondant a la vitesse sélectionnée.

Vitesse | Accessoire Description

| Pour mélanger lentement, amalgamer, lier et
démarrer en douceur toutes les opérations.
Utilisez cette vitesse pour incorporer tous

types de morceaux dans une pate : morceaux
de noix, pépites de chocolat, oignons, olives,
fromage rapé, etc ...

2 Pour mélanger de la farine ou d’autres
ingrédients secs avec des ingrédients liquides.

ﬁ Pour pétrir les pates levées (pate a pain

ou a pizza).

3 Pour mélanger les pates liquides, telles que
la pate a crépes ou a gaufres.

4 Pour mélanger les préparations denses et
lourdes, telles que la pate a biscuits.

5 Pour mélanger les préparations épaisses, telles
que la pate a muffins ou a gateau. Pour réduire
en purée les pommes de terre ou les courges.

6 Pour faire blanchir un mélange beurre/sucre.
Pour mélanger les glacages.

7 Pour achever de pétrir les pates a gateau
ou autres.

8 Pour fouetter de la creme et des mousses.
Pour mélanger les préparations liquides
(milkshakes, sauces) et émulsifier les vinaigrettes.
9

Pour battre les ceufs en neige et les meringues. I

Pour mélanger les préparations liquides
(milkshakes, sauces) et émulsifier les vinaigrettes.

REMARQUE : pour mélanger et pétrir la pate a pain, utilisez les crochets pétrisseurs.
Les fouets Turbo ne sont pas congus a cet effet.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A\ AVERTISSEMENT

Risque de blessures

Débranchez le robot avant de toucher
le batteur.

Si vous ne respectez pas ces
consignes, vous risquez des fractures,
des coupures ou des ecchymoses.

Risque d’électrocution

N'immergez pas dans I'eau. REMARQUE : n'immergez pas le batteur

dans I'eau.
Cela peut causer la mort

ou un choc électrique.

Débranchez toujours le batteur avant Nettoyez le batteur a I'aide d’un chiffon
de le nettoyer. Nettoyez le cordon humide. Séchez-le ensuite au moyen
d’alimentation et ['attache cordon a 'aide d’un chiffon doux.

d'un chiffon humide. Séchez-les ensuite
au moyen d’un chiffon doux.

Retirez toujours les accessoires du batteur
avant de les nettoyer. Lavez-les au lave-vaisselle
ou a la main, a l'eau chaude et savonneuse.
Rincez et essuyez.

DEPANNAGE

Si le batteur fonctionne mal ou ne fonctionne pas du tout :

Essayez d'abord les solutions proposées 3. Essayez de débrancher le batteur,
dans cette section afin d'éviter des frais de puis de le rebrancher.

service aprés-vente : ) o . .
) s Si vous n'arrivez pas a résoudre le probleme
I. Le batteur est-il branche ? en suivant les étapes de cette section,
2. Le fusible du circuit éIectrique relié au consultez la section « Garantie et service
batteur fonctionne-t-il normalement ? aprés-vente ».
Si vous disposez d’un panneau disjoncteur,
assurez-vous que le circuit est fermé.



GARANTIE ET SERVICE APRES-VENTE

Durée de KitchenAid prend KitchenAid ne prend
la garantie : en charge : pas en charge :
Europe, Le colt des pieces de A. Les réparations dues
Moyen-Orient rechange et de la main a l'utilisation du batteur
et Afrique : d'ceuvre nécessaire a la pour tout autre usage que
réparation pour corriger la préparation normale
Pour le modele les vices de matériaux et de d'aliments dans un cadre
5KHM9212 : fabrication. La maintenance domestique.
Deux ans doit étre assurée par un B. Les réparations suite
de gan\antle centre de service aprés-vente a un accident, une
gorgﬂre)'i de agréé par KitchenAid. modification, une utilisation
c = inappropriée ou excessive,
la date d’achat. ou me i%stallation ou
un fonctionnement
non conforme avec
les réglementations
électriques locales.

KITCHENAID N'ASSUME AUCUNE RESPONSABILITE
POUR DES DOMMAGES INDIRECTS.

Service apreés-vente

Pour toute question, ou pour trouver le Centre de service apres-vente KitchenAid agréé
le plus proche, veuillez vous référer aux coordonnées indiquées ci-dessous.
REMARQUE : Toutes les réparations doivent étre prises en charge localement par un
Centre de service apres-vente KitchenAid agréé.

Pour la France, la Belgique et le G-D du Luxembourg

N° vert gratuit :

pour la France : composez le 0800 600120

pour la Belgique : composez le 0800 93285

pour le Grand-Duché du Luxembourg : composez le 800 23122

Contact e-mail :
pour la France : rendez-vous sur www.KitchenAid.fr et cliquez sur le lien “Contactez-nous”
en bas de page
pour la Belgique et le G-D du Luxembourg : rendez-vous sur www.KitchenAid.be
et cliquez sur le lien “Contactez-nous” en bas de page
Adresse courrier pour la France, la Belgique et le G-D du Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.
Boite Postale 19
B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) | |
Belgique
Pour la Suisse :
Tél:03247510 10
Fax:03247510 19
Adresse courrier : .
NOVISSA HAUSHALTGERATE AG
Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG
www.KitchenAid.eu

© 2013. Tous droits réservés.
Les spécifications de I'appareil peuvent faire I'objet de modifications sans avis préalable.



ISTRUZIONI PER LO SBATTITORE
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INDICAZIONI PER LA SICUREZZA

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.
Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.

Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE RICOLO istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTENZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, & consigliabile
seguire le precauzioni di sicurezza essenziali, comprese
quelle elencate di seguito.

|. Leggere tutte le istruzioni.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non
immergere lo sbattitore in acqua né in altri liquidi.

3. Questo apparecchio non & indicato per I'uso da parte
di bambini di eta inferiore agli 8 anni e di persone con
capacita fisiche, mentali o sensoriali ridotte, con mancanza
di esperienza e di conoscenza, senza la supervisione o
le istruzioni da parte di una persona responsabile che li
informi sull’'uso sicuro e sui potenziali rischi. Non lasciare
che i bambini giochino né provvedano alla pulizia e alla
manutenzione dell’apparecchio senza supervisione.

4. Scollegare lo sbattitore dalla presa di rete quando non lo si
utilizza, prima di montare o smontare i componenti e prima
di pulirlo.

5. Non toccare le parti in movimento. Durante il
funzionamento tenere mani, capelli, vestiti, spatole e altri
utensili lontano dagli accessori per limitare il rischio di lesioni
a persone e/o danni allo sbattitore.
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INDICAZIONI PER LA SICUREZZA

6. Non utilizzare lo sbattitore se il cavo o la spina sono
danneggiati, dopo eventuali anomalie di funzionamento
o se |'apparecchio & caduto o € stato in qualche modo
danneggiato. Consegnare lo sbattitore al centro di assistenza
autorizzato piu vicino perché i componenti elettrici
e/o meccanici siano sottoposti a revisione, riparazione
o regolazione.
7. Lutilizzo di utensili non consigliati o non venduti da
KitchenAid puo provocare incendi, scosse elettriche
o lesioni.
8. Non utilizzare lo sbattitore all’aperto.
9. Non far passare il cavo di alimentazione sullo spigolo
di tavoli o ripiani.
10. Non far toccare il cavo con superfici calde, incluso il fornello.
I 1. Rimuovere gli accessori dallo sbattitore prima di lavarli.

12. Questo prodotto e destinato solo all’utilizzo domestico.
CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI

Voltaggio: 220-240 Volt NOTA: se la spina e la presa non sono
Frequenza: 50/60 Hertz compatibili, rivolgersi a un elettricista
Wattaggio: 85 Watt qualificato. Non modificare in alcun modo

la spina. Non utilizzare adattatori.

Smaltimento dell’apparecchiatura elettrica

Smaltimento del materiale da imballo salute umana associate alla gestione errata

Il materiale da imballo & contrassegnato dello smaltimento dello stesso.

dal simbolo &3 ed & 100% riciclabile. - Il simbolo X riportato sul prodotto o sulla

Di conseguenza, le varie parti dell'imballaggio = documentazione in dotazione indica che

devono essere smaltite responsabilmente questo apparecchio non deve essere trattato

e in conformita alle normative locali che come rifiuto domestico, ma deve essere

regolano lo smaltimento dei rifiuti. consegnato presso il centro di raccolta
preposto al riciclaggio delle apparecchiature

Smaltimento del prodotto elettriche ed elettroniche.

- Questo apparecchio & conforme alla Per informazioni piu dettagliate su trattamento,

Direttiva europea 2002/96/CE relativa recupero e riciclaggio di questo prodotto,

ai rifiuti di apparecchiature elettriche e possibile contattare |'ufficio locale di

ed elettroniche (RAEE). competenza, il servizio di raccolta dei

rifiuti domestici o il negozio presso il quale

- Il corretto smaltimento del presente . N .
il prodotto & stato acquistato.

prodotto contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per 'ambiente e la
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COMPONENTI E ACCESSORI

Impugnatura Pulsante di
morbida Controllo velocita espulsione accessori

Bocchette di
ventilazione

Fascetta cavo

d’appoggio
Cavo di

alimentazione anti-
attorcigliamento

)

)]

N
(=
A\

Fruste turbo

— Ganci impastatori

4N

Asta per frullare

Custodia
38



COMPONENTI E ACCESSORI

Accessorio Impieghi
Fruste turbo impasto per biscotti
@ pastella per dolci
Asta per frullare frullati
frappe
% Salse
condimenti per insalate
Ganci impastatori impasti lievitati per pane
Frustaa |6 fili panna montata
albumi montati a neve
salse
budini
Custodia per riporre gli accessori

PREPARAZIONE DELLO SBATTITORE

Montaggio degli accessori

A AVVERTENZA

Pericolo di lesioni

()
Scollegare la spina del robot da ‘I .
cucina prima di toccare le fruste.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza comporta pericolo
di fratture, tagli o contusioni.

IMPORTANTE: per utilizzare correttamente Scollegare lo sbattitore dalla
lo sbattitore, leggere e seguire le istruzioni presa elettrica.
specifiche di questo manuale.
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PREPARAZIONE DELLO SBATTITORE

D
0

(o

\

\ )

Le coppie di accessori (fruste turbo, ganci
impastatori) sono formate da un accessorio
con collare (D) e uno senza collare (C).

Gli accessori singoli possono essere dotati
di collare (D) (asta per frullare) o meno (C)
(frusta).

®© @

bl

Inserire I'accessorio senza collare (C)
nel foro piu stretto (A). Allinearlo
e spingere per bloccare in posizione.

Va

D

o

Inserire I'albero dell’accessorio con
collare (D) nel foro piu largo (B) dello
sbattitore. Allineare le flange dell’albero
con le fessure all'interno del foro.
Spingere per bloccare in posizione.

NOTA: 'albero dell’accessorio senza
collare puo essere inserito in entrambi
i fori (A o B), mentre quello con collare
entra solo nel foro piu largo (B).

Rimozione degli accessori

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

Se lo sbattitore ¢ in funzione, spegnerlo
portando l'interruttore di accensione
nella posizione “O” (Off). Scollegare

lo sbattitore dalla presa elettrica.

Premendo il pulsante di espulsione,
liberare gli accessori e rimuoverli.




USO DELLO SBATTITORE

Uso del controllo velocita

Lo sbattitore KitchenAid sbatte meglio e piu velocemente di molti altri sbattitori elettrici. Pertanto
il tempo di sbattitura indicato nella maggior parte delle ricette deve essere adeguato per non
sbattere troppo a lungo. La sbattitura & piti veloce grazie alle maggiori dimensioni della frusta.

Per definire il tempo di sbattitura ideale, osservare la pastella o I'impasto e sbattere solo fino
al momento in cui ha assunto I'aspetto desiderato come descritto dalla ricetta, ad es. “liscio

e cremoso”. Per selezionare la velocita di sbattitura piu adatta, consultare la sezione “Guida
al controllo della velocita”.

A AVVERTENZA

Pericolo di lesioni

(]
Scollegare la spina del robot da ' '
cucina prima di toccare le fruste.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza comporta pericolo
di fratture, tagli o contusioni.

Collegare lo sbattitore alla
presa elettrica.

Per aumentare la velocita fino al livello
desiderato, premere il pulsante freccia
su. Se necessario, diminuire la velocita
con il pulsante freccia giti. Per ulteriori
informazioni, consultare la sezione
P D
Guida al controllo della velocita”.

Portare I'interruttore di accensione
nella posizione “I” (On). Il motore si
avvia automaticamente alla velocita |
(lindicatore di velocita “I” si illumina).

NOTA: ogni volta che viene acceso,

lo sbattitore parte automaticamente

a velocita |, a prescindere dalla velocita
impostata al momento dell’ultimo
spegnimento.

@»Q@

Al termine della sbattitura, portare
l'interruttore di accensione nella
posizione “O” (Off). Prima di rimuovere
gli accessori, scollegare lo sbattitore.
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USO DELLO SBATTITORE

Lo sbattitore a 9 velocita si avvia sempre alla velocita piti bassa (velocita ).
Impostare una velocita maggiore in base alle esigenze; le spie dell’'indicatore di
velocita si illuminano in corrispondenza dei numeri per segnalare le varie velocita.

Velocita | Accessorio Descrizione

| Amalgamare lentamente, mescolare e iniziare
tutte le procedure per impastare. Utilizzare
questa velocita per incorporare frutta secca,

scaglie di cioccolato, formaggio grattugiato,
cipolle, olive e altri ingredienti in pezzi.

2 Mescolare farina e altri ingredienti asciutti con
ingredienti liquidi o altre miscele umide.
% Lavorare gli impasti lievitati (per pane, pizza)
con i ganci impastatori.

3 Mescolare pastelle liquide, come quelle per
pancake o gauffre.

4 Amalgamare composti densi, come quelli
per biscotti.

5 Mescolare impasti corposi, come quelli per
muffin o torte. Schiacciare patate o zucca.

6 % Miscelare burro e zucchero. Preparare glasse.

7 Completare la miscelazione di impasti per
torte e altre pastelle.

8 Montare panna e mousse.
Mescolare preparati liquidi (frappe, salse)
ed emulsionare condimenti per insalate.
9 Sbattere albumi d’uovo e composti per meringhe.

Mescolare preparati liquidi (frappe, salse)
ed emulsionare condimenti per insalate.

NOTA: per mescolare e impastare pasta lievitata, utilizzare i ganci impastatori. Le fruste
turbo non sono indicate a questo scopo.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

A AVVERTENZA @ A AVVERTENZA

Pericolo di lesioni

Scollegare la spina del robot da
cucina prima di toccare le fruste.

Il mancato rispetto di questa
avvertenza comporta pericolo

Pericolo di scossa elettrica di fratture, tagli o contusioni.

Non bagnare con acqua.

NOTA: non immergere lo sbattitore
In caso contrario si rischia nell'acqua.

di provocare lesioni mortali
o0 scosse elettriche.

Scollegare sempre lo sbattitore prima

Pulire lo sbattitore con un panno
di pulirlo. Pulire il cavo di alimentazione umido. Asciugare con un panno
e la fascetta con un panno umido. morbido.

Asciugare con un panno morbido.

Pulizia degli accessori

Rimuovere sempre gli accessori dallo
sbattitore prima di lavarli. Lavarli in
lavastoviglie o a mano con acqua tiepida

e sapone. Sciacquare e asciugare.
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se lo sbattitore non si accende o non funziona correttamente:

Per non incorrere in costi di assistenza, tentare 3. Provare a scollegare e ricollegare
innanzitutto di verificare i punti sotto elencati. lo sbattitore.

I. La spina dello sbattitore & collegata alla

di ce? Se le istruzioni riportate nella presente
presa di corrente?

sezione non risolvono il problema,

2. Il fusibile nel circuito a cui € attaccato lo consultare la sezione “Garanzia e assistenza”.
sbattitore funziona correttamente?

Se si dispone di un circuito salvavita,
assicurarsi che il circuito sia chiuso. 43



GARANZIA E ASSISTENZA

Durata della KitchenAid si fa carico KitchenAid non si fa carico

garanzia: del pagamento di: del pagamento di:

Europa, Parti di ricambio e costo A. Riparazioni se lo sbattitore

Medio Oriente di manodopera per le e stato utilizzato per scopi

e Africa riparazioni necessarie che esulano dalla normale
a rimuovere difetti nei preparazione di cibi.

Per il modello materiali o nella qualita B. Danni provocati da

5KHM9212: di esecuzione. L'assistenza incidenti, alterazioni,

due anni di deve essere fornita da utilizzo improprio,

copertura totale | un centro di assistenza abuso o installazione/

a partllre dalla autorizzato KitchenAid. funzionamento non

data d’acquisto. conformi alle norme

elettriche locali.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Servizio clienti

Per qualsiasi dubbio, o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato KitchenAid
piti vicino, utilizzare i contatti di seguito.

NOTA: Qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza autorizzato
KitchenAid.

Numero verde (chiamata gratuita):
800901243

Contatto e-mail: accedere al sito www.Kitchenaid.it e fare clic sul collegamento “Contattaci’
nella parte inferiore della pagina.

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN I |

www.KitchenAid.eu

© 201 3. Tutti i diritti riservati.
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica.
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VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.
We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.
Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A (e17/.V:\;] gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCHUWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potentiéle gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten er altijd
basisveiligheidsvoorzorgen worden getroffen, waaronder
de volgende:

I. Lees alle instructies.

2. De staafmixer niet in water of andere vloeistoffen dompelen
om het risico van elektrische schokken te voorkomen.

3. Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en door mensen met fysieke, zintuiglijke of
mentale beperkingen of zonder ervaring en kennis, indien
ze worden bijgestaan of instructies hebben gekregen in
verband met een veilig gebruik van het apparaat en indien ze
de risico's ervan begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met
het apparaat. Reiniging en onderhoud van het apparaat mag
niet door kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

4. Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat
niet wordt gebruikt, véér het aanbrengen of verwijderen
van onderdelen en véér het reinigen.

5. Raak geen bewegende onderdelen aan. Houd handen,
haar, kleding en spatels of ander gerei uit de buurt van de
accessoires wanneer het apparaat in werking is. Zo verkleint
u de kans op persoonlijk letsel en/of schade aan de
staafmixer.




VEILIG GEBRUIK VAN DE STAAFMIXER

6. Gebruik nooit een staafmixer met een beschadigd netsnoer
of een beschadigde stekker, na een defect van het apparaat
of nadat het apparaat gevallen is of op een andere manier
beschadigd is geraakt. Stuur het apparaat naar de
dichtstbijzijnde geautoriseerde dienst-na-verkoop/after sales
service. Daar kan het worden onderzocht, gerepareerd en
elektrisch of mechanisch worden afgesteld.

™

Het gebruik van toebehoren die niet door KitchenAid

worden aanbevolen of verkocht, kan brand, elektrische
schokken of verwondingen veroorzaken.

8. Gebruik de staafmixer nooit buiten.
9. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het

werkblad hangen.

10. Zorg ervoor dat het snoer geen hete opperviakken

raakt (zoals het fornuis).

I 1. Verwijder alle accessoires van de staafmixer voor

het reinigen.

12. Dit product is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk

gebruik.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Voedingsspanning: 220-240 volt
Frequentie: 50/60 hertz
Wattage: 85 watt

OPMERKING: Als de stekker niet

in het stopcontact past, neem dan
contact op met een erkende elektricien.
Breng geen wijzigingen aan in de stekker.
Gebruik geen adapter.

Afgedankte elektrische apparatuur

Het verpakkingsmateriaal weggooien

Het verpakkingsmateriaal is 100%
recycleerbaar en is voorzien van het
recyclingsymbool £3. De verschillende
onderdelen van de verpakking moeten
daarom op de juiste manier en in naleving
van de lokale wetgeving wat betreft afval
worden behandeld.

Het product afdanken

- Dit apparaat is voorzien van het
merkteken volgens de Europese richtlijn
2002/96/EG inzake Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparaten (AEEA).

- Door ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier als afval wordt verwerkt,

helpt u mogelijk negatieve consequenties
voor het milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden kunnen
worden veroorzaakt door onjuiste
verwerking van dit product.

- Het symbool X op het product of op

de bijbehorende documentatie geeft aan

dat dit product niet als huishoudelijk afval

mag worden behandeld, maar moet worden
afgegeven bij een verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische apparaten.
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Voor nadere informatie over de behandeling,
terugwinning en recycling van dit product

wordt u verzocht contact op te nemen met

de gemeentelijke dienst in uw woonplaats,

de afvalophaaldienst of de winkel waar

u het product hebt aangeschaft. 47



ONDERDELEN EN ACCESSOIRES

Snelheidsregeling

Zachte handgreep \

Uitwerpknop
voor de kloppers

Ventilatie-
openingen

Opbergband

voor het snoem
U

Stroomkabel
met scharnierslot

-~ )
v
_ | <
0 [
[<==)
Turbokloppers
— Kneedhaken
\‘ ‘ )
Mengstaaf
Opbergzak
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ONDERDELEN EN ACCESSOIRES

Accessoire Te gebruiken voor
Turbokloppers koekjesdeeg
cakebeslag
Mengstaaf smoothies
milkshakes
E&=§@ sauzen
sladressing
Kneedhaken brooddeeg met gist
|6-draadgarde slagroom
opgeklopte eiwitten
sauzen
pudding

om accessoires op te bergen

UW STAAFMIXER INSTELLEN

De accessoires bevestigen

AWAARSCHUWING

Gevaar voor verwondingen

()
Haal de stekker uit het stopcontact ‘I '
voordat u de gardes aanraakt.

Als u dit niet doet, kan dit leiden tot
botbreuken, snijwonden of kneuzingen.
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BELANGRIJK: Lees en volg de specifieke Haal de stekker uit het stopcontact.
instructies in deze handleiding voor
een correct gebruik van de staafmixer.
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UW STAAFMIXER INSTELLEN

D
0

0
a

\ZD it

{

Dubbele accessoires (Turbokloppers,
kneedhaken) omvatten één accessoire

met een sluitmoer (D), en één zonder (C).
Enkelvoudige accessoires hebben wel (D)
(mengstaaf) of niet (C) (garde) een sluitmoer.

50
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Plaats een accessoire zonder
sluitmoer (C) in de kleinere opening
(A). Draai naar de juiste positie

en druk zodat de as vastklikt.

De accessoires verwijderen

Va

o

Plaats de as met sluitmoer (D) van het
accessoire in de grotere opening (B)
van de staafmixer. Zorg dat de flenzen
op de as aansluiten op de sleuven in
de opening. Druk zodat de as vastklikt.

OPMERKING: Een as zonder sluitmoer kan
worden gebruikt in beide openingen (A of B).
De assen met sluitmoer kunnen alleen in
de grotere opening (B) worden gebruikt.

1-3-5-7-9

Comp
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Wanneer de staafmixer in

werking is, kunt u hem stoppen
door de stroomschakelaar naar
de "O" (Off)-positie te schuiven.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Druk op de uitwerpknop om
de accessoires los te maken van
de staafmixer, en verwijder ze dan.




UW STAAFMIXER GEBRUIKEN

De snelheidsregelaar bedienen

Deze KitchenAid staafmixer zal sneller en grondiger kloppen dan de meeste andere elektrische
mixers. Om te vermijden dat de mengsels overmatig geklopt worden, moet de kloptijd voor
de meeste recepten aangepast worden. De mixer klopt sneller door de grotere kloppers.

Om de ideale kloptijd te bepalen, houdt u het beslag of deeg in de gaten en klopt u het slechts
tot het eruitziet zoals het recept aangeeft, zoals bijvoorbeeld “glad en romig”. Kies de beste
klopsnelheid aan de hand van het gedeelte “Richtlijnen voor de snelheidsinstelling”.

AWAARSCHUWING

Gevaar voor verwondingen

)
Haal de stekker uit het stopcontact ' '
voordat u de gardes aanraakt.

Als u dit niet doet, kan dit leiden tot
botbreuken, snijwonden of kneuzingen.

n Steek de stekker in een stopcontact.

Druk op de opwaartse pijl om
de mixsnelheid te verhogen tot

de gewenste stand. Druk indien

nodig op de neerwaartse pijl om de
mixsnelheid te verlagen. Raadpleeg de
“Richtlijnen voor de snelheidsinstelling”
voor meer informatie.

OPMERKING: De staafmixer start elke

keer dat hij wordt aangezet automatisch op
snelheid |, ongeacht wat de snelheidsinstelling
is wanneer hij wordt uitgezet.

Schuif de stroomschakelaar naar
de "' (ON)-positie. De motor zal
automatisch starten op snelheid |
en de "|" op de snelheidsregelaar
zal oplichten.

(7]
-]
£
]
-
7}
-]
7}
4

Schuif de stroomschakelaar naar de "O"
(Off)-positie wanneer u klaar bent met
mixen. Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u accessoires verwijdert.
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UW STAAFMIXER GEBRUIKEN

De staafmixer met 9 snelheden start altijd op de laagste snelheid (snelheid ).
Verhoog de snelheid naar behoefte, de snelheidsregelaar zal oplichten met
het overeenkomstige nummer voor iedere snelheid.

Snelheid | Hulpstuk Beschrijving

| Om langzaam te roeren, te mengen en alle

mixmethoden te beginnen. Gebruik deze
snelheid om noten, chocoladeschilfers,
geraspte kaas, uitjes, olijven en andere

ingrediénten in brokken toe te voegen.

2 Mix bloem en andere droge ingrediénten met
vloeistoffen of andere vochtige mengsels.

Kneed gistdeeg (brood, pizzadeeg)

nﬂ% met de kneedhaken.

3 Mix lopend beslag, zoals pannenkoeken-
of wafelbeslag.

4 Meng zware mengsels, zoals koekjes-
of biscuitdeeg.

5 Mix vaster deeg, zoals muffin- of cakebeslag.
Pureer aardappelen of pompoen.

6 % Meng boter en suiker. Mix glazuur.

7 Werk het mixen van cakebeslag
en andere beslagen af.

8 ) Klop room en mousses.
% Mix vloeibare bereidingen (milkshakes,
sauzen) en emulgeer sladressings.
9 Klop eiwitten en meringuemengelingen.

Mix vloeibare bereidingen (milkshakes,
sauzen) en emulgeer sladressings.

OPMERKING: Gebruik de kneedhaken om brooddeeg te mixen en kneden.
De Turbokloppers zijn niet geschikt voor dat doel.

52



ONDERHOUD EN REINIGING

De behuizing van de staafmixer reinigen

AWAARSCHUWING AWAARSCHUWING

Gevaar voor verwondingen

Haal de stekker uit het stopcontact
voordat u de gardes aanraakt.

Als u dit niet doet, kan dit leiden tot
botbreuken, snijwonden of kneuzingen.

Gevaar voor elektrische schokken

Niet in water onderdompelen. OPMERKING: Dompel de staafmixer

) niet onder in water.
Dat kan de dood of elektrische

schokken tot gevolg hebben.

Haal de stekker van de staafmixer altijd Veeg de staafmixer af met een vochtige
uit het stopcontact voor het reinigen. doek. Droog met een zachte doek.
Veeg het netsnoer en de opbergband
schoon met een vochtige doek.
Droog met een zachte doek.

Verwijder altijd de accessoires van de
staafmixer voor het reinigen. Was in de
vaatwasmachine of met de hand in warm
sop. Spoel en droog de onderdelen af.

PROBLEEMOPLOSSING

Als de staafmixer storingen vertoont of niet werkt:
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Probeer eerst de oplossingen die hieronder 3. Trek de stekker van de staafmixer uit het
worden voorgesteld, en vermijd mogelijk stopcontact en steek hem er dan weer in.
herstelkosten.

l. Zitd Kk d fmi Als het probleem niet is opgelost nadat u
- Ith e stekker van7 e staafmixer de stappen uit deze sectie hebt uitgevoerd,
In het stopcontact: raadpleeg dan het gedeelte "Garantie en

2. Is de zekering in de voeding naar dienst-na-verkoop/after sales service".
de staafmixer in orde? Hebt u

een zekeringenkast, controleer
dan of er voeding is. 53



GARANTIE EN KLANTENCONTACT

Garantie op de KitchenAid staafmixer

Duur van de Wat KitchenAid Wat KitchenAid
garantie: wel vergoedt: niet vergoedt:
Europa, Het vervangen van A. Herstellingen wanneer de
Midden-Oosten | onderdelen en arbeidsloon staafmixer gebruikt werd
en Afrika: voor het repareren van voor andere toepassingen
defecten ten gevolge dan de normale
Voor model van materiaal- of voedingswarenbereidingen.
5KHM9212: constructiefouten. B. Schade als gevolg van
Twee jaar Deze herstellingen moeten een ongeluk, wijzigingen,
volledige uitgevoerd worden door verkeerd gebruik, misbruik,
garantie vanaf de | een erkende dienst- of schade als gevolg van
aankoopdatum. | na-verkoopyafter sales een installatie/werking die
service van KitchenAid. niet in overeenstemming
is met lokale elektrische
voorschriften.

KITCHENAID IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR INDIRECTE SCHADE.

Klantencontact

Indien u nog vragen hebt of de dichtsbijzijnde KitchenAid geautoriseerde dienst-na-verkoop/
after sales service zoekt, kunt u onderstaande contactpersonen raadplegen.

OPMERKING : Alle reparaties moeten in het land van aankoop worden uitgevoerd door
een geautoriseerde dienst-na-verkoop van KitchenAid.

Gratis oproepnummer:
In Nederland: 0800 0200151
In Belgié: 0800 93285

E-mail contact:
In Nederland: Ga naar www.KitchenAid.nl, en klik onderaan op de pagina op de link “Contact Us”
In Belgié: Ga naar www.KitchenAid.be, en klik onderaan op de pagina op de link “Contact Us”

Adres Belgié & Nederland:
KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19

B-2018 ANTWERPEN 11

www.KitchenAid.eu

© 2013 Alle rechten voorbehouden.
Specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving gewijzigd worden.
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MEDIDAS DE RIDAD PARA EL USO DE LA BATIDORA DE MANO

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.
En este manual y en el mismo aparato encontrard muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad irdn acompanados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIGRO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVERTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuéles son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar en
todo momento una serie de precauciones de seguridad
basicas, entre las que se incluyen las siguientes:

I. Lea todas las instrucciones.

2. Para protegerse contra el riesgo de descargas eléctricas,
no sumerja la batidora de mano en agua ni en ninglin otro
liquido.

3. Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos y
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales o mentales,
o que carezcan de la experiencia y el conocimiento sufcientes,
siempre que lo hagan bajo la supervisién de las personas
responsables de su seguridad o que hayan recibido de las
mismas las instrucciones adecuadas para su uso de forma
segura y hayan comprendido los peligros que este conlleva.
No permita que los nifios jueguen con el aparato. Las tareas de
limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin
supervisién.

4. Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando no se
utilice, antes de poner o retirar piezas y antes de limpiarlo.

5. Evite el contacto con las piezas méviles. Mantenga alejados
de los accesorios las manos, el pelo, la ropa, asi como
espatulas o cualquier otro utensilio durante su utilizacion,
para reducir el riesgo de danos a las personas y/o a la

56 batidora de mano.



MEDIDAS DE SEGURIDAD PARA EL USO DE LA BATIDORA DE MANO

6. No utilice la batidora de mano si el cable o el enchufe estan
danados, si no funciona correctamente, si se le ha caido o si
presenta algin defecto. Lleve el aparato al servicio técnico
autorizado mas cercano para su examen, reparacién o ajuste
eléctrico o mecanico.

7. El uso de accesorios no recomendados o no vendidos por
KitchenAid puede provocar incendios, descargas eléctricas
o lesiones.

8. No utilice la batidora de mano en exteriores.

9. No deje que el cable cuelgue de una mesa o encimera.

10. No deje que el cable toque ninguna superficie caliente,
como la cocina.

I I. Desmonte los accesorios de la batidora de mano antes
de limpiarlos.

12. Este producto esta disefado exclusivamente para
uso doméstico.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Voltaje: 220-240 V NOTA: si el enchufe no encaja en la toma
Frecuencia: 50/60 hercios de corriente, pdngase en contacto con
Potencia: 85 vatios un electricista cualificado. No modifique

el enchufe de ninguna manera. No utilice
un adaptador.

Tratamiento de residuos de equipos eléctricos

Tratamiento del material del paquete - El reciclaje apropiado de este producto

El material del paquete es 100 % reciclable evita consecuencias negativas para el

y viene etiquetado con el simbolo que asi medioambiente y la salud.

lo indica 3. Por lo tanto, todos y cada - El simbolo X en el producto o en la

uno de los componentes del paquete documentacién indica que no puede

deben desecharse con responsabilidad ser tratado como residuos domésticos

y de acuerdo con las normativas locales normales, sino que deben entregarse en

para el tratamiento de residuos. el correspondiente punto de recogida de
equipos eléctricos y electrénicos.

Coémo desechar el producto Para obtener informacién mas detallada sobre

- Este aparato lleva el marcado CE en el tratamiento, recuperacion y reciclaje de

conformidad con la Directiva 2002/96/EC este producto, péngase en contacto con el

del Parlamento Europeo y del Consejo ayuntamiento, con el servicio de eliminacién de

sobre residuos de aparatos eléctricos residuos urbanos o el Iugar donde lo adqumé

y electrénicos (RAEE).

57



COMPONENTES Y ACCESORIOS

Empunadura de
agarre suave

Control de velocidad

Boton eyector
de batido

Orrificios de
ventilacion

Abrazadera

Cable de
alimentacion
giratorio

)

=
I\
1=
A\

)]

N
(=
A\

— Ganchos amasadores

= -)
Varilla de
mezclado
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Talén de
reposo

Amasadores turbo

Bolsa de
almacenamiento



Accesorio

Uso

Amasadores turbo

==

masa para galletas
masa para tartas

Varilla de mezclado

—4

batidos de frutas
batidos de leche
salsas

aderezos de ensaladas

Ganchos amasadores

=3

masas de levadura

Batidor de 16 varillas

nata montada

claras de huevo montadas
salsas

natillas

Bolsa de almacenamiento

para almacenar los accesorios

MONTAJE DE LA BATIDORA DE MANO

Montaje de los accesorios

A ADVERTENCIA

Riesgo de resultar herido

Desenchufe la batidora antes de
tocar los batidores.

En caso de no hacerlo, se podrian
producir fracturas de huesos,
cortes o cardenales.

IMPORTANTE: Aseglrese de leer

y respetar las instrucciones especificas
que se incluyen en este manual para
realizar uso adecuado de la batidora
de mano.

Q@

Desenchufe la batidora de mano de la
toma de corriente.

COMPONENTES Y ACCESORIOS
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MONTAJE DE LA BATIDORA DE MANO

D
0

0
a

\ZD ea/

{

Los accesorios dobles (batidores turbo y
ganchos amasadores) incluyen un accesorio
con tope (D) y otro sin tope (C). Los
accesorios simples vienen con tope (D)
(varilla de mezclado) o sin tope (C) (batidor).
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Inserte el accesorio sin tope (C) en
la abertura mas pequena (A). Alinéelo
y presione para que quede encajado.

Desmontaje de los accesorios

Va

D

o

Inserte el eje del accesorio con el tope
(D) en la abertura mas grande (B) de la
batidora de mano. Alinee las pestanas
del eje con las ranuras de la abertura.
Presione para que quede encajado.

NOTA: un eje de accesorio sin tope
puede utilizarse en cualquiera de las
aberturas (A o B). Sin embargo, los que
tienen tope Unicamente pueden utilizarse
en la abertura mas grande (B).

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

Si la batidora de mano esta en
funcionamiento, deténgala colocando
el interruptor de alimentacion

en la posicién "O" (Apagado).
Desenchufe la batidora de mano

de latoma de corriente.

Pulse el botén eyector para liberar los
accesorios de la batidora de mano y,
a continuacioén, retirelos.




UTILIZACION DE SU BATIDORA DE MANO

Utilizacion del control de velocidad

Esta batidora de mano de KitchenAid batira mas rapido y mejor que la mayoria de las batidoras de
mano eléctricas. Por consiguiente, en la mayoria de las recetas hay que ajustar el tiempo de batido
indicado para evitar que se bata en exceso. El tiempo de batido necesario es menor gracias al uso
de batidores de mayor tamafio.

Para determinar el tiempo de batido ideal, observe la mezcla o la masa y bata tan solo hasta
que consiga el aspecto deseado descrito en su receta, como por ejemplo "suave y cremoso". Para
seleccionar las velocidades de batido adecuadas, consulte la seccién "Guia de control de la velocidad".

A ADVERTENCIA

Riesgo de resultar herido

Desenchufe la batidora antes de '. .
tocar los batidores.

En caso de no hacerlo, se podrian
producir fracturas de huesos,
cortes o cardenales.

Enchufe la batidora de mano a una
toma de corriente.

Pulse el botén de flecha arriba para
aumentar la velocidad de batido segln
sus preferencias. En caso necesario,
pulse el botén de flecha abajo para
disminuir la velocidad. Para obtener
mas informacién, consulte la secciéon
"Guia de control de la velocidad".

Coloque el interruptor de alimentacion
en la posicién "I" (Encendido).

El motor se iniciard automaticamente

a velocidad | y se iluminara el indicador
de velocidad "I".

NOTA: |a batidora de mano se inicia
automaticamente a velocidad | cada vez
que se enciende, con independencia de
la velocidad utilizada en el momento

de apagarla.

'l

Cuando haya terminado de batir,
coloque el interruptor de alimentacién
en la posicién "O" (Apagado).
Desenchufe la batidora de mano antes
de desmontar los accesorios. 6l




UTILIZACION DE SU BATIDORA DE MANO

La batidora de mano de 9 velocidades se inicia siempre a la velocidad mas baja
(velocidad ). Aumente la velocidad segln sus necesidades. El indicador de ajuste
de velocidad se encendera con el nimero correspondiente a cada velocidad.

Velocidad

Accesorio

Descripcion

Remover lentamente, combinar e iniciar
cualquier proceso de batido. Utilice esta
velocidad para batir frutos secos, trozos de
chocolates, queso rallado, cebollas, aceitunas
y otros ingredientes en trozos.

Mezclar harina y otros ingredientes secos
con liquidos u otras mezclas himedas.

Para amasar masa de levadura (masa de pan,
pizza, etc.), utilice los ganchos amasadores.

Batir mezclas liquidas, como masa de
panqueques o gofres.

Combinar mezclas densas, como masa
de galletas o panecillos.

Batir masas espesas, como masa para bolleria
y pasteles. Preparar puré de patatas o calabaza.

Batir mantequilla y azdcar. Preparar glaseados.

Finalizar la mezcla de masas de pasteles u otras.

Batir nata y mezclas tipo mousse

Batir preparados liquidos (batidos, salsas)
y emulsionar aderezos de ensaladas.

Montar claras de huevo y preparar merengues.

Batir preparados liquidos (batidos, salsas)
y emulsionar aderezos de ensaladas.

NOTA: Para mezclar y amasar masa de pan, utilice los ganchos amasadores. Los batidores
turbo no estan disenados para ese fin.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA @ A ADVERTENCIA

Riesgo de resultar herido

Desenchufe la batidora antes de
tocar los batidores.

En caso de no hacerlo, se podrian
producir fracturas de huesos,
cortes o cardenales.

Peligro de descarga eléctrica

No sumergir en agua. NOTA: no sumerija la batidora de mano

Si lo hace, existe riesgo de en agua.
descarga eléctrica e incluso
de muerte.

Desenchufe la batidora de mano
antes de limpiarla. Limpie el cable
de alimentacion y la abrazadera con
un pafno himedo. A continuacién,
séquelos con un pafio suave.

Limpie la batidora de mano con un
pano himedo. A continuacion, séquela
con un pafo suave.

Desmonte los accesorios de la batidora

de mano antes de limpiarlos. Lavelos en el
lavavajillas o 2 mano con agua templada y
jabén. A continuacién, enjuaguelos y séquelos.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si la batidora de mano funciona incorrectamente o no funciona:

Si prueba en primer lugar las soluciones 3. Desenchufe la batidora de mano y vuelva
sugeridas a continuaciéon podra evitar a enchufarla.

los costes de servicio. Si el bi luci |
i el problema no se soluciona con las
I. (Esta enchufada la batidora de mano? indicaciones mencionadas, consulte la

2. (Esta en funcionamiento el fusible del seccién "Servicio y garantia".
circuito de la batidora de mano? Si tiene
un interruptor automatico, aseglrese
de que el circuito esta cerrado. 63



GARANTIA Y SERVICIO

Garantia de la batidora de mano de KitchenAid

Duracion de KitchenAid pagara por: KitchenAid no pagara por:

la garantia:

Europa, oriente | Costes de las piezas de A. Reparaciones cuando la

medio y africa: | repuesto y del trabajo de batidora de mano se utilice
reparacién para corregir para usos distintos a la

Para el modelo los defectos de materiales preparacion de alimentos.

SKHM9212: 0 mano de obra. Sélo B. Danos ocasionados por

Dos anos | un Servicio de asistencia accidente, alteraciones,

de garantia técnica autorizado puede uso indebido, abuso

completa a realizar las reparaciones. o instalacién/funcionamiento

partir de la fecha que no sea conforme con los

de compra. cddigos eléctricos locales.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacion se deberia realizar, en un ambito local, por un centro de servicio técnico
autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré la unidad para
obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por KitchenAid mas cercano.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A. KITCHENAID EUROPA, INC.
C/Beethoven 15 PO BOX 19

08021 Barcelona (Espana) B-2018 ANTWERP ||

Tel. 93 201 37 77 BELGIUM

comercialdep@riverint.com

Servicio Técnico Central

PRESAT
Tel. 93 247 8570
www.presat.net

www.KitchenAid.eu

© 2013. Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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SEGURANCA DA BATEDEIRA

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.
Este manual e o electrodoméstico contém varias mensagens de seguranga importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de seguranga.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranga séo fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranca e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RI G o Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrucoes.
g AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrucoes.

Todas as mensagens de seguranca indicar-lhe-do qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e o que acontece caso as instrugdes ndo sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que sejam
sempre respeitadas precaucoes basicas de seguranca,
incluindo as seguintes:

|. Leia todas as instrugoes.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, nao coloque a
batedeira em agua ou qualquer outro liquido.

3. Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento,
desde que sejam supervisionadas ou tenham recebido
instrucoes sobre a utilizacao segura do aparelho e
compreendam os perigos envolvidos. As criancas nao
devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutencao
nao devem ser efectuadas por criangas sem supervisao.

4. Desligue a batedeira da tomada quando nao estiver
a ser utilizada, antes de montar ou desmontar qualquer
acessoério e antes de proceder a respetiva limpeza.

5. Evite tocar nas pecas em movimento. Quando o aparelho
estiver em funcionamento, mantenha as maos, o cabelo,
a roupa, as espatulas e outros utensilios afastados, para
evitar o risco de ferimentos e/ou danos na batedeira.



6. Nao utilize a batedeira se o cabo elétrico ou a ficha
estiverem danificados, se a batedeira estiver avariada,
tiver caido ou estiver danificada. Dirija-se a um Centro
de Assisténcia Autorizada para que a batedeira seja

inspecionada ou reparada.

7. A utilizacao de acessérios nao recomendados ou
vendidos pela KitchenAid pode provocar incéndios,
choque eléctrico ou ferimentos.

8. Nao utilize a batedeira no exterior.
9. Nao deixe o cabo eléctrico pendurado na borda

da mesa ou bancada.

10. Nao deixe o cabo entrar em contacto com superficies

quentes, incluindo o fogao.

I I. Remova quaisquer acessérios da batedeira antes

de os lavar.

12. Este produto foi concebido apenas para utilizagao

domeéstica.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Requisitos elétricos

Tensao: 220-240 Volts
Frequéncia: 50/60 Hertz
Poténcia: 85 Watts

NOTA: Se a ficha ndo encaixar na tomada,
contacte um eletricista qualificado.

Nao efetue qualquer modificagdo a ficha.
Nao utilize um adaptador.

Eliminacao de equipamentos elétricos

Eliminar o material de embalamento

O material de embalamento é 100% reciclavel
e devidamente rotulado com o simbolo de
reciclagem &, Consequentemente, os varios
componentes da embalagem devem ser
eliminados de forma responsavel e de acordo
com os regulamentos locais para a eliminagao
de desperdicios.

Eliminacao do produto

- Este aparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2002/96/CE sobre
destruicao de Equipamentos Elétricos

e Eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminacao adequada deste
produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente

e para a satde publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

- O simbolo X no produto ou nos documentos
que acompanham o produto, indica que este
aparelho ndo deve receber um tratamento
semelhante ao de um desperdicio doméstico,
devendo sim ser depositado no centro de
recolha adequado para a reciclagem de
equipamentos elétricos e eletrdnicos.

Para obter informages mais detalhadas sobre
o tratamento, a recuperagao e a reciclagem
deste produto, contacte a Camara Municipal,
o servico de eliminacao de desperdicios
domeésticos ou a loja onde adquiriu o produto.

SEGURANCA DA BATEDEIRA
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PECAS E ACESSORIOS

Botao de ejecao

Pega ergonémica Controlo de velocidade dos misturadores

Saidas dear

Zona de
assento da
parte posterior
da batedeira

Cabo dobravel

com travao
de encaixe
-~ =
[
_ | &
[
(=]
Pinha de 16 varas
y Misturadores turbo
~ Amassadores

TN

Vara de mistura

Saco de armazenamento
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PECAS E ACESSORIOS

Acessorio Utilizacoes
Misturadores turbo Massa para biscoitos
@ Massa para bolos
Vara de mistura Batidos de fruta
Batidos com leite
E&=§@ Molhos
Molho para saladas
(%]
Amassadores Massas de pao levedadas ‘g
Y
£
O
o
Pinha de 16 varas Natas batidas
Claras em castelo
Molhos
Pudins
Saco de armazenamento Para armazenar acessérios
PREPARAR A BATEDEIRA
Montar os acessérios
Perigo de ferimento
Desligue a batedeira da tomada antes ‘l' ¢
de mexer nos acessorios.
A nao observacao destas instrucées
pode resultar em fracturas, cortes
ou contusoes.
IMPORTANTE: Certifique-se de que lé Desligue a batedeira da tomada.
cuidadosamente as instrugoes especificas
para o uso correto da batedeira contidas

neste manual.
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PREPARAR A BATEDEIRA
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Os acessérios aos pares (como os
misturadores turbo ou os amassadores)
incluem um acessério com aro (D) e um
acessorio sem aro (C). Os acessorios
individuais podem (D) (vara de mistura)
ou nao (C) (pinha) incluir um aro.
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Insira o acessério sem aro (C)
na abertura mais pequena (A).
Alinhe e empurre para encaixar.

Remover os acessorios

o

Introduza o eixo do acessério com

o aro (D) na abertura maior (B) da
batedeira. Alinhe os rebordos do eixo
com as ranhuras da abertura. Empurre
para encaixar.

NOTA: O eixo de acessério sem aro
pode ser utilizado em qualquer uma das
aberturas (A ou B). Os acessérios com aro
podem apenas ser utilizados na abertura
maior (B).

1-3-5-7-9

Comp
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Se a batedeira estiver em funcionamento,
desligue-a deslizando o interruptor
Power para a posicao "O" (Off).

Desligue a batedeira da tomada.

Prima o botao de ejegao de forma
a soltar os acessorios da batedeira e,
em seguida, remova-os.




UTILIZAR A BATEDEIRA

Utilizar o controlo de velocidade

A batedeira KitchenAid mistura mais depressa e mais cuidadosamente do que qualquer
outra batedeira elétrica. Consequentemente, o tempo de mistura indicado na maior parte
das receitas tem de ser ajustado, para evitar um eventual excesso de mistura. O tempo de
mistura é menor, devido tamanho maior dos misturadores.

Para ajudar a determinar o tempo de mistura ideal, observe a massa ou preparado e misture
apenas até obter o aspeto pretendido descrito na receita, como "fofo e cremoso". Para selecionar
as melhores velocidades de mistura, consulte a seccao "Guia do controlo de velocidade".

A AVISO

Perigo de ferimento

- . .
Desligue a batedeira da tomada antes ' ¢
de mexer nos acessorios.
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A nao observacao destas instrugées
pode resultar em fracturas, cortes
ou contusoées.

Ligue a batedeira a tomada.

Para aumentar a velocidade de mistura
até a velocidade desejada, prima

o botao em forma de seta para cima.
Se necessario, prima a seta para baixo
para diminuir a velocidade. Para mais
informacées, consulte o "Guia do
controlo de velocidade"

Deslize o interruptor Power para

a posicao "I" (ON). O motor ira iniciar
a velocidade | e aluz "|" acende-se no
indicador de controlo de velocidade.

NOTA: A batedeira inicia o funcionamento
automaticamente na velocidade | sempre
que ¢ ligada, independentemente da
velocidade que selecionou da Ultima

vez que utilizou o aparelho.

@»Q@

Quando terminar a tarefa de mistura,
deslize o interruptor Power para

a posicao "O" (Off). Desligue a batedeira
da tomada antes de proceder a remocao
de acessorios. 71




UTILIZAR A BATEDEIRA

A batedeira de 9 velocidades inicia sempre o funcionamento na velocidade mais
baixa (Velocidade |). Passe gradualmente para velocidades mais altas conforme
necessario. O indicador de controlo de velocidade ird acender-se com o nimero
correspondente a cada velocidade selecionada.

Velocidade| Acessério Descricao

| Para misturar lentamente, combinar ou iniciar
qualquer procedimento de mistura. Utilize esta
velocidade para misturar frutos secos, pepitas

de chocolate, queijo ralado, cebola, azeitonas
e quaisquer outros ingredientes de maior porte.

2 Misturar farinha e outros ingredientes secos com
a ajuda de liquidos ou outras misturas hiimidas.

Amassar massa levedada (pao, massa para pizza)
com os amassadores.

3 Misturar polmes finos, como massa para
panquecas ou waffles.

4 Combinar misturas mais consistentes,
como massa para bolachas ou biscoitos.

5 Misturar massas espessas, como massa
para queques ou bolos. Fazer puré de
batata ou abdbora.

6 Misturar manteiga com acucar.

Misturar coberturas para bolos.

7 Terminar a mistura de bolos e outros tipos

de massas e polmes.

8 Bater natas e outras texturas em mousse.
Misturar preparados liquidos (batidos, molhos)
e emulsificar molhos para saladas.

9 Bater claras em castelo e outras texturas

em merengue.

Misturar preparados liquidos (batidos, molhos)
e emulsificar molhos para saladas.

NOTA: Para misturar e amassar massa para pao, utilize os amassadores. Os misturadores
Turbo nao foram concebidos para efetuar essa funcao.
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MANUTENQAO E LIMPEZA

A AVISO A AVISO

Perigo de ferimento

Desligue a batedeira da tomada antes
de mexer nos acessorios.

A nao observacao destas instrucoes
pode resultar em fracturas, cortes
ou contusoes.

Perigo de choque elétrico
Nao mergulhe em agua. NOTA: Nao mergulhe a batedeira em agua.

Se o fizer, podera resultar
em morte ou incéndio.
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Desligue sempre a batedeira da
tomada antes de proceder a sua
limpeza. Limpe o cabo de alimentagao
e a respetiva corrente com um pano
himido. Seque com um pano macio.

Limpe a batedeira com um pano
himido. Seque com um pano macio.

Remova quaisquer acessérios da batedeira
antes de os lavar. Lave os acessérios na
maquina de lavar loica ou manualmente,

em agua tépida com detergente liquido para
a loica. Enxague e seque com um pano.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Se a batedeira nao estiver em boas condicdes ou nao funcionar:

Experimente sempre primeiro as solucdes 3. Tente desligar a batedeira da tomada
apresentadas neste guia de forma a tentar e voltar a liga-la.

evitar o custo da assisténcia. o L
Se os passos indicados nesta seccao nao

. . 5 ) 3
I. A batedeira esta ligada a tomada’ resolverem o problema, consulte a seccio
2. O fusivel do circuito elétrico de "Garantia e assisténcia".

alimentacdo da batedeira estd em bom
estado? Se tiver uma caixa de disjuntores,
verifique se o circuito esta fechado. 73



GARANTIA E ASSISTENCIA

Garantia da batedeira KitchenAid

Duracao A KitchenAid Pagara: A KitchenAid Nao Pagara:
da Garantia:
Europa, Médio As pecas de substituicao A. Reparagdes quando
Oriente e Africa: | e os custos de mao-de- a varinha magica foi utilizada
obra relacionados com para operagoes além das
Para o Modelo a reparacdo de defeitos normais na preparacao
5KHM9212: de materiais ou fabrico. de comida em casa.
Dois anos de A assisténcia tem de ser B. Danos resultantes de
Garantia Total fornecida por um Centro " acidentes alteracoes
a partir dadata | de Assisténcia Autorizada mau uso,'abuso ou
de aquisicao. da KitchenAid. instalacao/funcionamento
em discordancia com
o regulamento eléctrico local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE
POR DANOS INDIRETOS.

Centros de assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada Em Portugal:

localmente por um Centro de Assisténcia LUSOMAX LDA.
Autorizada da KitchenAid. Contacte Avenida Salgueiro Maia, 949
o revendedor onde adquiriu o aparelho Edificio Matesica - Abéboda

para obter o nome do Centro de Assisténcia 2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Autorizada da KitchenAid mais perto da Tel.- +351/214 101 006

sua residéncia. Fax: +351/214 107 837
geral@lusomax.pt

Servico de assisténcia

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.,

Avenida Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica - Abéboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Tel: +351/214 101 006

Fax: +351/214 107 837

geral@lusomax.pt

www.KitchenAid.eu

© 2013. Todos os direitos reservados.
Especificacoes sujeitas a alteragdo sem aviso prévio.
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AZOAAEIA MIZEP XEIPOX

Tooo n 8ikr oag ac@alela 660 Kat Twv AAAWV gival TOAU GNHAVTIKN.

3TO CUYKEKPIUEVO EYXELPISIO TapéxovTal TOAA pnvUpata ac@aleiag Kabwg emiong kat Tdvw otnv
{610 TN ouokeun. Alapalete MAvVTaA Pe TTPOCOXN KAl EPAPUOLETE MOTA OAA TA PNVUUATA ACQAAEIAG.
To ouykekplpévo amotelei mpoeldomoinTikd cUUBOAO aoPaleiag.

AuTo 10 oUMPBOoAO oag poetdormolei yia mMOavoug KivEUvVoug, TTou Umopei va
TTPOKAAECOUV TPAUMATIONO 1) aKOUA Kal BAvato o€ 0ag Kal Toug YUpw oag.

‘ONa Ta pnvupata ac@aleiag Ba emonpaivovTal e To TPOEISOTOINTIKO

oupPolo ao@aleiag kat gite pe ™ Aé€n “KINAYNOZL" ) “MPOEIAOMOIHZH".

Ot \é€elg auTtég SnAwvouv:

Ynapxet Kivéuvog Bavacipov r coapov
A KI N AYN oz TPAUHATIOHOU, EAV SV AKONOUBIOETE AuéowC
TIG 0dnyieg.
Ynapxet Kivbuvog Bavacipov  coapov
A n Po E I Ao n OI H z H TPAUHATIGHOU, EAV SV aKOAOUBNOETE TIG 08NYiEC.

‘ONa Ta PNVUPOTA aCQANEING 0AG EVNEPWVOLV Yia TOUG MOAVOUC KIVEUVOUE, TO TTWE UITOPEITE va
UEIWOETE TNV MOAVOTNTA TPAUHATIONOU KABWG EMMONG Kal Tl eVOEXETAL VA CUUPE 0TV TEPIMTWON
mou eV AKOAOUONOETE TMOTA TIG 0ONYiEC.

2HMANTIKA METPA AXOAANEIAX

Kata tn xprion nAEKTPIKWV OUCKEVWYV, Oa mpémel mavta va
TnpeouvTal Ta akoAovBa pétpa ac@dalelag:

I. AlaBdote 6Aec TIC 0Onyiec.

2. lNa va mpooTatevTeite amod Tov Kivibuvo nAektpomAnéiag,
pn BuBilete 1o piep xelPOG O0TO VEPOS 1) O AANO LYPO.

3. AutA n ouokeun pmopei va xpnotpomnolnOsi and naidid
NAIKIOC 8 ETWV Kal Avw Kal artd ATOUA PE UEIWPEVEC
OWMATIKEC, AlOONTNPIAKEC 1] TIVEUUATIKEC IKAVOTNTEC ] ME
ENEIYN eumelpiag Kat yvwong, mapd Hovo v UTIAPXEL
eniAedn 1} €xouv 600¢<i 0dnyiec oxeTIKA e TNV AGPAAN
XPAOoN TNG CUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIvOUVOUG TTou
evéxel n xpnon e Ta maidid dev mpémel va maiCouv pe T
ouokeun. Ol epyaoiec kaBaplopoL Kat ocuvtpnong dev
nipémnel va die€ayovtal amod matdld wpeic emiBAeyn.

4. AnoouvdéoTe 1o KaAAWSIO PEVATOC TOU UiEep XELPOG amo
Vv npifa 6tav eV To XPNOIUOTIOLEITE, TIPIV TOTTODETAOETE
N agalpéoete e€apTAPATA KAl TTPIV TOV KaBaplouo.

5. ATTOQUYETE TNV EMAQN KE TA KIvouueva pépn. Kpatnote
X€P1a, MAAAL, poUXa, OTIWG Kal OTTATOUAEG Kal AANa
epyaleia pakpld amd 6Aa 1a e€aptripata Katd tn SldpKela
NG AEITOVPYIAC, TTPOKEIUEVOU VA PEIWOETE TOV Kivouvo
TPOAUMATIOHOU atouwv R/Kat {nUIAg oTo piep Xelpog.



AZOAANEIA MIZEP XEIPOX

6. Mn xpnOIUOTIOIEITE TO MiEeEP XEIPOC e POBaPUEVO KAAWDIO
N @1¢, 0Tav T0 Piep dev Aeltoupyei cWOTA 1 €XEL TTECEL KATW
N €xet urmootei BAARN pe omolovdnmote TPomo. EmotpéPte
TO Mi€ep XEPOC 0TO MANGCIECTEPO £€O0LCI0SOTNEVO
KEVTPO service yla EAeyX0, EMIOKEVN, NAEKTPIKA 1 UNXAVIKA

pLBuION.

7. H xpnon twv e€aptnudtwy mou 8ev cuvioTwvTal 1) Tou dev
niwAovvtal amod tnv KitchenAid pmopei va odnyrjoouv otnv
TTPOKANON TTUPKAYIAG, NAEKTPOTANEiag i TPaAUMATIONOU

8. Mnv xpnoipomoleite 10 piep xeIPOG 0 EWTEPIKOUG

XWPOUC.

9. Mnv a@rvete 1o KaAAwd10 va KpéueTal amd Tnv Akpn Tou

Tpamnelov 1y Tou TTAyKoU.

10. MnVv a@rivete To KAAWSI0 va EPATITETAL O OepléC
EMPAVEIEC, KABWC Kal oTNV NAEKTPIKN Kouliva.

I I. Na agaipeite ta e€aptrpata amd To Hiep Xelpodg mplv To

kaBapioete.

12. Autd 10 MPOoidV ival oxeSIAOUEVO POVO YIa OLKIAKH XProN.

OYNA=TETIX OAHTIIEX

Tdon: 220-240 Volt
Yuyvotnta: 50/60 Hertz
loyug: 85 Watt

THMEIQXH: Edv 1o @I dev TomoBeteital
otnv mpica, ameubuvBeite o€ évav adelovyo
NAEKTPOAOYO. MV TPOTIOTIOINOETE TO PIG
ME Kavévav TpoTmo. Mnv XpnOIUOTIOINOETE
TIPOCAPUOYEQ.

AnioppPn XpNOoIHOTIOINHEVOU NAEKTPIKOU EEOTTAICHOU

AméppiPn TNG CUCKEVAGIAG

Ta UAIkd NG ouokevaoiag eivat 100%
QAVOKUKAWOLUA KAl PE€PEL TO UUBONO
AVaKUKAWONG &5 Ta Sidgpopa pépn g
OUOKEUAOIAC TIPETTEL VO ATOPPIMTTOVTAL PE
UTTELBULVATNTA KAl PE TIARPN CUMHOPPWON
E TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOMOUG OXETIKA UE
n 81a6g0n TWV amopPIPPATWY.

Anoppn Tou mMPoidvTog

- AUTi N CUOKEUN PEPEL OAMAVON CUUPWVA
pe Tnv Eupwmaikri odnyia 2002/96/EE
OXETIKA e TNV AtopptYn HAekTpikoU

kat H\ektpovikoU E€omAiopou (AHHE).

- E€aogaliCovtag 6Tt auté To mpoidv
anoppintetal cwotd, Oa fondroete otnv
TEOANYN MOAVWY APVNTIKWVY EMTMTTWOEWY
yla to epIBANoV Kat Tnv avBpwrivn vyeia,

ol oroie¢ Ba pmopovoav va mpokAnBouv
amnd TNV aKatdMnAn améppiyn Tou
TPOIOVTOC,.

-To cupBoro X mou pépetl To MPoidy

1} T CUVOSEUTIKA €yypa@a UTTOSNAWVEL

o1 Sev pémel va avTipeTwi(etal oTo
TAQ{O10 TWV OIKIOKWY ATTOPPIUUATWY,

aA\d mpémel va mapadidetal 0to KatdAAnAo
onueio ePIGUANOYNG YIA TNV AVAKUKAWGCN
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU EOTAIGHOV.

lMNa Aemtopepeic MANPo@opPieg OXETIKA
Ue TNV eme€epyaoia, TNV amokouidn Kat
TNV avakUKAWGCN autou Tou MPOoIdVTOC,
EMKOWVWVAOTE UE TO appdSIo ypapeio
NG TOTIKAG SNUOTIKAG ApXNG, TV
TOTTIKI) UTTNPECIA ATTOKOUISHC OIKIOKWY
AMOPPIMUATWY A TO KATAOTN A OTTOU

ayopdoate autd To TPOTIOV. 77



MEPH KAl EEAPTHMATA

Kouvpni amodéopegvong
avadesutipwv

MaAakn Aapni AlaKOTTNG TAXUTNTAG

Tawia KaAwdiov

E€aptnua yia
TonoBétnon os

MepioTpeopevo emeaveia
KaAwdio pgvpatog
- ~
[
_ | &
q
(="
XtumnTipt 16 cuppdaTwv
y Avadeutrpec Turbo
~ Favt{ot {upung
v
PaBdoc avapméng

Onkn amoBnkevong



MEPH KAI EEAPTHMATA

0d8nyoc e€apTnpatwy

EEaptnua Xpnoeig
Avadeutrpeg Turbo Q0N yla pmokdta
Melypa yla K€K
PaBdog avauéng XUpoi
MK GEIK
% OANTOEC

VTPECIVYK Y10 GANATEC

FavtCol Quung COun ya Ywpi
Xtunntipt 16 cupudtwy KPEQA oavTlyi
) XTUTINA aoTpadiwv
odAToEq
TIOUTIYKEG

yla Tv amobrikeuon Twv e§aptnudtwy

PYOMIZH TOY MIZEP XEIPOX

TomoBétnon Twv e§apTnuatwv

ATPOXIOXH

Kivduvog tpavpatiopov

Amocuvdéote To pifep amd tnv mpila
TPV ayyiete Tov avadeuthpa.

X avtifetn mepimtwon, pmopei va
TPOKANOE( GTTACINO 00 TWY, KOYipata
N HWAWTTEG.

ZHMANTIKO: lNa cwoTA xprion Tou
pigep xelpdg, BePaiwbdeite 6T SlaPdoate
Kal akoAouBeite TIg odnyieg Tou
TapoOVToG eyxelptdiou.

Q@

ATTIOCUVOEDTE TO KAAWSIO PEVHATOG
Tou Hi€ep xelpdg amd tnv mpida.
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PYOMIZH TOY MIZEP XEIPOX
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>1a Smha e€aptripata (avadeutripeg Turbo,
yavtlol (OuNc) mephapBavetal éva e€dptnua
pe SakTtuAlo (A) Kat éva e€apTna Xwpig
Saktuhio (I). Ta pova aecoudp SiatiBevtat
pe SaktuAlo (A) (PARdog avaugng) R xwpic
Saktuho (1) (xTumnTrpy).
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TomoBeTrioTe TO £€APTNUA XWPIG
SaktUAo () oTn pIKpOTEPN o) (A).
EuBuypappiote kal mMEOTE TO yla va
KAeWbwoel oTn B€on Tou.

o

TomoBeTrioTe Tov d€ova Tou
e€aptipatog pe SaktuAo (A) otn
peyaAUTtepn umodoxn (B) Tou piep
XELPOG. EuBuypappioTe T mpoe€oxéq
Tou dova pe TIG umoSoxée. Méote
yla va KAeildwoel otn B€on tou.

THMEIQZH: O1 d€oveg xwpi¢ SakTUAIO
pmopoUv va tomofetnBouv Kat oTIg
Vo oméc (A A B). Ot a€oveg pe SakTUALO
MImopoUv va xpnolipomnoinfouv pévo
oTn peyoAUTepn o (B).

A@aipeon Twv e§apTnRATWV

1-3-5-7-9
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Edv 1o pi€ep xe1pog Bpioketal oe
Aertoupyia, StakdYTe TN Aettoupyia
TOU TOMOBETWVTAC TO SIAKOTITN
Aertoupyiag otn B¢on "O" (Off).
ATOCUVSEDTE TO KAOAWSIO PEVUATOG
Tou Higep xelpdg amd tnv mpila.
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MiéoTe To KOUUTTi ATOSEGUELVONG YIa
VO AQAIPEDETE TA E€QPTNATA ATIO
TO Mi&ep XELPOG.




XPHZH TOY MIZEP XEIPOX

A&rtoupyia Tou Stakomtn TaxuTnTag

To pi&ep xelpog tng KitchenAid avapiyviel ypnyopotepa Kal To amoTeENECUATIKA O oxéon

E TA TIEPIOCOTEPA NAEKTPIKA UIEEP XEIPOG. EMOPEVWG, O XpOVOG AVAUEIENE OTIC TTEPIOOOTEPEC
OUVTAYEG TIPETTEL VA pUBUICETAL £TOL WOTE va amo@eVyeTal N UTTEPBOAIKN avapelén. O xpdvog
AVARELENG gival TaXUTEPOG AOYW TOU HEYANUTEPOU HEYEBOUC TWV AVASEUTHPWV.

lNa va mpoodlopioete Tov ISAVIKO XpOVO avApelEng, SWOTe TPOooXH 0TO Heiypa ry Tn (UuN Kat
QAVOUELYVUETE HOVO £WG OTOU TIETUXETE TNV EMBOUUNTH EUPAVION TTOU TIEPLYPAPETAL OTN CUVTAYN
0ag, SnNAadn pEXPL VA YIVEL MANOKT KAl KPEUWONG». Ma va EMAEEETE TIG KATAANNAEG TOXUTNTEG
avApelgne, avatpéfte otn evotnta "Odnyd¢ dtakdmtn taxutntag”

ATPOXIOXH

Kivduvog Tpavpatiopou

Amoouvdéate 1o pifep and tnv npia ' %
TPV ayyi§ete Tov avadevuthpa.

Y& avtifeTn mepimTwon, pmopei va
nPokANnOsi omdcipo ocTWy, KoYipata
N HWAWTTEG.

JuvdéoTe To KaAAWSI0 PEVUATOG TOU
Ui&ep xelpdg otnv mpida.

TomoBetroTe T0 S1aKATTN AelToUpPYiag
otn Béon "I" (ON). To potép Ba Eekivroel
autépata otnv Taxutnta 1 kat 6a avayet
n evOEIKTIKA Auyvia TaxUTnTag pe Tov
aptBpod "1"

MatrioTe To Koupi Ye To BENOG TIPOC Ta
TAVW Yla VO AUEAOETE TNV TaXUTNTA TOU
Hi&ep. Edv eival amapaitnto, matrote 10
KouuTi e To BENOG PO Ta KATW Yia va
HEIWOETE TNV TAXVUTNTA. [0 TEPIOOOTEPEG
TANPOYOPIES, avaTpEETe OTNV EVOTNTA
"0dnyodg dlakdmTn TaxvTNTAG"
THMEIQXH: K&be popd mou tibetal o
Aertoupyia 1o pigep xelpog, Eekiva autdpata
otnv taxutnta 1 avefaptnta amod tnv
TaxutnTa mou gixe dTav AmeVEPYOTION|ONKE.

‘Otav OAOKANPWOETE TNV £pyacia,
TomoBEeTOTE TO SLOKAOTTTN AsIToupyiag

otn Béon "0O" (Off). Mpwv apaipéoete Ta
e€apTripata, amoouvoEoTte To KaAWSI0
PEVHATOC TOU MIEEP XEIPOG ammd Tnv mpila. 8l




XPHXHTOY MI=ZEP XEIPOX

To pi€ep xelpde 9 TaxuTATWY EEKIVA TTAVTA UE TN XAPNAGTEPN TaxUTNTA
(taxutnta 1). K&Be popd mou avfdvetal n Tax0TnNTa, avapel Kat n eVOEIKTIKN
Auyvia TaxUTtnTag Ye Tov aplOud mou avTIoToIXEl O€ KABE TayxuTNnTa.

Tayotnta | E§aptnua Mepiypagn
1

MNa apyo avakdAtepa, cuvdUAoHS UNKWYV Kal
évapén dAwv Twv Sadikactwv avAapei§ne.
XpnolomoloTe TV TaxuTNTA aUTH yla

Va avaKaTEPETE ENPoUC Kapmoug, VIQASES
OOKOAATAC, TPIUUEVO TUPI, KPEUMUSL, ENEG Kal
AAa XOVTPOKOUMEVA UAIKA.

XpNOLIOTOINOTE TNV TaXUTNTA AUTH yld
Va avakaTéPeTe alevpt Kat AN Enpd
UAIKA e uypd 1) pEVOTA piyparta.

Zupwvel QUPEG (Yio YW Kal TTIToa) e ToUG
yavt{oug Cupnc.

XpnOIUOTOINoTE TNV TaXUTNTA AUTH yld

va QUUwWOoeTe paakég COUES Yo KPETTEG

Kat BagpAec.

XpNOIPOTTOIROTE TNV TaXUTNTA AUTH yla
Baptd peiypata, 6mwg (0N yla YmokoTa.

XpnOoIUoToIoTE TNV TaxUTNTA AUTH yld
va QuuwoeTe CUPEG V1A LAPLV KAl KEIK KAl
V0 TTOATOTIOINOETE TTOTATEG KAl AOXAVIKA.

XpNOIMOTOINOTE TNV TaXUTNTA AUTH yid
va opoyevorolnoete Boutupo Kal {axapn.
18aviki ToxUTNTA yia PapéyKa.

XpnOIUOoMoINoTE TNV TaXUTNTA AUTH yld
va OAOKANPWOETE TNV AVAUELEN KEIK KAl
MWV HIYHATWV.

XpnOIOoMoINoTE TNV TaXUTNTA AUTH yld
VO XTUTTAOETE KPEUA KAl AANEG HOUG.

16aviki TaxUTNTA yla TNV TTOPACKEUH UIAK
O£IK, CAATOWV Kal VIPECIVYK Yia COAATEC.

XpnOIOMOIoTE TNV TaXUTNTA AUTH yld
va XTUTTRoETE aompadia.

16aviki TaxUTNTA yla TNV TTOPACKEUH UIAK
O£IK, CAATOWV Kal VIPECIVYK Yia COAATEC.

THMEIQZH: MNa va avapeifete kat va (UUWoeTe {UN yla Ywii, XPNOIUOTIOOTE TOUG
yévtlouc {uung. Ot avadeutripeg Turbo dev éxouv oxediaoTei yia 1o okomd auTo.
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OPONTIAA KAl KAGAPIZMOX

ATNPOXIOXH ATPOXIOXH

Kivéuvog tpavpaticpou

AmnocuvdéaoTte To pifep amd tnv mpila
mipIv ayyi§ete Tov avadeutnpa.

Y& avtifetn nepimtwon, umopei va
MPOKANOsi omacipo ootwy, Koyiparta

. ] LGN .
Kivéuvog nAektpomAnéiag i HOAWTTEG
Mn To Buditere oro vepo. IHMEIQZH: Mn BubileTe To Higep Xelpoq
OTO VEPO.

Kati tétolo pmopei va o8nynoet
og Oavaro N nAektpomAnéia.

Na amoouvdéete mavta To pifep
amo Ty mpila mpiv To KaBapIoETE.

Y kourtioTe To KaAwdlo Tpoodoaiag
UE éva vypO TTaVi. XTEYVWOTE UE Eva
HaAaKO mavi.

S KOUTTIOTE TO MIEEP XEIPOG PE EVa VWTIO
TTAVi. ZTEYVWOTE PE VA LOAAKO TTQVI.

Na agaipeite mavta ta e€aptrpata amod
To Mi€ep mpiv To kaBapioete. MAUVTE TO
OTO TMAUVTHPLO TIIATWV 1 OTO X€p!L P (e0TO
OATTOUVOVEPO. ZEMAUVETE KAl OTEYVWOTE.

ENIAYZH MPOBAHMATQN

Eav 1o pi€ep xelpog Sev Aettoupyei owotd f Sev Aettoupyei kaBoou:

Mpwta SokipdoTe Tig Noelg Tou poTeivovtal 3. ATTOoUVSOEOTE TO KOAWSI0 PEVATOG
€&w Kal UMopei va amo@uyete 1o 0€PPIG. Tou piep xelpd¢ amd tnv mpila kat,
I. EivatTo pi€ep ouvdedepévo; 0Tn OLVEXELD, OUVSEDTE To Eava.

2. Asitoupyei N AOQANEID TOU KUKAWHUATOG Edv to mpoBAnua Sev emdlopBwveTal ue

Tou pigep Xelpog; EQv £xete mivaka pe Ta Bripata mou TEPLYPAPOVTAL OE AUTH
Slakomnteg, BeBaiwbdeite 0TI TO KUKAWUA NV EVOTNTA, avaTpEETe 0TV evoTNTA
givat kKAeloTo. "Eyyunon Kat service".
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EFTYHXZH KAI SERVICE

Xpovikn diapkela | H KitchenAid 6a mAnpwoet H KitchenAid & 6a mAnpwoet

€yyunong: ya: ya:

Evpwmn, Tnv avtikataotaon A. Emokevéc otav to pifep

Héon avatoAr Kat | avtaAAaKTIKWV 1 epyacia XELPOG XpnolpoTmoleital

APPIKR: €MOKEUNG yla emdiopbwon yla A&IToupyieg mépav tng
ENATTWHATWY OTO LAIKO ouvNBIoUEVNG OIKIAKNG

lNa o povtého 1 TN CLVapPUOAGYNON. TIPOETOIMACIAG TPOPIHwWV.

5KHM9212: To service mapéxetat anod B. Znuid we amotéheopa

Avo xpdvia £€0UCI080TNPEVO KEVTPO ATUXNATOC, HETATPOTIAV,

"}\HPOUC ) service ¢ KitchenAid. KAKAC XPRoNG, Katéxenone i

gyyunonc ano eykatdotaong / Aertoupyiag mou

v nuepounvia O€V CUUHOPPWVETAL LIE TOUG

ayopaq TOMKOUC NAEKTPIKOUC KOSIKEC

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI ONMOIAAHMOTE EYOYNH NA EMMEZEX ZHMIEZ.

Kévtpa service

‘ONeG o1 EMOKEVEG TIPEMEL va Sie€ayovTal amod
Ta katd Tomoug e€ouctodotnuéva Kévtpa
0épPig tne KitchenAid. EmkolvwvioTe pe
TOV EUTTOPO ATIO TOV OTIOI0 AYOPACATE TN
OUOKEUN TIPOKEIEVOU VA LABETE TO Ovopua
Tou MANCLEoTEPOU £§0UCIOSOTNUEVOU
KévTpou service tng KitchenAid.

E§umnpétnon mehatwv

TnA: +30 2109478120

®aé: +30 2109415586

Service: +30 2109478773

Ap1BpoG TNAEQPWVIKAG BorBelag oto:

KoAwvdki, Matp. lwakeip 33
+302107237615

Oegocalovikn, Tolpokn 26,
+302310220933,231388

www.KitchenAid.eu

© 2013. Me emeuAagn mavtog SIKAIWUATOG.
Ot mpodiaypagég pmopei va alagouv xwpig mposidomoinon.
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SAKER ANVANDNING AV ELVISPEN

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sékerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
Lé&s och 0lj alla sékerhetsforeskrifter.
Varningssymbolen ser ut sa hér.
Den uppméarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sdkerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sdkerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
fér skada kan minskas och tala om for dig vad som kan hdnda om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar man anvander elektriska apparater, bor man alltid
folja de grundlaggande sakerhetsforeskrifterna:

|. Las alla instruktioner.

2. Undvik risk for elektriska stotar. Elvispen far aldrig nedsankas
i vatten eller i andra vatskor.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av barn under 8
ar eller personer med nedsatt fysisk eller mental formaga,
eller brist pa erfarenhet och kunskap, om de inte 6vervakas
eller forst far instruktioner angdende siker anvindning av
apparaten och eventuella risker. Barn far inte leka med
denna utrustning. Apparaten far endast rengdras och
underhallas av barn under 6verinseende av vuxen.

4. Dra ur elvispens stickkontakt ur vagguttaget nar maskinen
inte anvands, innan delar monteras eller tas bort samt fore
rengoring.

5. Undvik kontakt med rérliga delar. Hall hander, har, klader
liksom degskrapor och andra tillbehér utom rackhall for
visptillsatsen nar den anvands for att minska risken for
personskador och/eller skador pa elvispen.



SAKER ANVANDNING AV ELVISPEN

6. Anvand inte elvispen om sladden eller kontakten ar skadad,
om fel har uppstatt pa elvispen eller om den tappats eller
skadats pa annat sétt. Limna in den till ndrmaste auktoriserade
servicecenter for undersokning, reparation eller elektrisk eller
mekanisk justering.

7. Anvandning av tillbehor som inte rekommenderas eller siljs
av KitchenAid kan ge upphov till brand, elektriska stotar eller
personskador.

8. Anvind inte elvispen utomhus.
9. Lat inte sladden hianga Sver en bordskant eller liknande.
10. L3t inte nitsladden komma i kontakt med heta ytor (inklusive
spisen).
I 1. Fére rengéring maste du ta bort alla tillbehor.
12. Denna produkt ar endast avsedd for hushallsbruk.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Spénning: 220-240 VAC OBS! Om stickkontakten inte passar
Frekvens: 50/60 Hz i vagguttaget ska du kontakta en behérig
Watt: 85 W elektriker. Modifiera inte sjélv stickkontakten

pa ndgot sitt. Anvind inte en adapter.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Sopsortering av forpackningsmaterialet - Genom att sedan slidnga denna produkt
Férpackningsmaterialet bestar av 100 % pd ett riktigt satt bidrar du till att varna
atervinningsbart material och dr markt om milj5 och hélsa.
med 4tervinningssymbolen £3. De olika - Om symbolen X finns p& produkten eller
bestandsdelarna bér dirfér sopsorteras i den medféljande dokumentationen far den
i enlighet med anvisningarna pé den lokala inte slingas i hushallssoporna utan méste
dtervinningsstationen. lamnas till dtervinningsstationen och sorteras
som elskrot.

Kassering av produkten
B2V P Mer detaljerad information om hantering,

tervinning och dteranvindning av denna
produkt kan du f& fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.

- Den har produkten ar markt enligt
EG- direktivet 2002/96/EC rorande
avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

87



DELAR OCH TILLBEHOR

Greppvanligt
handtag Hastighetsreglage

s

Frigoringsknapp

Luftventiler

Elsladd
med vridlas

-~ )
v
_ | <
v
[<==)
Turbovispar
= Degkrokar
\‘ ‘ )
Mixerstav

Forvaringsvaska
88



DELAR OCH TILLBEHOR

Tillbehor Anvindning
Turbovispar kakdeg
@ kaksmet
Mixerstav smoothies
milkshakes
% sdser
salladsdressing
Degkrokar jastdeg
| 6-tradars ballongvisp vispgradde
vispade dggvitor
saser
desserter
Forvaringsvaska for forvaring av alla tillbehor

MONTERING AV DIN ELVISP

Montera pa tillbehéren

AVARNING

Risk for personskada

0
. . 0
Dra ur koksmaskinens sladd ‘I
innan visparna beroérs.

Annars finns risk for brutna ben,
skarsar eller blamarken.

VIKTIGT! Lis noga igenom och f&lj Dra ur elvispens stickkontakt ur eluttaget.
anvisningarna for att sikerstilla att du
anvinder elvispen p3 ritt sitt.

89



MONTERING AV DIN ELVISP

D
0

0
a

\ZD ea/

{

Om tillbehdren utgors av ett par (turbovispar,
degrokar) finns det ett tillbehdr med I&sring
(D) och ett utan (C). Om tillbehdren bestar
av en enhet finns det ndgra med lasring (D)
(mixerstav) och ndgra utan (C) (visp).

© @

b

90

Stick in tillbehdret utan lasring (C)
i den mindre 6ppningen (A). Passa in
och tryck tills skaftet Iases pa plats.

Ta av tillbehoren

o

Stick in det tillbehorsskaft som ar
utrustat med lasringen (D) i den stérsta
Sppningen pa elvispen. Passa in flinsarna
pa skaftet med skdrorna i 6ppningen.
Tryck tills skaftet l3ses pa plats.

OBS! Om tillbehoret saknar l3sring kan
det anvandas i valfri 6ppning (A eller B).
Tillbehér med I3sring kan endast anviandas

med den stérre 6ppningen (B).

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

Om elvispen &r igdng maste du férst
stdnga av den genom att skjuta reglaget
till lage ”O” (OFF). Dra ur elvispens
stickkontakt ur eluttaget.

Tryck pa frigoringsknappen fér att
kunna ta loss tillbehéren fran elvispen.




ANVANDNING AV DIN ELVISP

Anvinda hastighetsreglaget

KitchenAids elvisp blandar snabbare och noggrannare an de flesta andra elektriska vispar.
Dirfér méste blandningstiden i de flesta recept minskas fér att férhindra alltfér hard
blandning. Visparna pa den har modellen &r stérre och ger darfor kortare blandningstider.

For att fa till den ideala blandningstiden bér du hélla noga koll pd smeten eller degen och sluta
blanda nir den har fatt den konsistens som stér i receptet, till exempel ”smidig och kramig”.
De bista blandningshastigheterna kan du lasa mer om i "Vilja hastighet”.

AVARNING

Risk for personskada

(}
. . (}
Dra ur koksmaskinens sladd '
innan visparna berors.

Annars finns risk for brutna ben,
skarsar eller blamarken.

n Satt i elvispens stickkontakt i eluttaget.

Skjut reglaget till lige ”I” (ON). Motorn
borjar automatiskt pa hastighet |.
P3 hastighetsindikatorn tinds da ””.

Tryck pa uppilknappen om du vill
hoja hastigheten. Du kan édven sinka
hastigheten genom att trycka pa
nedpilknappen. Mer information finns
i avsnittet ”Valja hastighet”.

OBS! Elvispen bérjar automatiskt pa

hastighet | varje gdng du slar pa den,

oavsett vilken hastighet som anvandes
nar den senast stangdes av.

@»Q@

Nar du har vispat klart skjuter du
reglaget till lage ”O” (OFF). Dra ur
elvispens stickkontakt ur uttaget innan
du tar av tillbehoren.
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ANVANDNING AV DIN ELVISP

Elvispen har 9 hastigheter men bérjar alltid pé den lagsta (hastighet ).
Om du héjer hastigheten tands hastighetsindikatorn med den siffra som
motsvarar den valda hastigheten.

Hastighet | Tillbehor Beskrivning
|

For l[angsam omrérning, inblandning och
uppstart av alla arbetsuppgifter. Anvands for
att blanda in nétter, chokladbitar, riven ost,
hackad 16k, oliver och andra ingredienser som
bestar av stérre bitar.

Blanda mjol och andra torra ingredienser
med vitska eller andra fuktiga tillsatser.

Kndda jastdeg (bréd, pizza) med degkrokarna.

Blanda rinnig smet till exempelvis pannkakor
eller vafflor.

Till kompakta blandningar som kakdeg.

Blanda tjocka degar till exempelvis muffins
eller smakakor. Mosa potatis eller squash.

Blanda smér och socker. Blanda frosting.

| slutfasen av blandning av smet till kakor
och annat.

Vispa gradde och blanda mousser.

Blanda vatskor (milkshake, sdser) och
emulgera salladsdressing.

Vispa &ggvita och blanda marangsmet.

Blanda vatskor (milkshake, sdser) och
emulgera salladsdressing.

OBS! Anvind degkrokarna till att blanda och kndda deg. Turbovisparna &r inte gjorda for
att klara det.
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SKOTSEL OCH RENGORING

AVARNING AVARNING

Risk for personskada

Dra ur koksmaskinens sladd
innan visparna berors.

Annars finns risk for brutna ben,
skarsar eller blamarken.

Risk for elektriska stotar

Sank inte ner apparaten i vatten. OBS! Sank inte ner elvispens motorkropp

. i vatten.
Om du gor det kan det resultera

i dodsfall eller brand.

Koppla frén strémmen till elvispen Torka av elvispen med en fuktig trasa.
innan den rengors. Torka av sladden Torka sedan torrt med en mjuk trasa.
och sladdbandet med en fuktig trasa.
Torka sedan torrt med en mjuk trasa.

Fdre rengéring maste du alltid ta av alla
tillsatser fr&n motorkroppen. Tillbehéren kan
maskindiskas eller handdiskas i varmt vatten
med diskmedel. Skolj och torka.

FELSOKNING

Gor sd har om det blir fel pd elvispen eller om den slutar fungera:

Prova att |6sa problemet med forslagen nedan 3. Dra ur kontakten till elvispen och sitt

for att undvika onddiga servicekostnader. i den igen.
. . . ) ) )
I $.|tter estpenf kon'fakt I uttaget: Om problemet inte kan |6sas med stegen
2. Ar sikringen fér elvispens uttag hel? ovan laser du avsnittet ”Garanti och service"
Se till att huvudbrytaren ar tillslagen, fér mer information.

om sadan finns.
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GARANTI OCH SERVICE

KitchenAids garanti for elvispar

Mellanéstern

Tva ars fullstandig
garanti raknat
fran inkbpsdatum.

Garantins KitchenAid kommer KitchenAid betalar inte for:
giltighetstid: att betala for:
Europa, Reservdelar och arbets- A. Reparationer om elvispen

kostnader for reparation

och Afrika: av fel i material eller
utférande. All service méste

For modell utforas av ett auktoriserat

5KHM9212: KitchenAid servicecenter.

anvands for andra andamal
an normal matberedning.

B. Skador orsakade av
olyckshandelse, andringar,
felaktig anvandning,
missbruk eller installation/
anvanding som inte skett
i enlighet med lokala
elforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

All service maste utforas lokalt av ett El & Digital
auktoriserat KitchenAid servicecenter. Ringvagen 17
Kontakta aterférsiljaren fér enheten for 118 53 STOCKHOLM
att fi namnet pa nirmaste auktoriserade 08-845180

KitchenAid servicecenter. Caricon Electric

Odinsplatsen 9
411 02 GOTEBORG
0700-90659 1

Rakspecialisten
Méllevingsgatan 34
21420 MALMO
040-120770

SEBASTIAN AB
Osterladnggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid.eu

© 2013. Alla rittigheter férbehélls.
Specifikationerna kan dndras utan férbehall.
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SIKKERHET VED BRUK AV HANDMIKSEREN

Din og andres sikkerhet er svaert viktig.
Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.
Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
"FARE" eller "ADVARSEL". Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE [ty
A ADVARSEL [rinbaubiichay

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke folger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid felges ved bruk
av elektriske apparater, inkludert folgende:

|. Les gjennom alle instruksjoner.

2. For 3 beskytte deg mot elektrisk stat, sett aldri
handmikseren i vann eller andre vaesker.

3. Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og eldre og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller uten erfaring og kunnskap under tilsyn eller hvis
de har fatt veiledning i a bruke apparatet pa en trygg mate
og forstdr farene som er involvert. Barn ma ikke leke med
apparatet. Rengjoring og brukervedlikehold skal ikke gjeres
av barn uten tilsyn.

4. Trekk ut stepselet ndr handmikseren ikke er i bruk, fer deler
settes pa eller tas av, og fer apparatet rengjeres.

5. Unnga kontakt med deler i bevegelse. Hold hender, har og
kleer, sa vel som slikkepotter og andre hjelpemidler, borte
fra alt tilleggsutstyr ndr den er i drift for 4 redusere faren for
personskade og/eller skade pa handmikseren.

6. lkke bruk handmikseren med en skadet ledning eller kontakt
eller etter at hdndmikseren har sviktet eller er sluppet
eller skadet pa noen mate. Send handmikseren tilbake
til neermeste autoriserte servicesenter for undersgkelse,
reparasjon eller elektrisk eller mekanisk justering.



7. Bruk av tilbeher som ikke anbefales eller selges av
KitchenAid kan fere til brann, elektrisk stet eller skade.

8. lkke bruk handmikseren utenders.
9. lkke la ledningen henge over kanten pa bord eller benk.
10. La ikke ledningen komme i kontakt med varme flater som

komfyrer.

I'l. Fjern alt tilleggsutstyr fra handmikseren fer rengjering.
12. Dette produktet er kun beregnet til husholdningsbruk.

TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN

Spenning: 220-240 volt
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattforbruk: 85 Watt

MERK: Hyvis stepselet ikke passer

i stikkontakten, ma du ta kontakt med

en fagleert elektriker. Stopselet ma ikke pd
noen mdte forandres. lkke bruk adapter.

Kassering av elektrisk utstyr

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er 100 % resirkulerbart
og er merket med resirkuleringssymbolet &,
De forskjellige delene av innpakningen ma
derfor kasseres pa en ansvarlig méte

og i henhold til lokale forskrifter for
avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Dette apparatet er merket i samsvar med
EU-direktiv 2002/96/EC om kassering av
elektrisk og elektronisk utstyr (Waste Electrical
and Electronic Equipment - WEEE).

- Ved § sikre at dette produktet blir avhendet
pa riktig mate, vil du bidra til & forhindre mulige
negative konsekvenser for miljg og helse som
ellers kunne fordrsakes av uhensiktsmessig
avfallshdndtering av dette produktet.

- Symbolet X p& produktet eller p3 den
vedlagte dokumentasjonen indikerer at det
ikke skal behandles som husholdningsavfall,
men tas med til en egnet innsamlingsstasjon for
resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr.

For naermere informasjon om handtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet
eller forretningen der du anskaffet det.

SIKKERHET VED BRUK AV HANDMIKSEREN




DELER OG TILLEGGSUTSTYR

Utlesningsknapp

Mykt hindtak Hastighetskontroll for visp

s

Luftventiler

Stromledning
med kveilelds

- =
[
_ | &
[
(="
y Turbovisper
— Eltekroker
\‘ ‘ )
Blandestav

Oppbevaringsbag
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Visp med 16 trader

Tilbehor Bruk
Turbovisper smakakedeig
@ kakedeig
Blandestav smoothie
milkshake
E&=§@ sauser
salatdressing
Eltekroker gjaerdeig
vispet krem

vispede eggehviter
sauser
puddinger

Oppbevaringsbag

for oppbevaring av tilleggsutstyr

KLARGJQRING AV HANDMIKSEREN

Koble til tilleggsutstyret

A ADVARSEL

Fare for skade

Trekk ut stikkontakten for du
berarer vispene.

Hvis dette ikke gjores kan det fore til
brudd i bein, kuttskader eller bldmerker.

VIKTIG: Serg for 4 lese og felge de spesifikke
instruksjonene i denne veiledningen for riktig
bruk av hdndmikseren.

Q@

Trekk hdndmikserens stepsel ut
av stikkontakten.

DELER OG TILLEGGSUTSTYR
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KLARGJQRING AV HANDMIKSEREN

)

Va

D

(o

\

\ )

o

Sett tilleggsutstyrsskaftet med kragen

(D) inn i den store dpningen (B)

i hdndmikseren. Rett inn falsene pa skaftet
mot hullene i dpningen. Trykk for 3 feste.

Paret tilleggsutstyr (turbovisper, eltekroker)

inkluderer ett tilleggsutstyr med krage (D) og
ett uten (C). Enkelt tilleggsutstyr kommer med
krage (D) (blandestav) eller uten (C) (visp).

MERK: Et tilleggsutstyrsskaft uten krage

= kan brukes i begge dpninger (A eller B).
De med krage kan kun brukes i den store

dpningen (B).

®© @

bl

Sett tilleggsutstyret uten krage (C) inn
i den lille 3pningen (A). Rett inn og
trykk for 3 feste.

Koble fra tilleggsutstyret

1.3-5.7-9

Comp

= @»q@

Hvis hdndmikseren kjgrer, stopper du
h&ndmikseren ved & skyve strembryteren
til “O” (AV). Trekk hdndmikserens
stepsel ut av stikkontakten.

Trykk pa utlesningsknappen
for 3 utlgse tilleggsutstyret fra
h&ndmikseren, og fiern utstyret.
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BRUK AV HANDMIKSER

Bruk av hastighetskontrollen

KitchenAid handmikser visper raskere og mer grundig enn de fleste andre elektriske hdndmiksere.
Derfor ber vispetiden i de fleste oppskrifter tilpasses for & unngd overvisping. Vispetiden er raskere
pga. sterre vispsterrelser.

For & finne ideell vispetid ber du observere rgren eller deigen og kun vispe til den har oppnédd
ensket konsistens som angitt i oppskriften du bruker, som "jevn og kremaktig". Bruk avsnittet
"Anbefalte hastigheter" for & finne de beste vispehastighetene.

A ADVARSEL

Fare for skade

P

Trekk ut stikkontakten for du
bergrer vispene.

Hvis dette ikke gjores kan det fore til
brudd i bein, kuttskader eller blamerker.

Koble til hdndmikseren i en elektrisk
kontakt.

Skyv strembryteren til “I” (P/&). Motoren
vil starte automatisk ved hastighet |, og
“1” pa hastighetsindikatorkontrollen vil

lyse opp.

@»Q@

Nar blandejobben er fullfert, skyver
du strembryteren til “O” (AV). Trekk
ut stepselet for handmikseren fer du
fierner tilleggsutstyr.

Berer pil opp-knappen for & gke
blandehastigheten til gnsket innstilling.
Om ngdvendig, bergrer du pil ned-
knappen for & senke blandehastigheten.
Se "Anbefalte hastigheter" for mer
informasjon.

MERK: Hindmikseren starter automatisk
ved hastighet | hver gang den skrus p3,
uansett hvilke hastighet den sto pa da den
ble skrudd av.




BRUK AY HANDMIKSER

Handmikseren med 9 hastigheter starter pa den laveste hastigheten (Hastighet I).
Ga videre til hoyere hastigheter etter behov. Indikatorkontrollen for hastighets-
innstilling vil lyse opp med det korresponderende antallet for hver hastighet.

Hastighet| Tilbehor Beskrivelse
|

For sakte rering, kombinering og oppstart av
alle blandeprosedyrer. Bruk denne hastigheten
til & rere inn natter, sjokoloadebiter, revet ost,
lek, oliven og andre grove ingredienser.

Bland mel og andre terre ingredienser
med vaeske eller andre véte blandinger.

Elt gjeerdeig (bred, pizzadeig) med eltekrokene.

Bland vate rerer, som pannekake-
eller vaffelrgre.

Kombiner tunge blandinger, som kake-
eller kjeksdeig.

Bland tykke deiger, som muffins- eller
kakerere. Mos poteter eller squash.

Bland smer og sukker. Bland kakefyll.

Fullfer blanding av kakergrer og andre rerer.

Visp krem- og mousseblandinger.

Bland vaesketilberedninger (milkshaker, sauser)
og emulger dressinger.

Pisk eggehvite- og marengsblandinger.

Bland vaesketilberedninger (milkshaker, sauser) I
og emulger dressinger.

MERK: For & blande og elte breddeig, bruker du eltekrokene. Turbovispene er ikke laget
for dette formalet.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

A ADVARSEL A ADVARSEL

Fare for skade

Trekk ut stikkontakten for du
berorer vispene.

Hvis dette ikke gjores kan det fore til
brudd i bein, kuttskader eller bldmerker.

Fare for elektrisk stot

Senk aldri maskinen ned i vann. MERK: Senk aldri handmikseren ned i vann.

Hvis dette gjores, kan det fore
til dod eller elektrisk stot.

Trekk alltid ut kontakten pa handmikseren Tork handmikseren med en fuktig klut.
fer rengjering. Rengjer stremledningen og Terk av med en myk klut.
ledningsstroppen med en fuktig klut. Terk
av med en myk klut.

Fiern alltid tilleggsutstyr fra hdndmikseren for
rengjering. Vask i vaskemaskin eller for hand

i varmt vann med s3pe. Skyll og terk med
myk klut.

FEILSOKING

Hvis det oppstar feil p& hdndmikseren eller den slutter 3 fungere:

Prov lgsningene som er foreslatt her forst 3. Prov & trekke ut kontakten pd

for muligens & unng servicekostnader. h&ndmikseren, for s& 3 sette den

I. Er ledningen til hdndmikseren plugget inn? Inn igjen.

2. Er sikringen i stremkursen som Hvis problemet ikke kan lgses med
handmikseren er koblet til i orden? trinnene i denne delen, ber du gﬁ il
Hvis du har en overbelastningsbryter, delen "Garanti og service".

kontroller at kretsen er lukket.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid handmikser

Garantiens KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:
lengde:
Europa, Reservedeler og reparasjons- | A. Reparasjoner nar hand-
Midtgsten arbeidskostnader for mikseren blir brukt til annet
og Afrika: a korrigere defekter enn vanlig matlaging.

i materialer eller utfgrelse. B. Skade som resultat av
For Modell Servicen ma utfgres av uhell, endringer, feil
5KHM9212: et serviceverksted som er ' y

bruk, mislighet eller
installasjon/drift som ikke
er i overensstemmelse med
lokale elektrisitetsforskrifter.

To ars full garanti | autorisert av KitchenAid.
fra kjgpsdato.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Servicesentre

All service ber utferes lokalt av et servicesenter ~ ServiceCompaniet AS:
som er autorisert av KitchenAid. Kontakt

. ) Gladengveien 8
forhandleren som du kjgpte maskinen fra for 0661 Oslo
3 fa navnet pd ditt nzermeste servicesenter NORWAY

som er autorisert av KitchenAid. TIf: +47 2389 7266

Fax: +47 2268 5400

Contact person: John K. Skaar
john@servicecompaniet.no

Kundeservice

Norsk Importer:

HOWARD AS:
Hansteensgate 12
0253 OSLO

Tel: 23 08 41 30

www.KitchenAid.eu

© 2013. Alle rettigheter forbeholdt.
Spesifikasjoner kan endres uten forvarsel.
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KASIVATKAIMEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.
Téassé kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia tarkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattdminen
A VAAR A voi aiheuttaa vilittomasti kuoleman
tai henkilévahingon.
g VAROITUS Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kéy ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit vahentaa
loukkaantumisen riskia ja mita voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kdytettaessa on aina noudatettava tavallisia
turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

l. Lue kaikki ohjeet.

2. Al upota kisivatkainta veteen tai muuhun nesteeseen
sahkoiskun vaaran vuoksi.

3. Tata laitetta voivat kayttad vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysinen toimintakyky, aistien tai henkinen
toimintakyky tai kokemus seka tiedot eivat riita laitteen
kayttoon, jos heitd valvotaan tai he ovat saaneet opastusta
laitteen turvallisesta kaytosta ja ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Lasten ei saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

4. Irrota aina virtajohto pistorasiasta, kun laite ei ole kaytdss3,
ennen kuin asennat tai poistat siitd osia, seka ennen laitteen
puhdistusta.

5. Vilta liikkuvien osien koskettamista. Pida kadet, hiukset,
vaatteet ja lastat seka muut tyovilineet kaukana kaikista
lisivarusteita kayton aikana, jotta valtat henkilévahingot
ja/tai kasivatkaimen vahingoittumisen.



6. Ald kayta kasivatkainta, jos sen virtajohto tai pistoke on rikki,
jos laite on epakunnossa, pudonnut tai muuten vaurioitunut.
Palauta laite lahimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen
tarkastettavaksi, korjattavaksi tai sahko- ja mekaanisten

toimintojen saatoa varten.

7. Jos kaytat lisavarusteita, joita KitchenAid ei suosittele tai myy,
ne voivat aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun tai muun vahingon.

8. Ali kiyta kisivatkainta ulkona.
9. Tarkista, ettei liitosjohto roiku péydan tai tyétason reunan

yli.

10. Ali anna laitteen virtajohdon koskettaa kuumiin pintoihin,

esim. lieteen.

I 1. Irrota kaikki lisavarusteet kasivatkaimesta ennen pesua.
12. Tuote on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

SAASTA NAMA OHJEET

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50/60 Hz
Teho: 85 W

Sihkolaitteiden havittaminen

HUOM. Ellei pistoke ei sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Ald tee mitdan muutoksia pistokkeeseen.
Ald kayta sovitinta.

Pakkausmateriaalien hiavittaminen

Pakkausmateriaalit ovat 100 % kierratettavia,
ja ne on merkitty kierratyssymbolilla &,
Pakkauksen kaikki osat on havitettava
vastuullisesti ja tdysin paikallisten viranomaisten
jatehuoltoa koskevien saddosten mukaisesti.

Tuotteen havittiminen

- Tama laite on merkitty Euroopan
direktiivin 2002/96/EC Sihké- ja
elektroniikkalaiteromu (WEEE) mukaisesti.
- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisestd, ehkaiset osaltasi ymparisto-

ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.

- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa

oleva symboli X merkitsee, etti siti ei saa
kasitelld kotitalousjdtteend vaan se on vietava
asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa
kierratetdan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisatietoja tuotteen kasittelysta,
talteenotosta ja kierrityksesta saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta,
paikallisesta jatehuoltoliikkeesta tai
liikkeesta, josta tuote ostettiin.

KASIVATKAIMEN TURVALLISUUS
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OSAT JA LISAVARUSTEET

Sekoittimen
irrotuspainike

Pehmea kahva Nopeudensaité

s

lima-aukot

Johdon hihna

Nivellukituksellinen

virtajohto
-~ =
[
_ | &
[
(="
Turbosekoittimet
— Taikinakoukut
\‘ ‘ )
Sekoituspuikko

Sailytyspussi
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OSAT JA LISAVARUSTEET

Lisdavarusteopas

=3

Lisdvaruste Kayttokohteet
Turbosekoittimet keksitaikina
@ kakkutaikina
Sekoituspuikko smoothiet
pirtelot
E&=§@ kastikkeet
salaattikastikkeet
Taikinakoukut hiivaleipataikinat

| 6-lankainen vispila

kermavaahto

vatkatut munanvalkuaiset
kastikkeet

vanukkaat

Sailytyspussi

>
V7 Y

lisavarusteiden sailytykseen

KASIVATKAIMEN VALMISTELU

Lisavarusteiden kiinnittaminen

AVAROITUS

Loukkaantumisriski

Irrota pistoke pistorasiasta ennen
kuin kosketat vatkaimia.

Taman laiminlyonti voi aiheuttaa
luiden rikkoutumisen, haavoja tai
ruhjeita.

TARKEAA: Lue timin kiyttdoppaan
ohjeet kasivatkaimen asianmukaisesta
kaytostd ja noudata niita.

Q@

Irrota kasivatkain pistorasiasta.
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KASIVATKAIMEN VALMISTELU

)

Va

D

(o

0
1S
a

\ )

o

Aseta kauluksella (D) varustettu
lisavarustevarsi kasivatkaimen
suureen aukkoon (B). Kohdista
varren laipat aukon urien kanssa.
Lukitse painamalla paikoilleen.

Parilliset lisavarusteet (Turbovatkaimet,
taikinakoukut) siséltavat yhden lisavarusteen,
jossa on kaulus (D), ja toisen ilman kaulusta
(©). Yksittaisissa lisavarusteissa on kaulus (D)
(sekoitustanko) tai kaulusta ei ole (C) (vispild).

HUOM. Lisdvarustevarsi, jossa ei ole
kaulusta, sopii kumpaankin aukkoon

(A ja B). Kauluksella varustettuja varsia saa
A kayttdd ainoastaan suuressa aukossa (B).

© @

b

Aseta lisdvaruste, jossa ei ole kaulusta
(©), pienempadn aukkoon (A). Kohdista
ja lukitse painamalla paikoilleen.

Lisdavarusteiden irrottaminen

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

Jos kasivatkain on kaynnissa, pysdyta Vapauta lisdvarusteet kasivatkaimesta
se tyontamalla virtakytkin "O" (pois) painamalla poistopainiketta ja irrota ne.
-asentoon. Irrota kasivatkain pistorasiasta.
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KASIVATKAIMEN KAYTTO

Nopeudensaitimien kayttaminen

KitchenAid-kasivatkain vatkaa nopeammin ja huolellisemmin kuin monet muut sahkokayttdiset
kasivatkaimet. Sen takia useimpien reseptien vatkausaikaa tulee mukauttaa, jotta et vatkaa
taikinaa liikaa. Vatkausaika on lyhyempi vatkaimen suuremman koon vuoksi.

Méarita paras vatkausaika tarkkailemalla taikinaa ja vatkaamalla sitd vain juuri niin kauan, ettd
saavutat reseptissd kuvatun koostumuksen — esimerkiksi "tasainen ja kermainen". Valitse paras
vatkausnopeus kappaleen "Nopeudensiitéohje" mukaan.

AVAROITUS

Loukkaantumisriski

Irrota pistoke pistorasiasta ennen '. {J
kuin kosketat vatkaimia.

Taman laiminlyonti voi aiheuttaa
luiden rikkoutumisen, haavoja tai
ruhjeita.

n Kytke kasivatkain pistorasiaan.

op

Lisad sekoitusnopeus haluamaasi
asetukseen koskettamalla
ylanuolipainiketta. Voit tarvittaessa
pienentdd sekoitusnopeutta
koskettamalla alanuolta. Lisatietoja

on kohdassa "Nopeudensiitéohje”.

Tyonna virtakytkin “I” (palld) -asentoon.
Moottori kdynnistyy automaattisesti
nopeudella I, ja nopeuden ilmaisimeen
syttyy numero |.

HUOM. Kasivatkain kaynnistyy
automaattisesti nopeudella | aina,
kun se kytketdan paille, rilppumatta
siitd, mille nopeudelle se on jétetty
sitd sammutettaessa.

C»Q@

Kun lopetat laitteen kayton, tyonna
virtakytkin "O" (pois) -asentoon.

Irrota kasivatkain ennen lisavarusteiden
irrottamista.




KASIVATKAIMEN KAYTTO

9-nopeuksinen kasivatkain kdynnistyy aina matalimmalla nopeudella (nopeus 1).
Vaihda tarvittaessa suurempiin nopeuksiin. Nopeusasetuksen merkkivalo syttyy,
ilmoittaen valitun nopeuden numeron.

Nopeus | Lisdvaruste Kuvaus
|

Hitaaseen himmennykseen, ainesosien
yhdistamiseen ja kaikkien sekoitusten
aloittamiseen. Talla nopeudella voit sekoittaa
pahkinoita, suklaalastuja, juustoraastetta,
sipuleita, oliiveja ja muita kokkareisia aineksia.

Sekoita jauhot ja muut ainekset nesteeseen
tai muihin kosteisiin seoksiin.

Vaivaa hiivataikinaa (leipa-, pizzataikina)
taikinakoukuilla.

Sekoita juoksevia taikinoita, kuten
pannukakku- ja vohvelitaikinaa.

Yhdista raskaita seoksia, kuten keksitaikinaa.

Sekoita paksua taikinaa, kuten muffini-
ja kakkutaikinaa. Valmista peruna-
tai kurpitsamuusia.

Sekoita voi ja sokeri. Sekoita kuorrukkeet.

Viimeistele kakku- ja muiden taikinoiden
sekoittaminen.

Vatkaa kermavaahtoa ja hyytelosekoituksia.

Sekoita nestemaisid valmisteita (pirteldita,
kastikkeita) ja emulgoi salaattikastikkeita.

Vatkaa munanvalkuaisia ja marenkiseoksia.

Sekoita nestemaisid valmisteita (pirteldita,
kastikkeita) ja emulgoi salaattikastikkeita.

HUOM. Kun sekoitat ja vaivaat leipdtaikinaa, kayta taikinakoukkuja. Turbosekoittimia ei ole
suunniteltu tahan tarkoitukseen.
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HOITO JA PUHDISTUS

Kasivatkaimen rungon puhdistaminen

AVAROITUS AVAROITUS

Loukkaantumisriski

Irrota pistoke pistorasiasta ennen
kuin kosketat vatkaimia.

Taman laiminlyonti voi aiheuttaa
luiden rikkoutumisen, haavoja tai
ruhjeita.

Siahkoiskun vaara

Al3 laita laitetta veteen. HUOM. Al upota kisivatkainta veteen.

Taman laiminlyénti voi aiheuttaa
kuoleman tai sahkoéiskun.

Irrota aina kasivatkain pistorasiasta ennen
puhdistusta.. Pyyhi virtajohto ja hihna
kostealla liinalla. Kuivaa pehmeilld liinalla.

Pyyhi kasivatkain kostealla liinalla.
Kuivaa pehmeiilld liinalla.

Irrota aina lisdvarusteet kasivatkaimesta
ennen puhdistusta. Pese pesukoneessa
tai kdsin [ampimassa saippuavedessa.
Huuhtele osat ja pyyhi ne kuiviksi.

VIANETSINTA

Jos kasivatkaimeen tulee vika tai se ei toimi:

Kokeile ensin tédssa ehdotettuja ratkaisuja, 3. Kokeile irrottaa kasivatkain pistorasiasta
niin voit valttya huoltokuluilta. ja kytke se sitten takaisin.

I. Onko késivatkain kiinni pistorasiassa? Mikili ongelma ei poistu tissi annettujen

2. Onko kisivatkaimen pistorasiaan liittyvd ohjeiden avulla, katso luku "Takuu ja huolto".
sulake kunnossa? Jos sinulla on sulakekaappi,

varmista ett piiri on suljettu.
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TAKUU JA HUOLTO

KitchenAid-kasivatkaimen takuu

Takuuajan
pituus:

KitchenAid korvaa:

KitchenAid ei korvaa:

Eurooppa, Lahi-
ita ja Afrikka:

Kahden vuoden
taydellinen takuu

Malli 5KHM9212:

Varaosat ja korjauskulut
laitteen materiaaliin ja sen
valmistukseen liittyvissa
vioissa. Huoltotyot tulee
teettda valtuutetussa

KitchenAid-huoltoliikkeessa.

A. Korjausta, joka
on aiheutunut
sauvasekoittimen
kayttamisestd muuhun
toimintaan kuin
ruoanlaittoon normaalissa

ostopaivasta

kotitalouskaytossa.
lukien. B

. Onnettomuuden,
muutosten, vaarinkayton
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sdhkdasennus-
saadoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID EI VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Piketa Oy

PL 420 / Rautatienkatu |19
33101 /33100 Tampere
FINLAND

KitchenAid Palvelunumero: 03-2333280

www.piketa.fi
piketa@piketa.fi

Kaikkeen huoltoon tulee kayttad alueenne
valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta.
Ottakaa yhteyttda myyjaan, jolta hankitte
laitteen, jotta saisitte lahimman valtuutetun
KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot.

Asiakaspalvelu

www.KitchenAid.eu

© 2013. Kaikki oikeudet pidatetaan.
Muutokset maarittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.
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HANDMIXERENS SIKKERHED

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og felg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.
Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.
Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet, hvis man
ikke folger instruktionerne.

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestér, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlaeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder felgende anvisninger:

I. Laes alle instruktioner.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma
handmixeren ikke anbringes i vand eller anden vaeske.

3. Apparatet kan bruges af bern pa 8 ar og derover og
personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er
nedsat, eller personer uden den fornedne erfaring og viden,
hvis de er instrueret i sikker brug af apparatet eller er under
opsyn af en person, der har ansvaret for dem. Bern ma ikke
lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udferes af bern uden opsyn.

4. Tag stikket ud af stikkontakten, nar handmixeren ikke er i
brug, inden dele pa- eller afmonteres og inden rengegring.

5. Undga at komme i bergring med de bevaegelige dele. Serg
for at holde haender, har, tgj samt grydeskeer og andre
redskaber i god afstand af handmixeren under brug for
at minimere risikoen for personskade og/eller beskadigelse
af handmixeren.



HANDMIXERENS SIKKERHED

6. Brug ikke handmixeren, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, hvis hdndmixeren ikke fungerer korrekt, eller hvis
den er faldet pa gulvet eller pa anden made er beskadiget.
Indlever handmixeren pa et autoriseret KitchenAid
servicecenter til eftersyn, reparation eller justering af de
elektriske eller mekaniske komponenter.

7. Brug ikke tilbeher, der ikke er anbefalet eller szlges af
KitchenAid, da dette kan medfere brand, elektriske sted
eller personskade.

8. Brug ikke handmixeren udenders.
9. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af kekkenbordet.

10. Lad ikke ledningen komme i kontakt med varme flader som
f.eks. kogeplader.

I 1. Afmonter evt. tilbeher for rengering.
12. Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Spaending: 220-240 Volt BEMAERK: Hyvis stikket ikke passer til
Frekvens: 50/60 Hertz stikkontakten, skal en kvalificeret elektriker
Wattforbrug: 85 Watt kontaktes. Forsgg ikke at endre stikket pd

nogen made Brug ikke en adapter.

Bortskaffelse af elektriske apparater

Bortskaffelse afindpakningsmaterialer folkesundheden, der kan veere resultatet
Indpakningsmaterialet er 100 % af uhensigtsmaessig bortskaffelse af
genanvendeligt og er maerket med dette produkt.

genbrugssymbolet £3. De forskellige - Symbolet X pa produktet eller pa
indpakningsdele skal derfor bortskaffes den medfelgende dokumentation

pa forsvarlig vis og i fuld overensstemmelse angiver, at det ikke skal behandles som
med lokale kommunale myndigheder husholdningsaffald, men skal afleveres p3 et
angdende affaldshdndtering. passende indsamlingscenter, hvor elektrisk

Ophugning af produktet og elektronisk udstyr genanvendes.
Kontakt de lokale myndigheder, renovations-

. . selskabet eller forretningen, hvor produktet
EU-direktiv 2002/96/EF om affald fra er kbt for yderligere oplysninger om

elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). handtering, genvinding og genbrug
- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes af dette produkt.

korrekt, er du med til at undgé de potentielle

negative konsekvenser for miljget og

- Dette produkt er meerket efter
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DELE OG TILBEHQR

Knap til afmontering
af piskeris

Handtag med Hastighedskontrol
bledt greb

Ventilations-
huller

Ledningsholder

Stotte

Ledning
med drejeled

- =
v
_ Pl <>
v
[<==)
y Turbopiskeris

f = Dejkroge
S
Blenderstav

Opbevaringstaske
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DELE OG TILBEHQR

Tilbehgrsguide

Tilbehor Formal
Turbopiskeris dej
@ kagedej
Blenderstav smoothier
milkshakes
E&=§@ saucer
salatdressing
Dejkroge gerdeje til bred
Piskeris med 16 trade fledeskum
stiftpiskede seggehvider
saucer
desserter

Opbevaringstaske

til opbevaring af tilbehar

KLARGORING AF HANDMIXEREN

Pasaetning af tilbehor

A ADVARSEL

Risiko for kvaestelser

Traek stikket ud af stikkontakten,
for du rorer ved piskerisene.

I modsat fald, kan det resultere
i knoglebrud, snitsér eller bl& maerker.

VIGTIGT: Serg for at laese og folge de
seerlige instruktioner i denne vejledning
for korrekt brug af hdndmixeren.

Q@

Sluk pd stikkontakten og fjern stikket.
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KLARGQRING AF HANDMIXEREN

Va

D
0

0
1S
a

T~

g

o

Indsaet tilbeheret med krave (D) i den
sterre dbning (B) pd handmixeren.
Placer flangerne, s de flugter med
hullerne i 8bningen. Skub I&sen pa plads.

Tilbeher i par (turbopiskeris, dejkroge) bestér
af en tilbehgrsdel med en krans (D) og en uden
(C). Tilbeher i én del har enten en krans (D)
(blandestav) eller ingen krans (C) (piskeris).

BEMAERK: En tilbehgrsaksel uden en krans
kan bruges i begge dbninger (A eller B).
Tilbehgrsaksler med en krans ma kun

A bruges i den sterre abning (B).

© @

b

Indszet tilbehgret uden krans (C)
i den mindre 3bning (A). Placer,
sa den flugter, og I3s pa plads.

Sadan fjernes tilbeher

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

Hvis handmixeren kerer, kan den Tryk pé udleserknappen, s3 tilbehgret
stoppes ved at skubbe stremknappen slipper hdndmixeren, og fiern
til placeringen "O” (OFF). dem derefter.

Handmixeren frakobles stikkontakten.
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SADAN BRUGER DU DIN HANDMIXER

Betjening af hastighedskontrollen

Denne handmixer fra KitchenAidTM er hurtigere og grundigere end de fleste andre elektriske

handmixere. Derfor skal omrgringstiden i de fleste opskrifter reduceres, s& der ikke omrgres
for leenge. Omrgringstiden er kortere pga. sterre piskeris.

Se pa dejen eller blandingen, og pisk kun, indtil den har den konsistens, der er beskrevet
i opskriften, som f.eks. “jaevn og cremet”, som en hjeelp til at vaelge den ideelle omreringstid.
Se afsnittet “Oversigt over hastigheder” vedrgrende valg af de bedste omraringshastigheder.

A ADVARSEL

Risiko for kvaestelser

Traek stikket ud af stikkontakten,
for du rorer ved piskerisene.

I modsat fald, kan det resultere
i knoglebrud, snitsar eller bld maerker.

P

Seet stikket i stikkontakten og taend
pa kontakten.

Skub stremknappen til placeringen
"' (ON). Motoren starter automatisk
pa hastighed I, og "1" p& hastigheds-
kontrollen lyser.

Na&r opgaven er afsluttet, skubbes
stremknappen til placeringen "O” (Off).
Stikket skal fiernes fra stikkontakten,

for tilbehor aftages.

Berer knappen pil op for at gge
omrgringshastigheden til den gnskede
indstilling. Berer knappen pil ned for
at seenke omreringshastigheden, hvis
det anskes. Se “Guide til anbefalede

hastigheder” for flere oplysninger.

BEMARK: Handmixeren starter
automatisk p& Hastighed |, ndr den
teendes, uanset hastighedsindstillingen,
da den blev slukket.
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SADAN BRUGER DU DIN HANDMIXER

Handmixeren med 9 hastigheder starter altid med den laveste hastighed
(Hastighed I). Skift til hajere hastigheder, hvis det enskes. Hastighedsindikator-
kontrollen lyser med det tilsvarende tal for den aktuelle hastighed.

Hastighed

Tilbehor

Beskrivelse

Bruges til langsom omrering, blanding og

start af alle former for omrering. Brug denne
hastighed til at rere ngdder, chokoladestykker,
revet ost, lag, oliven og andre sma
ingredienser i en blanding.

Bland mel og andre terre ingredienser med
vasker eller andre fugtige blandinger.

At geerdej (breddej, pizzadej) med dejkrogene.

Bland dej til f.eks. pandekager eller vafler.

Tungere blandinger som f.eks. smékagedej
eller kiksede;j.

Bland tyk dej som f.eks. muffindej eller kagedej.
Mos kartofler eller courgette/graeskar.

Rer smer og sukker sammen. Bland glasur.

Feerdigger omrering af kagedej og andre
dejblandinger.

Pisk flade og mousse.

Bland vaesker (milkshakes, saucer)
og salatdressinger.

Pisk aeggehvider og marengs.

Bland vaesker (milkshakes, saucer)
og salatdressinger.

BEMAERK: Brug dejkrogene ved omrering og zltning af gardej. Turbopiskeriset er ikke
beregnet til dette formal.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

Renggering af handmixerens motordel

A ADVARSEL

Fare for elektrisk stod
Ma ikke nedsaenkes i vand.

Dette kan resultere i dod eller
elektrisk stod.

A ADVARSEL

Risiko for kvaestelser

Traek stikket ud af stikkontakten,
for du rorer ved piskerisene.

I modsat fald, kan det resultere
i knoglebrud, snitsar eller bla meerker.

BEMAERK: Handmixeren ma ikke
nedsankes i vand.

Handmixeren skal altid frakobles
elektricitet fer rengering.
Ter stremledning og ledningsholder med

en fugtig klud. Ter med en bled klud.

Tor hdndmixeren med en fugtig klud.
Ter med en bled klud.

Handmixeren skal altid frakobles elektricitet
fer rengering. Vask tilbeher i opvaskemaskine
eller i varmt saebevand. Skyl og ter.

FEJLFINDING

Hvis hdndmixeren ikke fungerer korrekt eller ikke starter:

Prov forst forslagene herfra, si evt.
serviceudgifter kan undgas.

2,

Er handmixeren tilsluttet en taendt
stikkontakt?

Er sikringen i handmixerens kredsleb
i orden? Hvis du har et HFI-relze skal
du sikre, at det er tilsluttet.

3. Prov at koble hdndmixeren fra,
og derefter til igen.

Se afsnittet "Garanti og service”,
hvis problemet ikke kan leses med
ovennzavnte trin.
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GARANTI OG SERVICE

Garanti for KitchenAid handmixer

Garantiens KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler ikke for:
varighed:
Europa, Reservedele og arbejdslgn A. Reparationer, hvis
Mellemgsten ved reparation af defekte handmixeren anvendes
og Afrika: materialer eller udfgrelse. til andre formal end
Service skal udferes af et almindelig madlavning
For Model autoriseret KitchenAid i privat husholdning.
5KHMO9212: servicecenter. B. Skader opst3et p& grund
To ars fuld af uheld, aendringer
garanti fra pa maskinen, forkert
kebsdatoen. betjening, misbrug eller
installationer/betjeninger,
der ikke udfares i henhold
til de geeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

Al service skal udfgres lokalt af et I Danmark:

autoriseret KitchenAid servicecenter. C.J.HVIDEVARESERVICE APS
Kontakt forhandleren, du har kebt Thorndahlsvej | |

apparatet af, for at f4 navnet pa det 9200 AALBORG SV

narmeste autoriserede KitchenAid

servicecenter. TIf: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland ||
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

www.KitchenAid.eu

© 2013. Alle rettigheder forbeholdt.
Specifikationerne kan @ndres uden forudgdende varsel.
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ORYGGI HANDBPEYTARA

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjog mikilvaegt.
Vid héfum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbdk og & taekid pitt.
Aridandi er ad lesa 6ll 6ryggisfyrirmzeli og fara eftir peim.

Petta er 6ryggisvidvorunartakn.
Petta takn varar pig vid hugsanlegum hasttum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum 6ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmaeli og annadhvort
ordid ,HATTA“ eda ,VIDVORUN*. Pessi ord merkija:

g H E TT A pu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO Ru N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmaelin segja pér hver hugsanlega haettan er, hvernig draga 4 dr haettu
a meidslum og hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAG ORYGGISATRIPI

Vid notkun raftaekja parf avallt ad fylgja
grundvallaroryggisradstofunum, par a medal:

I. Lestu allar leidbeiningar.

2. Aldrei ma setja handpeytarann i vatn eda annan vokva pvi
pad getur valdid raflosti.

3. Born, 8 ara og eldri og félk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,

mega nota petta taeki, ef peim hafa verid veittar leidbeiningar
vardandi 6rugga notkun taekisins og ef pau skilja haettuna sem
pvi fylgir. Born skulu ekki leika sér med teekid. Hreinsun og
notandavidhald skal ekki framkvaemt af bornum an eftirlits.
Taktu handpeytarann Gr sambandi vid innstungu pegar hann
er ekki i notkun, 48ur en hlutir eru settir a eda teknir af og
fyrir hreinsun.

Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast. Til ad koma i veg fyrir
slys a félki og/eda skemmdir & handpeytaranum a ad halda
hondum, hari og fatnadi, sem og sleifum og 68rum aholdum,
fra ollum fylgihlutum medan a notkun stendur.

Ekki nota handpeytarann med skemmdri sndru eda kl6, eda
eftir ad hann hefur bilad, eda dottid eda verid skemmdur a
einhvern hatt. Fardu med handpeytarann til naestu vidurkenndu
pjonustumidstodvar vegna skodunar, vidgerdar eda stillingar

a raf- eda vélhlutum.

&
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ORYGGI HANDPEYTARA

7. Notkun aukahluta sem KitchenAid hvorki maelir med
né selur getur valdid eldsvoda, raflosti eda slysi.

8. Ekki nota handpeytarann utanhdss.

9. Ekki lata sniruna hanga fram af bordi eda bekk.
10. Ekki lata sndruna snerta heita fleti, par med talin eldavélin.
I I. Fjarlaegdu alla fylgihluti af handpeytaranum fyrir pvott.
12. Pessi vara er eingdngu aetlud til heimilisnota.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

Spenna: 220-240 volt
Tidni: 50/60 Hertz
Rafafl: 85 vott

Forgun rafbunadardrgangs

Férgun umbudaefnis

Umbudaefnid er 100% endurvinnanlegt

og er merkt med endurvinnslutakninu O,
Pvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af abyrgd og i fullu samraemi
vid reglugerdir stadaryfirvalda sem stjérna
forgun Urgangs.

Vorunni hent

- Merkingar 4 pessu teeki eru { samraemi vid
tilskipun Evrépupingsins og radsins 2002/96/EB
um raf- og rafeindabinadarirgang (Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE)).

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad
a réttan hatt hjalpar pu til vid ad koma i veg

ATH.: Ef kléin passar ekki vid innstunguna
skaltu hafa samband vid l6ggildan rafvirkja.
Ekki breyta tenglinum a neinn hatt.

Ekki nota millistykki.

fyrir hugsanlegar neikvaedar afleidingar fyrir
umhverfid og heilsu manna, sem annars gaetu
orsakast af 6videigandi medhondlun vid
forgun pessarar voru.

- Taknié X 4 vérunni eda 4 medfylgjandi
skjolum gefur til kynna ad ekki skuli medhondla
hana sem heimilistrgang, heldur verdi ad

fara med hana a videigandi séfnunarstod fyrir
endurvinnslu raf- og rafeindabtnadar.

Fyrir itarlegri upplysingar um medhondlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

véru skaltu vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjérnarskrifstofur i pinum heimabae,
forgunarpjénustu fyrir heimilissorp eda
verslunina par sem pu keyptir véruna.



HLUTAR OG AUKAHLUTIR

Handfang meéd Hnappur til ad

mijuaku gripi \ Hradastyring losa peytara

Loft-rasir

Snurudl

Snuningslas
rafmagnssnuru

1= ]

A\

(= )]

16 vira piskur

Tuarboépeytarar

— Hnodkrékar

Blondunarsténg

Geymslupoki



HLUTAR OG AUKAHLUTIR

Fylgihlutur Notkun
Tarbdpeytarar smakokudeig
kokudeig
Blondunarstong smoothie-drykkir
mijolkurhristingar
% sdsur
salatsésa
Hnodkrékar gerbraudsdeig
16 vira piskur peyttur rjéomi
> peyttar eggjahvitur
sosur
budingar

til ad geyma fylgihluti

HANDPEYTARINN SETTUR UPP

Ad setja fylgihlutina a

AVIDVORUN

Slysahaetta

[}
(}
Taktu vélina ur sambandi adur ‘I
en komid er vid hraerarann.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdid beinbroti, skurdum eda mari.

MIKILVAGT: Gaettu pess ad lesa og fylgja Taktu handpeytarann Gr sambandi
sérstoku leidbeiningunum i pessari handbdk vid rafmagnsinnstunguna.
um rétta notkun handpeytarans.
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HANDPEYTARINN SETTUR UPP

D
0

0
a

{

\ZD ea/

Samstaedir fylgihlutir (tGrbopeytarar,
deigkrékar) innihalda einn fylgihlut

med kraga (D) og einn an kraga (C).
Einfaldir fylgihlutir koma med kraga (D)
(blondunarstong) eda an kraga (C) (piskur).

© @

b

Settu kragalausa fylgihlutinn (C) inn
i minna opid (A). Samstilltu og prystu
a til ad laesa a sinum stad.

Va

o

Settu fylgihlutadxulinn med kragann (D)
inn { steerra opid (B) 4 handpeytaranum.
Samstilltu flansana a 6xlinum vid raufarnar
i opinu. Prystu a til ad leesa a sinum stad.

ATH.: Kragalausan fylgihlut ma nota i hvort
op sem er (A eda B). Fylgihluti med kraga
ma adeins nota i staerra opinu (B).

Ad fjarlaegja fylgihlutina

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

Ef handpeytarinn er i gangi skaltu
stédva hann med pvi stilla aflrofann
a,,0" (Slokkt). Taktu handpeytarann
Ur sambandi vid rafmagnsinnstunguna.
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Yttu 4 losunarhnappinn til ad losa
fylgihlutina fra handpeytaranum,
fijarleegdu pa sidan.




HANDPEYTARINN NOTADUR

Hradastyringin notud

bessi KitchenAid handpeytari vinnur hradar og betur en flestir adrir rafkntnir handpeytarar.

bvi verdur ad mida peytingartima uppskrifta vid petta til ad koma i veg fyrir ofpeytingu.
Timinn sem tekur ad peyta er styttri vegna staerri peytara.

Til ad adstoda vid ad dkvarda upplagdan peytingartima verdur ad fylgjast med bléndunni
eda deiginu og peyta adeins pangad til pvi Gtliti sem pad 4 ad hafa samkvaemt uppskriftinni,
t.d. ,mjukt og kremad*“ er nad. Til ad velja bestu peytingarhradana skal nota hlutann

,Leidarvisir um hradastyringu®.

AVIDVORUN

Slysaheetta

Taktu vélina ur sambandi adéur
en komid er vid hreerarann.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdid beinbroti, skurdum eda mari.

pt

Settu handpeytarann i samband
vid rafmagnsinnstungu.

Stilltu aflrofann a ,, 1 (KVEIKT).
Métorinn fer sjalfvirkt i gang 4 Hrada |
og ,, | “ lysist upp a visi hradastyringar.

@»Q@

Pegar buid er ad hraera stilla aflrofann
4, 0" (Slokkt). Taktu handpeytarann ar
sambandi adur en pu fjarlaegir fylgihluti.

Snertu upp-6rvarhnappinn til ad
auka hradann upp i 6skada stillingu.
Ef naudsyn krefur skaltu snerta nidur-
orvarhnappinn til ad minnka hradann.
Sja ,Leidarvisi um hradastyringu* til
ad fa frekari upplysingar.

ATH.: Handpeytarinn byrjar sjalfvirkt
4 Hrada | i hvert sinn sem kveikt er
4 honum, burtséd fra hradastillingunni

a peim tima sem slokkt var 4 peytaranum.
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HANDPEYTARINN NOTADUR

9 hrada handpeytarinn byrjar alltaf & minnsta hrada (Hradi |). Baettu vid hradann eftir
pvi sem parf, visir hradastyringarstillingar lysir upp samsvarandi tolu fyrir hvern hrada.

Hradi | Fylgihlutur Lysing

| Fyrir haega hraeringu, bléndun og byrjun allrar
vinnslu. Notadu pennan hrada til ad hraera
saman vid hnetum, stkkuladibitum, rifnum

osti, lauk, dlifum og 68rum hraefnum i bitum.

2 Hrzera hveiti og 6nnur purrefni saman vid
vokva eda adrar rakar bléndur.

Hnoda gerdeig (braud, pitsudeig) med

% deigkrékunum.

3 Hraera punnar soppur, eins og ponnukoku-
eda voffludeig.

4 Blanda pungar bléndur, eins og smakoku-
eda kexdeig.

5 Hraera pykkara deig, eins og formkoku- eda
kokudeig. Stappa kartoflur eda grasker.

6 Blanda smjor og sykur. Hraera glassur.
7 Ljuka ad hraera koku- og 6nnur deig.
8 _ ) Peyta rjéma og fraudbudingabléndur.
Eo::;@ Hraera vokvablondur (mjélkurhristinga, sosur)
og fleyta salatsésur.
9 Peyta eggjahvitur og marensbléndur.

Hraera vokvablondur (mjélkurhristinga, sésur)
og fleyta salatsosur.

ATH.: Til ad blanda og hnoda brauddeig skaltu nota hnodkrékana. Tarbdpeytararnir eru
ekki hannadir i peim tilgangi.
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UMHIRDA OG HREINSUN

AVIDVORUN AVIDVORUN

Slysahaetta

Taktu vélina ir sambandi adur
en komid er vid hraerarann.

Misbrestur a ad gera svo getur
valdid beinbroti, skuréum eda mari.

Heetta a raflosti

Ekki setja i vatn. ATH.: Ekki kaffaera handpeytaranum

. i vatni.
Pad getur leitt til dauda

eda raflosts.

Taktu alltaf handpeytarann Gr sambandi
fyrir hreinsun. Purrkadu rafmagns-
sndruna og snurudlina med rékum

og mjukum klut.

burrkadu handpeytarann med rékum
og mjukum klut.

fyrir hreinsun. Pvodu i hdndum med volgu
sapuvatni. Skoladu og purrkadu.

BILANALEIT

Ef handpeytarinn bilar eda fer ekki i gang:

Fyrst skaltu reyna lausnirnar sem stungid 3. Taktu handpeytarann ur sambandi og settu
er upp 4 hér til ad geta fordast hugsanlegan hann sidan aftur i samband.

kostnad vid pjonustu. . . .
o, . Ef ekki er haegt ad laga vandamalid med peim
I. Er handpeytarinn i sambandi? skrefum sem bodid er upp 4 i pessum hluta
2. Er 6ryggid fyrir innstunguna sem hand- skaltu skoda hlutann ,,Abyrgd og pjénusta“.
peytarinn notar i lagi? Ef pa ert med
uUtslattarrofa skaltu ganga Gr skugga
um ad rasin sé lokud. 133



ABYRGD OG PJONUSTA

Abyrgé a KitchenAid handpeytara

Lengd abyrgdar: | KitchenAid greidir fyrir: KitchenAid greidir ekki fyrir:

Evrépa, Mid- Varahluti og A. Vidgerdir pegar handpeytarinn

Austurlénd vidgerdarkostnad til ad er notadur til annarra

og Afrika: lagfeera galla i efni eda vinnslu en venjulegrar
handverki. Pjonustan skal heimilismatreidslu.

Fyrir Gerd veitt af vidurkenndum B. Skemmdir sem verda fyrir

5KHM9212: KitchenAid pjénustuadila.
Full abyrgd i tvo
ar fra kaupdegi.

slysni, vegna breytinga,
misnotkunar, ofnotkunar,
eda uppsetningar/notkunar
sem ekki er i samraemi vid
raforkulég i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadili

Oll pjénusta 4 hverjum stad skal veitt af EINAR FARESTVEIT & CO.HF
vidurkenndum KitchenAid pjénustuadila. Borgartuni 28

Hafdu samband vid pann séluadila sem 105 REYKJAVIK

taekid var keypt af til ad fa nafnid a naesta ISLAND

vidurkennda KitchenAid pjénustuadila. Simi: 520 7900

Fax: 520 7910
ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF

Borgartini 28
105 REYKJAVIK
ISLAND

Simi: 520 7900
Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.kitchenaid.is
www.ef.is

www.KitchenAid.eu

© 2013. Oll réttindi askilin.

Lysingar geta breyst an fyrirvara.
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PYKOBOACTBO MO 3KCINNYATALUUU PYHHOIO MUKCEPA

‘ CONEPKAHVE
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TEXHWKA BE3OMACHOCTW NP UCNOJIb3OBAHUM PYYHOI'O MUKCEPA

Bawa 6e3onacHOCTb 1 6e30NacHOCTb APYrnx CToOUT Ha NnepBomM MecTe.

B AaHHOM NHCTPYKLMM 1 Ha BaleM YCTPONCTBE Mbl Pa3MECTUNI MHOXECTBO BaXHbIX COOBLLEHNI
0 6e3onacHocTn. O6A3aTeNbHO NPOUTHTE BCE COObLIEHNA 0 6e30MacHOCTW 1 ClepyinTe UX yKasaHUaM.

370 cMMBON NpeaynpexaeHns 06 onacHoCTH.

TOT CMBON NpefyNpeXAaeT Bac O BO3MOXHbIX ONACHOCTAX, CNOCOOHbIX HAHECTH TpaBMy
1nn faxe youTb Bac 1 Apyrvx noaen.

Bce coobuieHuns o 6e3onacHOCTY CiefyioT 3a 3TUM CMBOSIOM 1 croBamm «<OMNMACHOCTb»
nnn «<BHUMAHWE». 3Tn cnosa 03HavatoT:

Mbi MmoKeTe NOrm6HYTb MM NONYUNTD TAKENbIe TPaBMbl,
o n Ac H o CT b €Ccnn HeMefINeHHO He NocNeAyeTe NMHCTPYKLNAM.
‘ I B H M MA H M E Mbi MoXeTe NOrM6HYTb UK NONYYUTDb TAXKenble
TPaBMbl, €CNU He NoC/IefyeTe UHCTPYKLNAM.

I'Ipenynpex(,quMﬂ 06 onacHocTn YKaXyT BamM Ha NMoTeHUManbHYO ONacHOCTb, AadyT peKkomeHaauun
OTHOCUTEJIbHO TOTO, KaK YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPABMbl, a TakXe Ha TO, YTO MOXeT I'IpOVI3OVITVI,
eC/in Bbl He 6y,quE cnefoBaTb UHCTPYKUMAM.

MEPDbI MPEAOCTOPOMXHOCTHU

Bo ns6exkaHue prcka noxkapa, nopakeHus 3MeKTpu4eckum
TOKOM WM NOBpeXAeHUI NPY NCNOoJIb30BaHUY Ballero
npu6opa Heo6xoaMMoO co6nI0AaTb OCHOBHbIE Mepbl
NpeAoCTOPOXKHOCTIU, BKJIIOYaA cneayiowme:

l. lpouTnTe BCE MHCTPYKUMN.

2. Bo n3bexaHune pncka nopaxkeHns TOKOM KaTeropuyecku
3anpeLleHo Norpy»katb MUKCep B BOAY UK OPYryto
XKULKOCTb.

3. OTOT NpMBOP MOXKET NCNOJIb30BaTLCA AETbMU CTapLue 8 net
Y NNLaMK1 C OrPaHNYEHHbBIMY GU3NYECKMIN, CEHCOPHbBIMM
WA YMCTBEHHbBIMM BO3MO>KHOCTAMMU, HE MMEIOLVMU OMNbITa
0ob6paLleHnA C TEXHUKOW; €CNIM OHW HAaXO[ATCA MOA KOHTPOEM
NNLA OTBETCTBEHHOTO 3a MX 6€30MacHOCTb, UM O3HAKOMJIEHDI
C NnpaBunamu ero 6e3onacHon skcnnyaTaumn. He nossonsaire
LETAM UrpaTb C yCTPONCTBOM. YncTKa 1 06CnyKMBaHNe He
AOJIKHbI BbINMONHATLCA AeTbMM 6€3 NprcMoTpa.

4. OTKNoYanTe pyyHON MNKCep OT CETH, €CNIN OH He
NCNOJIb3yeTCA, a TakXKe nepep Tem, Kak CHUMaTb Kakne-nnbo
ero yacTn, u nepeg YNCTKOM.

5. N36eranTe KOHTaKTa C ABWXKYLWMMNCA aeTanamu. [Ana
npefoTBpaLLeHnNA TPaBm U/Um NOBpPeXAeHNA MUKCepa
npw ero NCrnosib30BaHUU He JornyckanTe CONPUKOCHOBEHUA
HacafoK C pyKamu, BONIOCamMU, OfeXA0M, a Takxe C

136 npubopamn 1 4PYrmmm KyXOHHbIMU NPUHAANEXHOCTAMM.




TEXHWKA BE3OMACHOCTW NP UCMOJIb3OBAHUW PYHYHOIO MUKCEPA

6. He ncnonb3ymnte Mmkcep € NOBPeKAEHHbIM LLHYPOM
NUTaHKA, @ TakXKe Nocsie nageHnsa nprubopa un Kakoro-
nn6o noepexaeHnsa. OTHecUTe MUKCEP B GnvKaniwnii
ABTOPU30BaHHbIN LIeHTP 06CNy»KMBaHMA ANA OCMOTPA,
PEeMOHTa WY OCYLLECTBIEHUA SNEKTPUYECKUX UK

MexXaHN4YeCKNX HaCTpoekK.

7. \cnonb3oBaHMe HaCcaoK, He peKOMeHA0BaHHbIX Gupmo
KitchenAid, moxeT npnBecTn K NoXapy, NOpakeHnto
SNEeKTPUYECKMM TOKOM UK TpaBMe.

8. He ncnonb3oBatb BHE MOMELLEHWA.

9. He gonyckanTe cBMCaHMA WHYypa NUTaHWA C Kpad cTona
1Ny gpyron paboyern NOBEPXHOCTU N KOHTaKTa C ropAYMMuN

npegMeTamu.

10. Cnepute, UTOODI LHYP HE Kacancsa ropavrx NoBepPxXHOCTEN,

B TOM yuncrne njinTbl.

1. Nepen uncTkom Bcerga CHUMaMTE C MUKCEpPa HacagKu.
12. 3101 Nnpnbop NpeaHa3HauYeH TONbKO AN1A AOMaLLUHero

ncnonb3oBaHWA.

COXPAHWUTE AAHHOE PYKOBOACTBO

SneKkTpuyeckue Tpe6oBaHuA

HanpsxeHwne: 220-240 Bonbt
Yacrorta: 50/60 lepy
MowHocTb: 85 BatT

YTunusaums oTxoAoB 3/1ieKTpuyeckoro o6opysgoBaHus

YTunusauvsa YyNnakoBO4YHbIX MaTepuanoB

YnakoBOYHble MaTepuanbl nognexar
BTOPUYHON nepepa60TKeA n copepxat
COOTBETCTBYIOLNI 3HAK &d. Tem He MeHee,
oTAeNbHble YacTy YNaKOBKM [OSIXKHbI
6bITb YTUNN30BaHbI COFNAcHO Npasuiam
MEeCTHOV aAMUHUCTPALK, KacaloLWwmnmca
NNKBUAALNN OTXOLOB.

YTunusauuna nsgennsa

- 370 060pyLOBaHVIE MAPKMPOBAHO COMACHO
EBponerickon aupekTree 2002/96/EC

MO UCMONb30BAHNIIO INEKTPUUECKOTO

1 3neKTpoHHoro obopyaosaHua (WEEE).

- CobntogeHue nNpasun yTunmnsaumm nsgenms
rnomoraeT NpeAoTBPaTUTb NOTeHUMabHble
HeraTvBHble NOCNefCTBUA /s OKPY>KatoLLen

MPUMEMAHMUE: Ecnun wtencenb He
BCTaBNAETCA B PO3€eTKY, 0bpaTutech

3a MOMOLLbIO K NpodeccuoHanbHOMy
3NeKTPUKY. He nbiTaTech nogorHaTb
wiTencenb K pasmepy po3eTku
camocToATenbHO. He ncnonb3yite agantep.

Cpefbl V1 300POBbA YeNIOBEKA, KOTOPble
MOT/ Gbl 6bITb BbI3BaHbI HEMPABUIbHOM
yTUNr3aLe 3Toro NpoayKTa.

- 3nak X Ha n3genuun nnu Ha
COMPOBOANTENbHbIX AOKYMEHTAX
0603HauaeT, uTo YCTPOMCTBO NOAMAAAET Moy
onpeneneHune 6bITOBbIX OTXOLOB U AOMIKHO
6bITb JOCTAB/IEHO B COOTBETCTBYIOLLI
LIEHTP Mo nepepaboTKe SNeKTPUYECKOro

1 3A1IEKTPOHHOIO 060PYA0BaAHUS.

Ana nonyueHnsa 6onee nogpo6HON
nHdopmaumm o6 yxoae, yTunmsauum

1 nepepaboTKe fJaHHoro npubopa,
nokanyncra, obpalyantecb B MeCTHblE

opraHbl BNacTu, cnyby coopa

6bITOBbIX OTXOAOB WU MaraswH,

rae Bbl Kynuav NpoaykKT. 137



YACTU N AKCECCYAPDI

KHonka

Msrkan py4dKa KOHTPOJ‘II: cKopocTH oTcoeANHeHNA BeHYKa

s

BeHTUNAUMNOHHDbIE
oTBepcTus

Perynupyemasn
onopa

NMoBopoTHas
dukcauma wHypa

1= ]

(= )]

16-NpPOBONOYHDIN
BEHUMK

BeHuukn Typ6o

— Hacapgkun gna

l’ \ 3amellBaHuNA TecTa
Crep)KHeBoOW
cmecuTenb

QyTnap anA xpaHeHUA
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YACTU N AKCECCYAPDI

Akceccyap Ucnonb3oBaHune
BeHuukn Typ6o TECTO ANA NeyYeHba
% cMech 1A KeKkca
CrepkHeBoOW cmecuTesb bpyKTOBbIE KOKTENNN
MOJIOUHbIE KOKTENNN
% COYyCbl
3anpaBKa AnA canata
Hacapku ana 3amelimsanua tecta ApOoX»KeBoe TecTo AnA xneba
16-NPOBOSIOYHbIN BEHUMK B36WTble CIIMBKU
B36UTble ANYHbIE GenKn
coycbl
nyAuHIM

ANA XpaHeHnA akcecCcyapoB

HACTPOMKA PYYHOIO MUKCEPA

MpucoeanHeHve Hacagok

OnacHOCTb Nosly4YeHNA TPaBMbl

[]
OTKAYNTE MUKCEp, NPeXAe YeM NpuKacaTbca ‘I L]
K B36uBanke.

3

H 3TOrO TP HUA MOXKeT
npuBecTH K nep y KocTu, nop
VNN CMHAKaM.

BHUMAHMUE: BHmaTenbHO n3yumnte OTcoeanHUTE PYyUYHOWN MUKCEP OT CETU.
WNHCTPYKLMU MO UCMOJIb30BaHNIO PYYHOTO
MUKCEpPA, N3NTOXKEHHbIE B JaHHOM
PYKOBOACTBE, 1 CTPOro CrefymnTe Um.
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HACTPOMKA PYYHOIO MUKCEPA

D
0

n
=)

\ZD it
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MapHble Hacapky (BeHUnKn Typ6o,
HacafKu Ansa Tecta) COCTOAT U3 HacafgKu
co BTynKon (D) n Hacagku 6e3 BTynku (C).
OTaenbHble HaCagKy NGO MMEIT BTYNIKY
(D), HanprmMep, CTepXKHEBOW CMeCUTENb,
nn6o Het (C), Hanprmep, BEHUNIK.
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BcTaBbTe Hacapky 6e3 BTynku (C)
B MEHbLUEE OTBEPCTNE PYYHOTO
MuKcepa (A). YctaHoBUTe ee

1 HaXXMUTe 10 MOSIHOW durKcaumm
HacafKu.

OTcoeanHeHne Hacagok

Va

o

BcTaBbTe cTep)KeHb HacafKm o
BTYynKol (D) B 6onee KpynHoe
oTBepcTue (B) pyuHoro mukcepa.
YcTaHOBUTE HacafKy TaK, YToObl
BbICTYMbl Ha CTEPXKHE Nonanuv B
nasbl MuKcepa. HaxxkmuTe o nonHom
duKcaLmmn HacagKu.

MPUMEYAHMUE: CrepxeHb Hacapkn

6e3 BTY/NKN MOXHO BCTaBNATb B Jllo6oe
otsepcTue (A nnum B). Hacagky co BTynkom
MOXHO UCMOJb30BaTb TOJIbKO B 6onee
KpynHom oTteepcTuu (B).

1.3-5.7-9

Comp

A
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Ecnu pyuHoin Mmkcep eLwé pabortaer,
OTK/IOUMTE ero, yCTaHOBYB BblK/tOUaTeNb
nuTaHuA B nonoxeHue O (BbIKJT),
OTcoeanHMTE PyYHOW MUKCEP OT CETU.

HaXxmuTe Ha KHOMKY OTCoeUHeHVs
Hacafiku, YTobbl CHATH ee,
3aTem OTCOefVHNTE HacafKy

OT Py4YHOrO MUKCepa.




MCNOJIb3OBAHUE BALUEIO PYHHOIO MUKCEPA

Pa6oTta co CKOPOCTHbIMU peXnMmamm

Baww pyuHoi mukcep KitchenAid obecneunt 6onee 6bicTpoe 1 TlwaTenbHoe B36rBaHWe,

YyeM OOJBLUNMHCTBO APYIUX INEKTPUYECKMX PYUHBIX MUKCepOoB. [o3Tomy Bpemsa B36UBaHUA

B 6ONIbLUMHCTBE PeLenToB AOMKHO KOPPEKTUPOBATLCA BO N3bexaHWe YUpe3mepHo nepepaboTkm
NHrpeaneHToB. CKOPOCTb B3OMBaHVA YBENMUMBAETCA 3a CYET pa3mepa BEHUMKOB MUKcepa.

[lns Toro, uto6bI ONpPefennTb naeanbHoe BpeMs B36UBaHMA, Npu paboTte HabnoganTe 3a
KOHCWCTEHLMEN TeCTa 1 OCTaHOBMTE NPOoLIeCe, Koraa nonyyeHHas cmecb OyAeT UMETb Menaembiin
BHELUHWI BUA B COOTBETCTBUU C TEM, KaK ONMCaHO B BalleM peLenTe. Hanpumep: "ogHopoaHas
CMeCb KOHCMCTEHUMM cMeTaHbl". [1na Bbibopa Havnbonee NoaxoaaLyx CKOpPOCTel CMeLLNBaHNA
cM. pasgen "PykoBoACTBO MO UCMOJIb30BaHMIO CKOPOCTHbIX PEXMMOB".

A BHUMAHUE

OnacHOCTb Nosly4YeHnA TpaBmbl

(]
OTKAYNTE MUKCEp, NPeXAe YeM NpuKacaTbca ' ¢
K B36uBanke.

H 3TOro Tpeb MOXeT
P T K nep y KocTtun, P
NN CMHAKaM.

lMopKkntounTe pyYHON MUKCEP K CETU.

HaXmuTe Ha KHOTMKY CO CTPENKoM BBEPX,
YTO6bI YBENNUUTL CKOPOCTH. Mpn
HEOOXOANMOCTY HAKMUTE Ha KHOMKY CO
CTPENKO BHU3 ANA YMEHbLUEHUA CKOPOCTH.
Cm. "PyKOBOACTBO MO 1CMONb30BAHMIO
CKOPOCTHbIX PEXMMOB" i MONyyeHUs
60nee nogpobHoi MHGopMaLum.

MPUMEYAHMUE: PyuHoi munkcep npu
NOAKIIOYEHNY aBTOMaTMYeCKn paboTaeT
Ha CKopocCTu 1BHE 3aBUCUMOCTU OT TOTO,
Ha KaKol CKOpOCTK OH paboTan nepep
OTK/IOYEHNEM.

YcTaHOBUTE BbIK/IHOYATENb NMUTaHWA

B nonoxeHue | (BKJ1.). Asuratenn
ABTOMATNYECKM BKIOUUTCA Ha CKOPOCTK 1,
a Ha MHauKaTope 3aroputca uudpa 1.

Mo oKoHuYaHuM paboTbl NepesBrHbLTe
BbIK/tOYaTeb NTAHUA B NOJIOXKEHNe

O (BblKJ1.). OTkntounTe pyUYHOI MUKCEP OT
CeTV Nepes TeM Kak OTCOEAVHATb HacafKu.
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MNCNOJIb3OBAHUE BALUEINO PYHHOIO MUKCEPA

9-CKOPOCTHOW PYYHOW MIKCep BCerga BKYAeTCA Ha CaMOW H3KOW CKOPOCTU
(ckopocTb 1). Vi3meHANTe CKOPOCTHON PEXKMM MO MenaHuio; BbIopaHHaA CKOPOCTb
oTobpaxaeTcA Ha MHAMKATOPE B BUfE COOTBETCTBYIOLEN LNPPBbI.

CkopocTtb| Hacapgka OnuncaHune

1 [lnAa meaneHHoro pasmelunBaHusa,
KOMOWHVPOBAHUS IHTPEANEHTOB, Hayana
cMeLvBaHuA. PaboTaliTe Ha 3TOM CKOPOCTH,
[06aBNAA opexw, LLOKONALHYIO CTPYXKY,
TepTbI Cblp, YK, ONMBKU 1 Npoune
VHrpeVeHTbl, copeprKallme KyCOUKU.

2 CmelumnBanTe MyKy 1 Apyrue cyxve
VHrpefneHTbI C XKNAKOCTAMMN.

ﬂ% 3amelunBaiiTe JPOXKeBOE TeCTO (AN xneba,
nuuLbl 1 Np.) NPY NOMOLLW HacafKK Afa TecTa.

3 Co3paBaiiTe XugKre cMmecu, Hanpumep,
ans 6MHOB 1Unu Baderb,

4 a TaKXKe rycTble, HaNpUMep, 418 neyeHbs
1nnmn buckeuTa.

5 3amellumBaKTe ryctoe Tecto, Hanpumep,
[N1A KEKCOB 1 NMporoB. [oToBbTe Mniope
13 KapTodens nnm TbiKBbl.

6 CmelunBanTe CZIMBOYHOE MAcsIO C CaXapoM.
[oToBbTE rNasypob.

7 CospaBaliTe pa3nyHble CMec 4J19 MMPOros
1 Npouyen BbIMeyKun.

B36uBaiiTe cnvBKyM, co3paBaiite Mycchl.

CmeLunBanTe XUAKNE NHFPeaNeHTbI
% (Hanpumep, ANA MOSIOYHbIX KOKTennemn
WS COYCOB), OBOANTE JO OQHOPOLHOMN
KOHCUCTEHLUN 3anpaBKu A4S1A CanaTos.

B36uBaiite 6enku n cmecu ana bese.

CmeLunBanTe X1UAKNEe NHIPeaneHTbI
@ (Hanpumep, ANA MONOYHbIX KOKTENNEN
WSIN COYCOB), OBOANWTE 1O OQHOPOAHON
KOHCUCTEHLUUN 3anpaBKy A4N1A canaTtos.

MPUMEYAHUE: 1na cmewwBaHWA U 3aMeLLIVBaHWA TecTa AnA xneba ncnonb3yiirte

HacapKkm ans Tecta. BeHurku Typ6o He npeaHa3HayeHbl Ans 3TOW Lenw.
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yXxoa un ov KA

YucTKa Kopnyca py4yHoro mmkcepa

OnacHOCTb NONy4YeHNA TPaBMbl

OTKAIOUNTE MUKCEp, NPeXAe YeM NprKacaTbcs
K B36uBanke.

3

Hesbir HVe 3Toro Tp
P y KocTu, P

MoXxXeT

P

nnn CMHAKam.

OnacHocTb nopaeHuna
SIeKTPNYeCKUM TOKOM

He norpyxaiite Mukcep B Bogy. 3;&?&“:;‘;5: He norpyxafie kopryc
3TO MOXKET NPMBECTN K CMepTi

VNN SNeKTPpnYeCKoMy LUOKY.

Bcerpa oTknioyanTe py4yHom Mmukcep
OT ceTu nepep uncTkoi. Mpotpute
LUHYP 1 3aXBaT LWHYpPa BAaXKHOM
TKaHb!0. BbiCyLInTe MArKON TKaHbIO.

MpoTtupante py4yHon MUKCEp BNaXHOM
TKaHbto. BbicyLlunTe MArKON TKaHbHo.

Mepen uncTKOM BCerga CHUMaMTe C MUKcepa
Hacagku. MowTe nx B NOCyOMOEYHOM
MalLLVHEe U BPYYHYIO B TEMOW MblfIbHOM
Bope. CnonocHWTe feTanu 1 BbITpuTe

MX Hacyxo.

BbIIBJIEHWUE N YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

Ecnu pyyHoin MUKcep NOBpexaeH nnu He paboTaeT:

CHayana nonpoObyiTe BbINOMHUTb 3. MonpobyiTe 0TCOEANHNTL PYYHOIA
NpViBEAEHHbIE HIXKe PEKOMEHAALMY, MWKCep OT CeTw, a 3aTeM BHOBb
4TOObI M36eXKaTb PaCXOAOB Ha CepPBUCHOE NMOAKIIOYNTDb €ro.
ob6cnyxnBaHue.
. Ecnu Bbl BOCNonb3oBanucb coBetamu,

I. MopcoeanHeH nu py4HoOn MuKcep NPUBEAEHHbIMM B 3TOM pa3aene,

K poseTke? HO Npo6iemMa No-NpeXXHeMy He pelleHa,
2. He cropen nv ceTeBOW NpefoxpaHuTenb obpatuTech K pasaeny "lapaHTuiiHoe

pyuHoro muKcepa? Ecnn B fome 1 CepBrCHOE 0BCyKMBaHMe".

yCTaHOBJEH ABTOMATUYECKNI
BbIK/tOYATENb, OH JOSIXKEH OblTb BKITIOUEH. 143



FTAPAHTUA N TEXHUWYECKOE OBCNTYKUBAHUE

CpoK rapaHTun:

KitchenAid onnaunBaert: KitchenAid He onnauuBaer:

MonHanA rapaHTMAa
CPOKOM Ha iBa

EBpona, 3ameHy yacTeln 1 CTOUMOCTb A. PeMOHT, KOTOpbili BbI3BaH

BnvxHuit BocToK | peMOHTHbIX paboT B cBA3M BbINOSTHEHNEM onepaLunii,

n Appuka: C ycTpaHeHvem aedeKToB OT/INYAIOLLNXCA OT
MaTepuranoB 1 U3roTOBAEHUS. nepepaboTKy 06bIUHbBIX

Mogenb TexHnueckoe obcnyxrBaHve NpoAyKTOB.

5KHM9212:

[OJIXKHO OCYLLeCTBAATLCA
aBTOPU30BAHHbIM LIeHTPOM
obcnyxunBanHua KitchenAid.

. nOBPE)KAEHVIFl, BO3HUKLUNE

B pe3ysnbTaTe HeCYaCTHOro
Crlyyasn, BHECEHUA N3MEHEHWN,

rofa, HaunHas

HeMnpaBMIbHOro nnn
CO AHA NOKYNKW.

nnoxoro obpalleHus,

a TaKXKe Bbl3BaHHble
YCTaHOBKOW/3KCMyaTaLmei,
He COOTBETCTBYIOWUMMN
MECTHbIM 3/1EKTPOTEXHNYECKM
npasunam.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTI 3A KOCBEHHbIE YBbITKU.

LleHTpbI 06CcnyKnBaHNA

Jio6oe 0b6cnyKnBaHMe [OMKHO
OCYLLECTBAATLCA MECTHBIM aBTOPV30BaHHbBIM
LeHTpom obcnyxuneanua KitchenAid.
CBAXKUTECh C MPOAABLIOM, y KOTOPOTO Bbl
npuobpen Nprbop 1 y3HarTe Ha3BaHWe
6nvKalLLero aBTOPM30BaHHOTO LIEHTPa
obcnyxmBanua KitchenAid.

B Poccunm:

CepsuicHbin LieHTp

125167, MockBa
KpacHoapmenickas, gom 11,
Kopnyc 2

TenedoH: (495) 956-36-63

O6cnyKuBaHue K/MEHTOB

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnatHo 13 noboi Toukm Poccnm)
TenedoH: (495) 956-40-00

Qakc: (495) 956-37-76

Appec: 125319, r. MockBsa, yn. YepHaxosckoro 5/1.

www.mixer.ru

www.KitchenAid.eu

© 2013. Bce npaBa 3aLuLyeHbl.
Cneundukaums MOXeT ObITb M3MeHeHa 6e3 NpeaBapUTENbHOIO YBELOMIIEHMS.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.

Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.

Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.
Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawierajg oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: “NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W3 FAJ | I A3 LY N[0 B okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwo$¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informujg, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze
przestrzegac¢ nastepujacych srodkéw ostroznosci:

1.
2.

3.

Czytac¢ uwaznie wszystkie instrukcje.

W celu unikniecia porazenia pragdem, nie zanurzac
urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby
(w tym dzieci) o obnizonej sprawnosci sensorycznej

lub umystowej, a takze pozbawione doswiadczenia i
wiedzy w zakresie obstugi. Osoby takie winny otrzymac
bezposredni staty nadzor i nauke obstugi urzadzenia
przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczenstwo.
Wyjac z gniazdka przewdd zasilajacy urzadzenie, gdy: sg
zaktadane lub zdejmowane jego czesci i akcesoria oraz
przed jego czyszczeniem.

Nie dotykac elementéw urzadzenia bedacych w ruchu.
W celu zminimalizowania ryzyka okaleczenia ciata/
uszkodzenia urzadzenia, trzymac rece, wiosy, czesci
garderoby oraz narzedzia kuchenne takie jak np. szpatuta
z dala od czesci miksera recznego bedacych w ruchu.

Nie uzywac urzadzen elektrycznych z uszkodzonymi
przewodami lub wtyczkami, po stwierdzeniu awarii,
upadku lub jakiegokolwiek innego uszkodzenia. Takie
urzadzenie powinno by¢ oddane do autoryzowanego
serwisu w celu sprawdzenia i ewentualnej naprawy.



PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

7.

Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub
nlezalecanych przez producenta moze spowodowac
awarie, pozar, porazenie lub zranienie.

Nie uzywac urzadzenia na dworze, poza budynkiem.
Nie dopuszczac do tego, aby przewdd zasilajacy zwisat
poza krawedz blatu.

Nie dopuszczac do tego, aby przewdéd zasilajacy wszedt
w kontakt z goracymi powierzchniami takimi jak ptyty
grzewcze czy kuchenki gazowe i piekarniki.

Przed przystgpieniem do mycia urzadzenia zdemontowac
wszelkie narzedzia, przystawki i akcesoria.

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego.

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

Wymagania elektryczne

Napiecie: 220-240 V UWAGA: W razie trudnosci
Czestotliwos¢: 50 / 60 Hz z podtaczeniem, nalezy skontaktowac sie z
Moc: 85 W wykwalifikowanym elektrykiem. Nie nalezy

w zadnym wypadku samodzielnie zmieniac
wtyczki. Nie uzywac rozgateziacza
ani przedtuzacza.

Utylizacja odpadoéw sprzetu elektrycznego

Utylizacja opakowania poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
Materiat, z ktérego wykonano opakowanie jakosci jego zycia.

w 100% nadaje sie do recyklingu oraz - Ten symbol X umieszczony na produkcie
oznaczony jest odpowiednim symbolem lub dokumencie mu towarzyszacym

£ Poszczegélne czeéci opakowania 0znacza, ze urzadzenie nie moze by¢
muszg zostac zutylizowane w sposéb traktowane jako normalny odpad
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi gospodarstwa domowego.

przepisami dotyczacymi utylizacji Przeciwnie, powinno by¢ przekazane
odpadoéw. do odpowiedniego punktu zbiorki
Zlomowanie urzadzenia i przetwarzania surowcéw wtérnych lub do

- Urzadzenie to zostato oznakowane . o
zgodnie z Europejska Dyrektywa 2002/96/ W celu uzyskania dokfadniejszych
EC w sprawie utylizacji odpadéw sprzetu |nformagl na ten temat oraz odzyskiwania
elektrycznego i elektronicznego (WESE). surowcow wtornych i recyklingu tego

- Zapewniajac whasciwag utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym

sklepu, w ktérym zostato zakupione.

urzadzenia, nalezy kontaktowac sie z
Panstwowa Inspekcja Ochrony Srodowiska
lub miejscowym przedsiebiorstwem
WYWOzU hieczystosci.
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CZESCI MIKSERA RECZNEGO | JEGO CHARAKTERYSTYKA

Panel regulacji Przycisk wyjmowania
Uchwyt predkosci narzedzi

s

Otwory
wentylujace

Pasek na przewod

Nieskrecajacy
sie (obrotowy)
przewod
zasilajacy

-~ =
q
_ | &
q
(=]
y Turbo Mieszadta
= Haki
\‘ ‘ )
Nasadka
miksujaca

Pokrowiec
148



CZESCI MIKSERA RECZNEGO | JEGO CHARAKTERYSTYKA

Element Przeznaczenie
Turbo Mieszadta Ciasto na ciasteczka
% Ciasto biszkoptowe
Nasadka miksujaca Koktajle owocowe
Koktajle mleczne
Sosy
Dressingi

Ciasta drozdzowe

Bita Smietana
Ubijanie biatek jaj
Sosy

Puddingi

Pokrowiec Przechowywanie

PRZYGOTOWANIE MIKSERA RECZNEGO DO PRACY

Montaz narzedzi miksera recznego

A UWAGA

Niebezpieczenstwo zranienia.

Przed montazem/demontazem narzedzi ‘ | K0
odlaczyc urzadzenie od zrédta zasilania.

Niezastosowanie sie do powyzszych
zalecen moze doprowadzic¢ do ztaman,
okaleczen oraz powstania siniakow.

UWAGA: Nalezy przeczytac i stosowac Odtaczy¢ mikser reczny od sieci
sie do zalecen zawartych w niniejszej zasilajacej.
instrukcji obstugi miksera recznego.
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PRZYGOTOWANIE MIKSERA RECZNEGO DO PRACY

150

D
0

\

\ )

(o

Parzyste narzedzia miksera recznego (Turbo
Mieszadta oraz haki) obejmuja jedno
narzedzie z pierscieniem (D) oraz jedno

bez pierscienia (C). Pojedyncze narzedzia
wystepuja w wersji z pierscieniem (D)
(nasadka miksujaca) lub bez pierscienia (C)
(rézga).

@
b

®
i

Wiozy¢ narzedzie bez pierscienia (C) do
mniejszego otworu napedu narzedzi
miksera recznego (A). Dopasowac,

a nastepnie docisna¢ do momentu
zatrzasniecia na wtasciwym miejscu.

Va

e VA

Wtozy¢ narzedzie z pierscieniem (D)

do wiekszego otworu napedu narzedzi
(B) miksera recznego. Dopasowac
wypustki na trzpieniu narzedzia do
szczelinek w otworze napedu. Docisngc
narzedzie do momentu zatrzasniecia
na wtasciwym miejscu.

UWAGA: Narzedzie bez pierscienia moze
by¢ montowane w obu otworach napedu
narzedzi (A lub B). Narzedzia z pierscieniem
moga by¢ montowane jedynie w wigkszym
otworze napedu narzedzi (B).

Demontaz narzedzi miksera recznego

1.3-5.7-9

Comp

A
N~

@»m@

Jesli mikser pracuje, wytaczy¢ go
przesuwajac przetacznik zasilania na
pozycje 0" (wytaczony). Odtaczyc

mikser reczny od sieci zasilajacej.

W celu wyjecia narzedzi z otworéw
napedu, nacisna¢ przycisk wyjmowania
narzedzi i wyciggna¢ narzedzia.




UZYWANIE MIKSERA RECZNEGO

Obstuga panelu regulacji predkosci

Mikser reczny KitchenAid ubija szybciej oraz dokfadniej niz wiekszos¢ elektrycznych
mikseréw recznych. Dlatego czas ubijania w wiekszosci przepiséw nalezy dostosowa¢ do
urzadzenia w celu unikniecia nadmiernego zmeczenia sktadnikéw. Czas ubijania wydtuza sie
proporcjonalnie do ilosci sktadnikéw.

Aby okresli¢ odpowiedni czas ubijania, nalezy obserwowac mase i uzywac miksera do
momentu osiggniecia pozadanego wygladu opisanego w przepisie np. masa gtadka i bez
grudek. W celu okreslenia odpowiedniej predkosci miksera, nalezy zapoznac sie z rozdziatem
+Predkosci miksera recznego - wskazéwki".

A UWAGA n|>©

Niebezpieczenstwo zranienia.

Przed montazem/demontazem narzedzi
odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Niezastosowanie sie do powyzszych
zalecen moze doprowadzi¢ do ztaman,
okaleczen oraz powstania siniakéw.

n Podfaczy¢ mikser reczny do sieci zasilajacej.

Przesuna¢ przetacznik zasilania

miksera na pozycje,|” (wiaczony). Silnik
automatycznie rozpocznie prace na
predkosci 1 — na wskazniku predkosci
zapali sie dioda nr 1.

Aby zwiekszy¢ predkos¢ miksera,
dotknac strzatki wskazujacej do
gory. Analogicznie, do zmniejszenia
predkosci uzy¢ strzatki wskazujacej
w dot. Wiecej informacji w rozdziale
+Predkosci miksera recznego

— wskazowki”.

UWAGA: Za kazdym razem po wtaczeniu
miksera recznego rozpoczyna on prace na
predkosci 1, bez wzgledu na ustawienia
miksera sprzed jego wytaczenia.

1-3-5-7-9

Comp

@»@

Po zakonczeniu ubijania/mieszania,
przesunac przetacznik zasilania miksera
na pozycje,0” (wytaczony). Nastepnie,
przed przystapieniem do demontazu
narzedzi, odiaczy¢ mikser reczny od
sieci zasilajacej. 151




UZYWANIE MIKSERA RECZNEGO

Predkosci miksera recznego - wskazowki

9-biegowy mikser reczny zawsze rozpoczyna prace od predkosci 1. W razie
potrzeby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ predkos$¢ z pomoca przyciskdw ze strzatkami
w gore i w dot — wskaznik predkosci zasygnalizuje wybrang predkosc¢ przez
zapalenie odpowiedniej liczby kontrolek.

Predkos¢

Narzedzie

Opis

1

Do wolnego mieszania, faczenia
produktéw oraz wstepnego mieszania
ciezszych mas. Predkosc¢ ta jest idealna

do wmieszania w mase orzechéw, matych
kawatkoéw czekolady, tartego sera, siekanej
cebuli, oliwek i innych produktéw.

Mieszanie maki i innych suchych
sktadnikow z ptynami i innymi wilgotnymi
miksturami.

Do zagniatania ciast drozdzowych (chleb,
pizza) za pomoca hakoéw.

Przygotowanie ptynnego ciasta na
nalesniki lub gofry.

Mieszanie gestych, zwartych mas
takich jak ciasto na ciasteczka kruche
i herbatniki.

Mieszanie gestych, ptynnych mas takich
jak ciasto na muffiny czy biszkopt.
Przygotowanie ttuczonych ziemniakéw.

taczenie cukru z mastem. Mieszanie lukru.

Zakoniczenie procesu mieszania mas
0 gestosci ciasta biszkoptowego.

Ubijanie smietany i mas na musy.

Przygotowanie koktajli mlecznych, soséw
oraz emulsji takich jak dressingi do satat.

Ubijanie biatek jaj oraz przygotowanie bez.

Przygotowanie koktajli mlecznych, soséw
oraz emulsji takich jak dressingi do satat.

UWAGA: W celu wymieszania i zagniecenia ciasta na chleb uzy¢ hakéw. Turbo Mieszadta
nie nadaja sie do tego typu zadan!
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MYCIE | KONSERWACJA

A UWAGA A UWAGA

Niebezpieczenstwo zranienia.

Przed montazem/demontazem narzedzi
odiaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Niezastosowanie sie do powyzszych
zalecen moze doprowadzi¢ do ztaman,

Niebezpieczeﬁstwo poraienia prqdem_ okaleczen oraz pOWStania siniakow.

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie

Finnych plynach. UWAGA: Nie zanurza¢ miksera recznego w

Niezastosowanie si¢ do powyzszych wodzie lub innych ptynach.
zalecerh moze skutkowaé $miercig lub
porazeniem pradem.

Przed przystapieniem do mycia miksera Korpus miksera wytrze¢ wilgotng, ale
upewnic sie, ze urzadzenie odtaczone jest nie mokrg $ciereczka. Osuszyc suchg,
od sieci zasilajgcej. Przewod zasilajacy oraz miekka Sciereczka.

pasek na przewdd wytrze¢ wilgotna, ale nie
mokra Sciereczka. Osuszy¢ suchg, miekka
Sciereczka.

Mycie narzedzi

Przed przystapieniem do mycia narzedzi
zdemontowac je z miksera. Narzedzia my¢

w zmywarce lub recznie w cieptej wodzie z
dodatkiem delikatnego detergentu. Doktadnie
osuszyc.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli Twoj mikser reczny nie dziafa, sprawdz nastepujace opcje:

Najpierw sprébuj sugerowanych nizej rozwigzan by bezpiecznikowa, upewnij sie, ze obwdd
unikng¢ ewentualnych kosztow naprawy. elektryczny jest zamkniety.
y . . L 3. Wyjmij wtyczke miksera recznego z kontaktu i

1. Sprawdzi¢ czy mikser podtgczony jest do sieci .

zasilajacei. podfacz go ponownie.
2. Sprawdzi¢ czy bezpiecznik zabezpieczajacy Jedli zaden z powyzszych sposobdw nie

obwdd elektryczny, do ktérego podiaczony spowoduje ponownego uruchomienia miksera,

jest mikser reczny, funkcjonuje prawidtowo. nalezy zapoznac sie z rozdziatem,, Serwis i

Jesli w Twoim domu jest tablica gwarangja"
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Okres gwarancji: | Gwarancja KitchenAid obejmuje: Gwarangja KitchenAid NIE obejmuje:

Europa, Bliski Czedci zamienne i koszty A. Napraw wyniktych z uzycia
Wschod oraz pracy konieczne do usuniecia miksera recznego innego niz do
Afryka: defektow fabrycznych lub przygotowywania zywnosci w
materiatowych. Serwis gospodarstwie domowym.
Dla modelu musi by¢ wykonany przez B. Wad powstatych na skutek
5KHM9212: Autoryzowane Centrum przypadku, nieprawidtowego
Dwa lata petnej Serwisowe KitchenAid. uzycia, uiy’cia niezgodnego
gwarandji od daty z przeznaczeniem, instalacji
zakupu.

i podtaczenia niezgodnego
Z miejscowymi normami
elektrycznymi.

KITCHENAID NIE PONISI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY BEZPOSREDNIE | WTORNE.

W Polsce serwis swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid
VIVAMIX

ul. Mréwcza 243, paw. 2

04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64

fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

UWAGA Wszelkie naprawy serwisowe powinny by¢ dokonywane lokalnie przez
autoryzowany punkt serwisowy KicthenAid.

www.KitchenAid.pl

www.KitchenAid.eu

© 2013. Wszelkie prawa zastrzezona.
Zastrzega sie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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BEZPECNOST RUCNIHO SLEHACE

Vase bezpecnost a bezpecnost dalsich osob je velmi diilezita.
Tento navod i Vas pristroj obsahuji mnoho dulezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorruje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a slovem
,NEBEZPECI" nebo,,UPOZORNENI". Tato slova maji nasledujici vyznam:

o P¥i nedodrzeni pokynti hrozi bezprostiedni
A N E B EZ P E CI nebezpeci vazného trazu nebo tumrti.
I\t Pfi nedodrzeni pokynti hrozi nebezpeci
A U POZORN EN I vazného trazu nebo umrti.

Vsechna bezpec¢nostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se miize stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické zafizeni, vzdy dbejte na dodrzovani

zakladnich bezpecnostnich opatieni, véetné nasledujicich:

1. Prectéte si vSechny pokyny.

2. Nikdy neponofujte ru¢ni Slehac¢ do vody ani jiné kapaliny;
vyhnete se tak nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

3. Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby
s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi anebo osoby bez pfislusnych znalosti a
zkuSenosti, pokud jsou pod dozorem nebo byli pouceni o
bezpecném uZivani tohoto pfistroje a chapou souvisejici
nebezpedi. Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Cisténi a udrzbu
nesmi provadét déti bez dozoru.

4, Odpoijte rucnislehac od elektrického proudu vzdy, kdyz jej
nepouzivate, pred kazdou montazi nebo demontazi a pred
cisténim.

5. Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti. Abyste omezili riziko
zranéni osob a/ nebo poskozeni ru¢niho slehace, dbejte
na to, aby pfristroj a jeho pfislusenstvi za chodu nepfisli
do kontaktu s vasima rukama, odévem ani se stérkami Ci
jinymi nastroji.
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BEZPECNOST RUCNIHO SLEHACE

6. Nepouzivejte ruc¢ni Slehac s poskozenou $idirou nebo
zastrckou, nebo pokud pfistroj nepracuje spravné, upustili
jste jej nebo je jakkoli poskozen.V téchto pfipadech
predejte ruc¢ni Slehac do nejblizSiho autorizovaného
servisniho centra, kde jej zkontroluji, opravi nebo
provedou elektrické ¢i mechanické upravy.

7. Vzdy pouzivejte pouze origindlni prislusenstvi znacky
KitchenAid; pouziti jiného pfidavného zafizeni mize

zpUsobit pozar, elektricky Sok nebo zranéni.
8. Spotiebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostredi.
9. Napajeci Snlru nenechavejte viset pres roh stolu nebo

pracovni desky.

10. Napajeci Snaru nepokladejte na horké povrchy ani na vafic.
11. Pfed umyvanim pfislusenstvi vzdy vyjméte z ru¢niho

Slehace.

12. Tento vyrobek je uréen pouze pro domaci pouziti.

TYTO POKYNY USCHOVEJTE

Napéti: 220-240 Voltl
Frekvence: 50-60 Hertz
Prikon: 85 Watt(

POZNAMKA: Jestlize zastreku nelze
zasunout do zasuvky, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare. Zastrcku
zadnym zplsobem neupravujte.
Nepouzivejte adaptér.

Likvidace elektrického odpadu

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je 100% recyklovatelny a
je oznacen symbolem recyklace &. Riizné
Casti tohoto obalu je tedy nutno zlikvidovat
odpovédné a pIné v souladu s mistnimi
zakonnymi predpisy pro likvidaci odpadu.
Likvidace vyrobku

- Tento pfistroj je oznacen v souladu

s Evropskou smérnici 2002/96/ES

o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim radné ekologické likvidace
pfistroje pom(Zete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na zZivotni prostredi a

lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.

- Symbol X na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
znamen4, Ze s timto pfistrojem nelze
zachazet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné pfistroj pfedat do
nejblizsiho sbérného strediska k recyklaci
elektrickych a elektronickych zafizeni.

Pro blizsi informace ohledné manipulace,
regenerace a recyklace tohoto vyrobku
kontaktujte prosim svou mistni kancelar,
sluzbu likvidace domovnich odpadi nebo
prodejnu, kde jste produkt koupili.
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POPIS SOUCASTI A FUNKCI

Tladitko
pro vyjmuti
prislusenstvi

Rukojet' s mékkym Ovladac rychlosti

fichopem \

entilacni
otvory

Uchyt na kabel

Napajeci kabel
s otoénym
pripojenim

)

)]

N
(=
A\

Slehaci metla se
16ti draty

Turboslehace

= Hnétaci haky

TN

Mixovaci ty¢

Obal
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POPIS SOUCASTI A FUNKCi

Navod na pouziti prislusenstvi

Prislusenstvi Pouziti
Turboslehace Lité tésto
% Dortové tésto
Mixovaci ty¢ Ovocné koktejly a smoothie

MIécné koktejly
% Oma’éky

Salatové dresingy

Hnétaci haky Kynuta tésta
Slehaci metla se 16ti draty Sleha¢ka
\ Snih
Omacky
Pudingy

K uskladnéni pfislusenstvi

MONTAZ RUCNIHO SLEHACE

Pripojeni prislusenstvi

A UPOZORNENI

Riziko zranéni

Nez se dotknete Slehace, nejprve ‘ I
pristroj vypnéte.

Pokud tak neucinite, miizete si
zpusobit zlomeniny, odfeniny nebo
fezné rany.

DULEZITE: Abyste ru¢ni $leha¢ pouzivali n Vypojte ruéni dleha¢ z elektrické sité.
spravné, prectéte si a dodrzujte tyto
instrukce k pouziti.
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MONTAZ RUCNIHO SLEHACE

D
0

\

\ )

(o

o

Hridel prislusenstvi s krouzkem (D)
vlozte do vétsiho otvoru (B) ru¢niho
Slehace. Zarazky na hiideli nasadte
do zarazek v otvorech a zatla¢enim
zajistite ve spravné poloze.

Parové prislusenstvi (turboslehace, hnétaci
haky) obsahuji vzdy jeden kus s krouzkem
(D) a jeden bez krouzku (C). Samostatné
prislusenstvi budto krouzek ma (D)
(mixovaci ty¢) anebo nema (C) (Slehaci
metla).

POZNAMKA: Hridel pfislusenstvi bez

= krouzku Ize vlozit do kteréhokoliv otvoru

(A nebo B), avsak prislusenstvi s krouzkem Ize
A vlozit pouze do vétsiho otvoru (B).

®© @

b

Vlozte pfislusenstvi bez krouzku
(C) do mensiho otvoru (A).
Nasadte a zatlacenim zajistite
ve spravné poloze.

Vyjmuti prislusenstvi

1-3-5-7-9

Comp

= @»q@

Pokud je ru¢ni $lehac spustén, vypnéte Stisknéte tlacitko pro vyjmuti
jej posunutim vypinace do polohy prislusenstvi a prislusenstvi vyjméte
,O” (vypnuto). Vypojte ru¢ni slehac z ru¢niho slehace.

z elektrické sité.




PRACE S RUCNIM SLEHACEM

Nastaveni ovladace rychlosti

Tento ru¢ni Sleha¢ KithenAid bude $lehat rychleji a dikladnéji nez vétsina jinych elektrickych
rucnich $lehacu. Proto je potreba dobu slehani ve vétsiné receptech upravit. Doba slehani

bude kratsi z diivodu vétsiho rozméru slehace.

Abyste mohli spravné urcit idedIni dobu Slehdni, pozorujte tésto a Slehejte pouze dokud
nedosahne pozadovaného vzhledu dle vaseho receptu, napriklad ,hladké a krémové”.
Nastaveni nejlep3i rychlosti $lehani zjistite v sekci,Navod na nastaveni rychlosti”.

A UPOZORNENI

Nebezpeci porezani

S nozi zachazejte opatrné.

Neuposlechnuti miize mit za
nasledek porezani.

P

n Rucni Slehac zapnéte do elektrickeé sité.

I

Posurite vypinac do polohy,,
(zapnuto). Motor se automaticky spusti
na Rychlost 1 a na indikétoru rychlosti
se rozsviti, 1"

@»q@

Kdyz bude mixovani dokonceno,
posunte vypinac do polohy,0”
(vypnuto). Nejprve vypojte rucni slehac
z elektrické sité a potom vyjméte
prislusenstvi.

Dotykem tlacitka,Sipka nahoru” zvysite
mixovaci rychlost na pozadovanou
hodnotu. Pokud budete potirebovat
rychlost snizit, dotknéte se tlacitka
,Sipka dold”. Vice informaci najdete v
,Navodu na nastaveni rychlosti”.

POZNAMKA: Po zapnuti ruéni $leha¢
zac¢ne automaticky vzdy na Rychlosti 1,
nehledé na to, jakd je nastavena rychlost
ve chvili, kdy jej vypnete.
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PRACE S RUCNIM SLEHACEM

Podle potieby pak mUzete rychlost zvysovat a na svételném indikatoru bude
vzdy svitit odpovidajici ¢islo kazdé rychlosti.

Rychlost | Pfislusenstvi Popis

1 Na pomalé michéni, vmichavani a na
zacatek veskerého mixovani. Tuto rychlost
je mozné pouzivat na pfimichavani

orechd, ¢okoladovych kousk,
strouhaného syru, cibule, oliv anebo jinych
kouskd surovin.

2 Na smichani mouky a jinych suchych
% ingredienci s tekutinami anebo michani
jinych vihkych smési.
Na hnéteni kynutého tésta (chlebové

@‘é’/\_}%; tésto, tésto na pizzu) pomoci

hnétacich haku.

3 Na michani litych tést jako je palacinkové
tésto nebo vaflové tésto.

4 Na umichani tézkych smési jako je tésto
na susenky a cukrovi.

5 Na michani hustého tésta jako je tésto na
muffiny nebo dortové tésto. Na vyrobu
bramborové nebo jiné kase.

6 Na utfeni masla s cukrem a na
michani polev.

7 Na dokonceni dortového tésta
a jinych tést.

8 Na slehani slehacky a pény.
Na mixovani tekutych pfipravkl (mlécné
koktejly, omacky) a emulgovani dresingu.
9 Na vyslehani bilkd a snéhovych smési.

Na mixovani tekutych pfipravk( (mlécné
koktejly, omacky) a emulgovani dresingd.

POZNAMKA: Na michani a hnéteni kynutého tésta pouzivejte hnétaci haky. Turboslehace
nejsou navrzeny pro tento ucel.
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PECE A UDRZBA

Cisténi hlavni jednotky ruéniho slehaée

A UPOZORNENI A UPOZORNENI

Riziko zranéni

Nez se dotknete Slehace, nejprve
pristroj vypnéte.

Pokud tak neucinite, mGzete si
zpusobit zlomeniny, odfeniny nebo
fezné rany.

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

Neponofujte do vody. POZNAMKA: Neponofujte ruéni sleha¢
do vody.

Neuposlechnuti miiZze mit za nasledek
umrti nebo uraz elektrickym proudem.

Pred cisténim vzdy rucni Slehac vypojte
z elektrickeé sité. Napajeci kabel a Uchyt
na kabel otfete navlhéenym hadfikem.

Osuste mékkou utérkou.

Rucni $lehac otrete
navlh¢enym hadfikem.

Cisténi prislusenstvi

Pred ¢isténim z ru¢niho Slehace vzdy nejprve
vyjméte pfislusenstvi. Mlizete je umyt v mycce
na nadobi nebo ru¢né v teplé mydlové vodé.
Oplachnéte a dobre osuste.

RESENi PROBLEMU
Pokud ru¢ni slehac nepracuje spravné nebo nefunguje:

Nejprve vyzkousejte nize navrhovana feseni a v poradku? Pokud mate pojistkovou
pokuste se vyhnout servisnim nakladim. skfin, ujistéte se, ze je jisti¢ zapnuty.

3. Zkuste vypoijit ru¢ni Slehac z elektrické

1. Jeru¢ni Slehac zapojen do sté a pak jej opét zapojte.

elektrické sité?

2, Jejisti¢ v elektrickém obvodu, do Pokud problém nelze napravit pomoci
kterého je zapojen ru¢ni Slehac, krokd, které jsou uvedeny v této sekci,
podivejte se do sekce,Zaruka a servis” 163



ZARUKA A SERVIS

Zaruka na ruéni slehaé KitchenAid

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:

Na model Nahradni dily a ndklady na A. Opravy, pokud byl pfistroj

5KHM9212: praci pfi opravé vad materialu pouzivan k jinému provozu,
nebo dilenského zpracovani. nez je bézna domaci pfiprava

Dva roky plna Servis musi provést jidla.

zéruka od data autorizované servisni stiedisko | g pozkozeni vzniklé v déisledku

prodeje. KitchenAid nehody, tprav, nevhodného

uziti, zneuZziti nebo instalace
Ci provozy, ktery je v rozporu
s mistnimi elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Servisni strediska:

Veskery servis bude vzdy provadét mistni autorizované servisni stfedisko Kitchenaid.
Ceska Republika

LUBOS VYMAZAL - MAGNUM
Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724 767 114
www.kitchenaid.cz

POTTEN & PANNEN - STANEK group
Obchodni 110

25101 Cestlice

tel: +420 261 227 373

fax:+420 261 227 372
www.pottenpannen.cz

Néazev a adresu nejblizsiho servisniho stiediska Kitchenaid si vyzadejte od prodejce, u

kterého jste pfistroj zakoupili.

www.KitchenAid.eu

© 2013.V3echna prava vyhrazena.

164 Specifikace se mohou ménit bez predchoziho ozndmeni.
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